


El paratge de Tudela dins el Parc
Natural de Cap de Creus tornarà  a
posar-se a l’abast del visitant per
Setmana Santa, del  de març a l’
d’abril, de les deu del matí a les sis
de la tarda. Això permet arribar en
vehicle Ans a l’estacionament de
l’entrada del paratge. A més, esta-
ran oberts els punts d’informació.

Segons ha informat Medi Am-
bient, «tot i les diAcultats que
comporta la situació econòmica
actual, el parc natural ha decidit
destinar molts esforços per tal d’o-
ferir als visitants un servei d’aten-
ció de qualitat». De manera que es
mantindran en funcionament els
punts d’informació de l’Espai de
Cap de Creus i del Palau de l’Abat,
(Monestir Sant Pere de Rodes)
del  d’abril Ans a l’ d’abril. A
més, hi haurà un punt d’informa-
ció al paratge de Tudela. 

L’espai natural es va restaurar
després d’enderrocar l’antic com-
plex de vacances del Club Medi-
terranée. El visitant podrà esta-
cionar el vehicle a la zona d'apar-
cament de l’entrada i també podrà
fer una reserva prèvia per a les vi-
sites guiades de descoberta i in-
terpretació del medi natural, que
es duran a terme els dies ,  i 
de març, a les quatre de la tarda.
Les visites tenen un cost de sis eu-
ros per persona, en el cas dels
adults, cinc euros les persones
pensionistes i gratuïtes per als in-
fants. Els ingressos aniran ínte-
grament al manteniment.
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CADAQUÉS

Del 28 de març a l’1 d’abril
s’hi podrà arribar amb cotxe,
s’organitzaran rutes i hi
haurà punt d’informació

�
El paratge de
Tudela de Cap
de Creus s’obrirà
quatre dies amb
visites guiades 

DISSABTE, 23 DE MARÇ DE 2013 | Diari de Girona

L’ALT EMPORDÀ12

Els treballadors de l'empresa
Fomento de Construcciones y
Contratas (FCC) dels centres de
neteja de i recollida d’escombraires
de Llançà, Portbou i Port de la Sel-
va, a l’Alt Empordà, han convocat
quatre dies de vaga –del  de
març a l’ d'abril– que afectaran
una vintena de poblacions. Els
treballadors denuncien el «blo-
queig» dels directius de l'empresa
davant la negociació del nou con-
veni. Consideren que no hi ha vo-
luntat de negociació davant al-
gunes de les reivindicacions dels
treballadors que no passen per
un augment salarial sinó, per
 exem ple, ajustar horaris o negar-
se a una rebaixa de les condicions
laborals que es vol aplicar a un
grup de treballadors. Es compro-
meten a seguir serveis mínims a
aquelles àrees bàsiques, com ara
el sanitari. 

L’empresa té  treballadors A-
xos, a banda dels eventuals que
contracta durant la temporada
d’estiu per reforçar els serveis. En
els municipis més grans, com ara
Llançà, els serveis inclouen la re-
collida d’escombraries i també la
neteja viària, però en altres in-

drets només es fa una part en fun-
ció del contracte.

Els municipis que es veuran
afectats per la vaga són Llançà,
Portbou i Port de la Selva, Colera,
Camallera, la Vajol, Maçanet de
Cabrenys, Darnius, Viure, Masarac,
Saus, Llampaies, Pontós, El Far
d'Empordà, Santa Llogaia d'Al-
guema, Albanyà, Sant Llorenç de
la Muga, Terrades, Boadella d'Em-
pordà i Garriguella.

Conveni caducat
Des de la Federació de Serveis
Públics d'UGT, denuncien que
des del setembre de l’any passat
que va caducar el conveni col·lec-
tiu, l’empresa no ha mostrat «cap
interès» en negociar un nou con-
veni ni tampoc d'escoltar les seves
propostes. «No estem demanant
res extraordinari com ara un aug-
ment salarial», explica el seu se-
cretari d’organització, Ivan Lavado,
que afegeix que el que reivindi-
quen els treballadors són algu-
nes compensacions o millores,
com ara ajustar horaris o millorar
la cobertura en cas d’hospitalit-
zació. La resposta de l’empresa, se-
gons Lavado, és «ara no toca».

Un dels aspectes que més els

preocupa és l'anunci de la direcció
de fer sortir de conveni o rebaixar
les seves condicions a un grup de
treballadors, un fet que segons el
sindicat convertiria alguns d'ells en
una «segona categoria» i amb pit-
jors condicions laborals. Aquest és
un dels punts destacats que caldrà
tractar per arribar a un acord.

En l’última reunió mantinguda
aquest divendres amb la direc-
ció, no s’ha aconseguit acostar
posicions. De fet, un dels punts
més discutits és el de serveis mí-
nims. Segons UGT, l’empresa ha
proposat que el servei fos el mateix
que es realitza cada dia, un fet que
els treballadors han vist com un in-
tent de «vulnerar un dret fona-
mental com és el dret a la vaga»,
apunta Lavado. Els representants

de l’empresa, segons els treballa-
dors, no han portat cap proposta
i han marxat sense donar respos-
ta a les peticions.

Serveis als espais sanitaris
En una assemblea amb els treba-
lladors es va acordar per majoria
convocar una vaga i es va decidir
que els serveis mínims inclogues-
sin només aquells serveis essen-
cials, com ara la neteja en espais
sanitaris, però no pas a escoles, ja
que els dies de la protesta coinci-
deixen amb les vacances de Set-
mana Santa i els centres estan
tancats.

El  de març passat, represen-
tants de l’empresa FCC i dels tre-
balladors dels centres van ser con-
vocats a la mediació del Departa-
ment d'Empresa del Govern i es va
acordar la reunió d’aquest diven-
dres. 

La vaga convocada es portarà a
terme justament els quatres dies
en què algunes poblacions com
Llançà solen tenir una aBuència
important de visitants. L’àrea afect-
da va des de poblacions del litoral
com Colera o Portbou Ans a mu-
nicipis d’interior o de muntanya
com Albanyà. 

LLANÇÀ | ACN/C.VILÀ

Convoquen una vaga d’escombraries
a vint municipis per Setmana Santa 

Treballadors dels centres de Llançà, Portbou i el Port acusen l’empresa de negar-se a negociar
�

El personal denúncia el
«bloqueig» de Fomento de
Construcciones i Contratas
(FCC) al nou conveni 

Demanen millores que no són
salarials i no accepten una
rebaixa de condicions que es
vol fer només a un grup 

L’Ajuntament de Roses ha am-
pliat el nombre de zones d’esta-
cionament de pagament de  (a
l’avinguda de Rhode) a . El pe-
ríode de funcionament també
s’amplia i en comptes dels només
els mesos d’estiu, serà de l’ de
maig al  de setembre. La mesu-
ra pretén afavorir el comerç. 

L’any passat es va portar a terme
una prova pilot a l’estiu amb la ins-
tauració de la zona blava a l’avin-
guda de Rhode i ara s’ha decidit in-

crementar-la. Els espais que pas-
saran a tenir un estacionament ta-
rifat seran les avingudes Jaume I de
Mare de Déu de Montserrat (entre
Jaume I i plaça Llevant), la plaça
Frederic Rahola, i l’aparcament
del Mercat Municipal Cobert. D’al-
tra banda, la zona implantada a l’a-
vinguda de Rhode l’estiu passat
s’amplia Ans al carrer Lluís Com-
panys. Segons han informat, la
intenció és fer possible als visitants
i clients d’establiments trobar fa-
cilitats en el moment de desplaçar-
se Ans als punts més comercials i
turístics per fer activitats com di-
nar o comprar. Funcionarà cinc
mesos des de les deu del matí a les
vuit del vespre de dilluns a diu -
menge. La tarifa serà d’un euro i
màxim tres hores.

ROSES | C.VILÀ

El període de
funcionament serà de
maig a setembre de deu
del matí a vuit del vespre

�Roses amplia la zona blava%ns a 284 places

L’únic punt actualment amb zona blava a l’estiu, l’avinguda de Rhode.
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L’escola de la Jonquera va rebre
ahir, en motiu de la Setmana
Cultural, la visita de la campiona del
Món d’Ultra-Trail 2012 i de marató
dels SkyGames, Núria Picas, i el de la
jugadora de la secció catalana i
espanyola de rugbi, Júlia Pla, que van
oferir una xerrada amb els escolars
al sala Societat. Han respost
preguntes, han signat fotos i
samarretes i han regalat una pilota
de rugbi. 

�La Jonquera La campionadel món d’Ultra-Trail fa

una xerrada als escolars

ICV ha volgut insistir que malgrat
va manifestar a l’equip de govern
que Jaume Torrent era la persona
idònia per exercir de Síndic de
Greuges, també estan d’acord amb
la proposta del PSC i ERC d’un
procés participatiu. En una junta
de portaveus –on no va assistir
ICV–, CiU i Esteve Gratacós van op-
tar per Torrent i el PP, per Joan Oli-
va. El procés participatiu, però,
ha quedat descartat.

FIGUERES | DdG

ICV preferiria decidir el

síndic entre els figuerencs

FIGUERESL’empresa Nissan ha cedit a l’A-
juntament de Figueres un vehicle
elèctric del qual ja s’han venut
. unitats al mercat situant-lo
com el cotxe elèctric més venut al
món. El director del Projecte Zero
Emissions de Nissan Iberia va
manifestar durant l’acte de cessió
que és «imprescindible el suport
i el compromís dels sectors públics
i privats per potenciar l’ús del
cotxe elèctric entre la població».
L’alcaldessa, Marta Felip, va re-
cordar l’aposta que ha fet Figueres
per l’energia verda, per exemple,
amb la utilització de busos elèc-
trics. 

FIGUERES | DdG

Nissan cedeix un
vehicle elèctric
a l’Ajuntament
de Figueres 

CUJEDA
Resaltado



Un foc ha destruït per complet
una masia que es trobava en obres
al municipi de Biure. La virulència
de l’incendi 8ns i tot va fer esfondrar
part del teulat de l’edi8cació i ara,
els Mossos d’Esquadra es troben
analitzant i investigant si és un foc
provocat i per tant, de moment,  no
es descarta cap de les hipòtesis.
Els fets es remunten a dijous a la

nit, quan cap a tres quarts d’onze de
la nit els Bombers de la Generali-
tat van rebre l’avís que la masia co-
neguda sota el nom de El Brugue-
ta estava cremant sense control. La
casa que estava en procés de re-
forma es troba a tocar d’un camí ru-
ral i no gaire lluny de la carretera
que connecta Biure amb Pont de
Molins. 
Quan els Bombers van arribar a

la masia van comprovar que mal-
grat no haver-hi cap persona i per
tant, cap afectat, l’incendi perjudi-
cava principalment la planta baixa
de l’edi8ci però es va estendre rà-
pidament per altres dependències
del mas. A causa de la virulència del
foc, 8ns i tot, el teulat de la casa va
acabar cedint per les 9ames. 
Durant la nit van estar-hi treba-

llant 8ns a vuit dotacions dels bom-

bers de la Generalitat que, un cop
el van extingir, segons fonts del
cos d’emergències, van assegurar
que es podia considerar que la
casa havia quedat destruïda i que,
per tant, es tractava d’un sinistre to-

tal. Mentre va durar l’extinció de
l’incendi, també hi van ser presents
dues patrulles dels Mossos d’Es-
quadra.
Agents del mateix cos policial es van
desplaçar ahir 8ns a Biure per re-

alitzar una inspecció i mirar de
determinar les causes i la possible
intencionalitat de l’incendi.
De moment, els Mossos no des-
carten que pugui ser un incendi in-
tencionat.

BIURE | E.B.

Un incendi destrueix una masia en
obres de Biure i el teulat s’esfondra
El foc es va estendre per tota l’edificació i els Mossos investiguen si ha estat provocat 

�

El teulat de la masia de Can Brugueta va cedir per les flames que es van estendre per tota l’edificació.

CONXI MOLONS
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Breus

L’Aula Municipal de Teatre Edu-
ard Bartolí ha organitzat per demà
representacions durant tot el dia
amb motiu del Dia Internacional
del Teatre. Es portaran a terme al
teatre El jardí. L’entrada és lliure i
hi actuaran  grups. Començarà
a dos quarts de dotze del matí
amb «Quin cap que tinc». A un
quart de dotze hi haurà l’acte cen-
tral i a les cinc de la tarda oferiran
sis representacions més. La dar-
rera, «A mossegades». 

FIGUERES | DdG

Teatre tot el dia

al jardí a Figueres 

CULTURA

L’assemblea local del PPC de
Roses ha escollit per unanimitat el
militant i regidor Àngel Tarrero
com a nou president de la Junta
Local en substitució de Manel Es-
cobar que fa unes setmanes va ser
nomenat nou Secretari General
Provincial del PP. Tarrero va ma-
nifestar que es vol fer participar
tothom, es vol fer créixer la junta,
i constituir una junta local de no-
ves generacions del PP. 

ROSES | DdG

Àngel Tarrero, president

de la Junta del PP a Roses

ROSES
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MOTOGP La presión del favorito 
no está siendo, de momento, 
un problema para Pol Espar-
garó. El barcelonés sabe que 
es el gran favorito al título de 
Moto2 y así responde sobre 
el asfalto cerrando la pretem-
porada de la categoría con el 
mejor tiempo (1:42.636) de los 
test que estos días han tenido 
lugar en el circuito de Jerez. 
El pequeño de los 
Espargaró se marchó 
del trazado con casi 
medio segundo de 
ventaja sobre el japo-
nés Takaaki Nakaga-
mi (1:43.103). Julián 
Simón fue tercero 
y Toni Elías, cuarto 
justo por delante de 
Scott Redding. En 
la categoría de Moto3, Luis 
Salom aprovechó la ausen-
cia de Maverick Viñales para 
marcar el mejor tiempo de los 
cuatro días con un 1:46.374 
y superando por tres décimas 
el registro del piloto de Roses 
(1:46.603), que salvo contra-
tiempo de última hora podrá 

estar en la parrilla de salida 
del Gran Premio de Catar. La 
cirurgía a la que fue someti-
do ayer en la Clínica Quirón 
Dexeus para reconstruir las 
partes blandas y regular el es-
queleto del dedo dañado en la 
caída fue todo un éxito, como 
apuntó Pablo Nieto, director del 
equipo.
El catalán Álex Rins, en silen-

cio y con un trabajo 
muy constante, logró 
situarse a tan solo 
siete milésimas de 
Viñales corroborando 
que no tiene inten-
ción de permitir que 
la lucha por el título 
de Moto3 sea cosa 
de dos. Su compa-
ñero de equipo, Álex 

Márquez, cerró el invierno con 
el cuarto mejor tiempo por 
delante de Jonas Folger. La ac-
tividad regresará mañana a la 
pista andaluza con los últimos 
días de test para la categoría 
de MotoGP. Será el cierre defi-
nitivo de la pretemporada. El 7 
de abril empieza la acción. 

El Mundial de Turismos 
arranca en Monza
WTCC El Mundial de Turismos 
arranca este fin de semana 
en el circuito de Monza con 
Pepe Oriola en el grupo de 
los favoritos. El joven piloto 
aspira, en su primer año 
como oficial, a estar entre los 
cinco o seis primeros de una 
competición que constará de 
un total de 12 pruebas y que 
finalizará el 18 de noviembre 
en el prestigioso circuito de 
Macao.

Viñales fue
operado con 
éxito y estará 
en la parrilla 
de salida del 
GP de Catar
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Pol Espargaró y Luis Salom cierran el invierno 
con los mejores tiempos en los test de Jerez

Lorenzo presenta su nueva 
web antes de los test de Jerez
MOTOGP El mallorquín no 
para y ayer presentó su 
nueva página web –www.
jorgelorenzo.com– antes de 
partir hacia Jerez, donde 
medirá sus fuerzas con Pe-
drosa, Márquez y Rossi por 
última vez antes del GP de 
Catar. El campeón del mundo 
pronosticó una temporada 
muy igualada en la que 
“Marc Márquez luchará por 
la victoria desde Catar”.

Robert Kubica debuta con el mejor tiempo en el Europeo
RALLY El polaco Robert Kubica marcó el mejor tiempo de todos 
los participantes en el shakedown del Rally de las Canarias, 
puntuable para el Campeonato de Europa (ERC) al volante de 
un Citroën DS3 RRC. El ex piloto de Fórmula 1 obtuvo una ven-
taja de seis décimas sobre el segundo clasificado en el que es 
su debut en la competición y apunta a la victoria en Las Palmas 
de Gran Canaria.

Más Motor

SPORT Motor 29Viernes
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Solo echando el ojo a su palmarés uno se da cuenta de 
que Fernando Alonso ha hecho méritos para considerar-
lo entre el Top 5 de la historia de la Fórmula 1. Es cierto 
que el asturiano tiene ‘solo’ dos Mundiales, y que hay 
otros nueve pilotos en la historia que han conseguido 
más. Pero solamente Michael Shumacher, Alain Prost y 
Ayrton Senna tienen más victorias 
que Alonso en Grandes Premios, 
que ha conseguido 30. Y si obser-
vamos los podios conseguidos, el 
de Oviedo, con 87, es el tercero 
de la historia en subirse en alguno 
de los cajones en los GP. Solo le 
superan, de nuevo, Shumacher y 
Prost. Pero ojo al dato. Sebastian 
Vettel, el único piloto en activo del 
ranking que supera a Alonso en Mundiales con tres, 
está a años luz con 46 podios. Fernando es ya leyenda 
en la Fórmula 1 y todavía tiene mucho que decir. Ahora 
está en la escudería más legendaria por donde solo 
pasan los mejores –otro argumento– y este año con un 
Ferrari muy mejorado seguirá escribiendo páginas para 
la historia. Y sino, tiempo al tiempo.

Nadie puede discutir que Fernando Alonso es uno de los 
mejores pilotos de la historia del Mundial de Fórmula 1. Sus 
dos títulos de campeón avalan la trayectoria de un piloto 
que ha sido capaz de marcar un antes y un después en el 
automovilismo español, huérfano de una gran estrella hasta 
su aparición. Pero situarlo a la altura de pilotos que marca-

ron una época como Fangio, Senna, 
Prost o Michael Schumacher con 
sus cinco títulos consecutivos me 
parece demasiado atrevido y par-
tidista. Para nosotros no hay duda 
que es el mejor ya que nunca había-
mos estado en la cúspide de la F1, 
pero ¿quién se atrevería a asegurar 
que Alonso es mejor que Nicky Lau-
da, Nelson Piquet o el propio Sebas-

tian Vettel? Todos ellos, como Fernando Alonso, han hecho 
méritos para ser leyenda y no deben menospreciarse. El 
asturiano es uno de los grandes, sí, pero sin olvidar que 
otros ya lograron lo mismo que él. Solo el tiempo dirá qué 
lugar le corresponde dentro de la historia. Este año tiene 
una nueva oportunidad para escalar posiciones e igualar los 
tres títulos de Vettel, que también opta al Olimpo. 

¿Es uno de los 5 mejores de la historia?
EL DEBATE ALONSO HACE HISTORIA

El tiempo
dirá qué 
lugar de la 
historia le 
corresponde

Sus números 
de hoy ya le 

colocan en el 
Top 5... y lo 

que le queda 

SÍ Àngels Fàbregues
BARCELONA

Mis razones NO Laura Ramos
BARCELONA

Mis razones

Historia Sport UNA CARRERA DE ÉXITO

De debutante precoz a un grande

E
l tiempo corre a gran velo-
cidad, la misma con la que 
trata de sumar su tercer 
mundial. Hace 12 años que 
Fernando Alonso debutó 

con un Minardi y este fin de semana 
celebrará su gp número 200, una cifra 
solo al alcance de los mejores. Su es-
trella no ha parado de crecer y su pal-
marés figuran dos títulos, 30 victorias y 
87 podios, aun-
que su leyenda 
se inscr ibe 
dentro de gran-
des gestas y 
estrepitosos 
fracasos, que 
le han llevado 
a perder tres 
veces el título 
en la última 
carrera.

Campeón del mundo de karting, la 
carrera de Alonso siempre se vio ame-
nazada. Sin resultados, se acababa. 
Fue una espada de Damocles que le 
persiguió hasta la F1, pero que tam-
bién fue un acicate para superar los 
problemas. Apenas tuvo apoyos, pero 
su talento le fue abriendo las puertas. 
Triunfó en el karting y después en el 
Open Nissan, donde se impuso contra 
todo pronóstico. Ese triunfo le valió una 
prueba con Minardi y ahí empezó a es-
cribir su propia leyenda. 

Massimo Rivola, que hoy es direc-
tor deportivo de Ferrari, coincidió con 
él en Minardi y explica su paso por el 
equipo de Faenza. “Giancarlo me llamó 
a finales de 1999 para hablarme de 
un ‘ragazzino’ que sobre el agua les 
sacaba dos segundos a todos. Tras ga-
nar la carrera de la F3000 en Spa le fui 
a esperar al podio y le llevé a conocer 
a Gabriele Rumi. Fernando no estaba 
contento porque tenía la sensación de 
estar perdiendo el tiempo porque quería 
ser campeón de la F1. Más tarde, probó 
en Fiorano y pasó a ser uno de los nues-

tros y, en 2001, Briatore salvó el equipo 
comprando la propiedad del piloto”.

La historia más reciente de Alonso
es bien conocida. Tras debutar en 2001 
con Minardi, el año siguiente se quedó 
como probador en Renault. Debutó en 
2003 y logró la pole y el podio en su 
segunda carrera; la primera victoria 
ese mismo año en Hungría y el título 
en 2005 y 2006. Paso efímero por 
McLaren y vuelta atrás con dos años 
de ‘destierro’ en Renault para dar el 
salto a Ferrari, donde va por su cuarta 
temporada. 

Fernando Alonso, instantes antes de su debut en el Mundial

Su talento le 
fue abriendo 
las puertas 
pese a contar 
con pocos 
apoyos
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La nova senda d’un esport tacat 3 La lluita contra el dopatge

Bicis sense punxades
SERGI LÓPEZ-EGEA

LLEIDA

E
l noi és un espectacle. Puja 
per Vallter 2000 a una velo-
citat realment endimonia-
da. Val la pena col·locar el 

cotxe a la seva estela per observar 
com supera, un darrere l’altre, els ci-
cloturistes que el precedeixen i que, 
com ell mateix, no volen perdre’s la 
primera de les dues arribades en pu-
jada de la Volta 2013. Corona el cim 
gironí a l’estil dels campions, gaire-
bé sense despentinar-se. Resulta 
obligat saludar-lo, preguntar de qui 
es tracta i anotar el seu nom a la me-
mòria perquè potser en un futur no 
gaire llunyà, en un ciclisme que sem-
bla, per fi, desterrar les misèries del 
passat, enterrar el dopatge i pedale-
jar amb bicis de guant blanc, ell for-

La Volta posa al descobert un nou ciclisme il·lusionant renyit amb les misèries del passat

marà part d’una generació que crei-
xerà amb la nova mentalitat de fair 
play que comença a captivar el pilot 
mundial.
 «Em dic David Casanovas, sóc de 
Roses i –vet aquí la il·lusió– tinc 15 
anys». I només fa uns quants mesos 
que va pujar a una bici, que es va 
apuntar a una carrera, amb nois 
grans, i va ser vuitè. «Aquest esport 
és il·lusionant. Sé que he d’estudiar 
[els seus pares, que l’esperen al cim 
mouen el cap]. Però el meu desig se-
ria poder ser professional». Al David 
ni li passa pel cap instruir-se en cur-
sos de farmacologia ni pensar que 
més enllà de l’entrenament diari, 
pujar dia sí i dia també a Sant Pere de 
Rodes i formar-se com a corredor, hi 
ha pocions, fórmules secretes, men-
tides i viatges enlloc com el que va 

fer Lance Armstrong durant set anys 
pels bells paratges del Tour.
 «Fa gairebé dues dècades que for-
mo part del pilot treballant amb 
equips. Abans, quan baixaves al res-
taurant de l’hotel, senties que un 
corredor li preguntava a un altre: 
‘¿Com tens l’hematòcrit?’. I parla-
ven de percentatges. Era la por, per 
si els enxampaven». L’hematòcrit alt 
era testimoni de l’abús amb l’EPO, 
que tant mal ha fet. La frase és d’un 
tècnic d’un equip estranger.

UNA MICA MÉS LENTS / «Potser –explica 
Ángel Luis Maté, entrevistat a la pà-
gina 6– alguns s’han fixat que ara els 
grans cims es pugen més lentament. 
¿I què? És la prova que, com es diu 
vulgarment, amb pasta i aigua es po-
den fer coses boniques en aquest es-

EFE / TONI ALBIR

El pilot de la Volta a Catalunya 2013, 

llançat cap a la meta, en una 

temporada clau per al ciclisme.

Parisien guanya a l’esprint la cinquena etapa de la Volta, ahir a Lleida.

EFE / TONI ALBIR
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L’Ajuntament de Roses ha
ampliat el nombre de pla-
ces d’aparcament de paga-
ment durant els mesos
d’estiu fins a gairebé tripli-
car-les. Si l’any passat les
places de zona blava eren
111, limitades a l’avingu-
da Rhode, aquest estiu
també es farà pagar per
aparcar a altres zones, en
concret, a les avingudes de
Jaume I i de Mare de Déu
de Montserrat (aquesta
darrera, en el tram com-
près entre Jaume I i plaça
Llevant) i la plaça Frederic
Rahola (115 places de zo-

na blava); i també, a l’apar-
cament del Mercat Muni-
cipal Cobert (42 places).

D’altra banda, la zona 1
implantada a l’estiu pas-
sat a l’avinguda de Rhode,
passa a ampliar-se fins al
carrer Lluís Companys, i
incorpora 16 places més.

En total, 173 places no-
ves de zona blava, que su-
mades a les 111 de l’estiu
passat fan un total de
284 espais amb estacio-
nament tarifat.

L’ampliació de zones
blaves té l’objectiu de la ro-
tació dels vehicles per afa-

vorir l’activitat comercial i
de restauració en la tem
porada de més afluència
turística. Segons el con-
sistori, “la intenció és fer
possible que visitants i
clients dels establiments
de Roses trobin facilitats
en el moment de despla-

çar-se fins als punts més
comercials i turístics de
la població”.

Les zones blaves entra-
ran en funcionament el
proper dia 1 de maig, i es-
taran en vigor durant
cinc mesos, fins al dia 30
de setembre. ■

Roses quasi triplica
el nombre de places
de zona blava
a Es farà pagar per aparcar en 284 espais, 173 més que
l’any passat, durant els cinc mesos de temporada d’estiu

Redacció
ROSES

MOBILITAT

Cotxes aparcats en la zona blava del passeig de Roses l’any passat, quan va entrar en
funcionament en els mesos d’estiu ■ ESTEVE CARRERA

— — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — —

La xifra

284
places d’aparcament seran
de pagament a Roses durant
els mesos d’estiu, 173 més
que a l’any passat.

El que no variarà respecte a
l’any passat és el preu: s’hau-
rà de pagar un euro per cada
hora que es vulgui aparcar
als carrers amb zona blava.
El temps màxim d’estaciona-
ment serà de tres hores.
Els horaris de l’aparcament
de pagament seran de deu
del matí a vuit del vespre, de
dilluns a diumenge, és a dir,
un total de deu hores al dia,
cada dia de la setmana du-
rant el període d’estiu.

— — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — —

El preu es
manté a un euro
per una hora
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C hipirón de anzuelo en su tin ta

Cuando, el 10 de agosto de 2003,
The New York Times Magazine dedi

có su portaday un total de 14 páginas in 
teriores a Ferran Adriá, algo cambió 
para siempre en el mundo de la gastro - 
nomía española. Ese momento fue el 
punto de inflexión. Desde entonces, 
parte del turismo qué decidía acercarse 
a España para comer empezó a hacerlo 
más por sus cocineros -con nombres, 
apellidos, restaurantes y  apuestas con
cretas- que po r su sempiterna dualidad 
paella-sangría que todavía ahora nos 
persigue disfrazada de tópico gracioso 
e incluso nos saca los colores cuando se 
sirve en forma de precocinado de chi- 
ringuito de playa.

En ese momento, y  no en otro, fue 
cuando nuestros restauradores empe
zaron a convertirse en los mejores em
bajadores de la  marca España. Aunque 
desde 1997 Adriá contaba ya con tres es
trellas M ichelin -u n  h ito que en aquel 
momento solamente compartía con 
Juan M ari Arzak y  el malogrado Santi 
Santamaría-, no fue hasta el año 2002 
cuando elBulli, su centro de operacio
nes en Roses, fue elegido m ejor restau
rante del mundo por la prestigiosa Res- 
taurantMagazine. Hasta 2011, cuando 
cerró para ser transformado en elBulli 
Foundation -u n  laboratorio gastronó
mico "único en el mundo, fuente de ins
piración constante en lo relacionado 
con la creatividad y  la innovación” se
gún el mismo Adriá-, el galardón se re
p itió  cuatro veces más. Cuando en 2012 
nos dejó huérfanos de alquimia, aires, 
espumas y  esferificaciones, otros tres >

Ingredientes para 4 personas: 4  chipirones de anzuelo (400 gramos, aproximadamente) con su tinta. 

3 cebollas. 1 pimiento verde, 1 cabeza de ajos, 1 lata de tomate de 250 gramos, aceite de oliva y sal.

A b rir con una pun tílla los  chipirones, desde la parte por la que sobresale la 
p lum a hasta la punta. Retirar los interiores, re tira r la tin ta  y conservar en un 
recipiente con un  poco de agua para que no se reseque. L im p ia r b ien la carne 
de telitas, cortar en dados de unos cuatro centímetros y  reservar. L im p ia r las 
cebollas, el ajo y  el p im ien to  verde, cortarlos en dados y  pecharlos a fuego 
lento en un cazo ancho con un poco de aceite hasta que empiece a tom ar un 
color dorado. A continuación, añad ir el tomate en conserva y seguir 
reduciendo hasta que se evapore prácticamente todo el líqu ido. A ñadir agua 
caliente hasta la m itad  del vaso en el que tenemos la tin ta, rom per las bolsas 
con un tenedor, remover bien y  colar. A ñad ir el agua de la tin ta  a la picada, 
in tro d u c ir los chipirones y  cocinar a fuego medio, tapado y  rem oviendo de vez 
en cuando, durante 20 m inutos. Casi al fina l, poner a punto de sal y servir en 
un plato hondo. Lo que marca esta receta de chipirones en su tin ta  es el aroma 
m arino que desprenden las tintas naturales, y  no tan to  su color.

- » A N D 0 N I LUIS ADURIZ.

Su restaurante, Mugaritz, se mantiene desde 2006 en la lista de los 10 mejores de la revista 

Restaurant Magazine. además de contar con dos estrellas Michelin. Creador y  promotor del 
encuentro de alta cocina y hostelería Diálogos de cocina, su naturaleza creativa le ha llevado 

a participar -como autor único o  coautor- en 19 libros de gastronomía.

Croquetas de ‘p rin g a ' de puchero de m i madre
Ingredientes para 6-8 raciones: 100 gramos de mantequilla. 100 gramos de harina. 125 mililitros de leche. 

500 gramos de pringá de puchero (mezcla de gallina, jarrete de ternera y codillo de cerdo). Va litro de caldo 

de puchero, sal, nuez moscada, harina, 2 huevos, pan rallado para empanar y  aceite de oliva virgen.

Fundir la m antequilla en una sartén y añadir la harina, cociéndola bien, sin parar de 
remover para que no se queme ose pegue. Añadir la leche y  el caldo y dejar hervir 

durante al menos 20 minutos, momento en el que se añade la pringá, además de sal y 
nuez moscada al gusto. Verter la mezcla en una bandeja honda untada con mantequilla 

y dejar enfriar. Una vez fría, hacer bolitas de unos 20 gramos y  congelarlas. Empanar la 
croqueta una vez congelada, pasándola por harina, huevo y  pan rallado. Freír en aceite 

bien caliente en tandas pequeñas y  servir inmediatamente.

D A N I GARCÍA.

Este precoz cocinero -consiguió su 
primera estrella solo con 25 años-, 
discípulo de Berasategui. está 
desde 2005 al frente del restaurante 
Calima (dos estrellas Michelin). En 
2011 inauguró en Málaga el bar de 
tapas Manzanilla, idea que 
recientemente se ha instalado 
también en Nueva York bajo el 
concepto de "brasería española".

EL PAÍS SEMANAL



96 DOM

19. Ferran Adrià 2.0 para todos 
Decir Adrià es sinónimo de alta gastronomía e innovación.       
Su cocina ha llegado al gran público en forma de app: Adrià en 
casa. La comida de la familia recoge 31 menús de tres platos 
asequibles de los que tomaban a diario los 75 empleados de 
Cala Montjoi, el restaurante en Roses de Adrià y Juli Soler. 

20. Gran Reserva Dehesa de los Llanos
Manchego. De Albacete. Y elegido el año pasado el mejor queso 
del mundo por los reputados World Cheese Awards. El queso 
artesano Gran Reserva Dehesa de los Llanos –“luminoso, con 
notas altas y armónicas y un largo y aromático sabor � nal”, 
dijeron los jueces que tuvieron que elegir entre más de 2.700 
quesos– coronó por primera vez a un queso hispano con este 
galardón gracias a su exquisitez.

21. Hermanos Pérez Pascuas
El hecho de estar casi 35 años entre vides y mimando los 
pequeños detalles vale 94 puntos para el gurú del vino 
mundial Robert Parker. Un reconocimiento internacional 
sobresaliente para los vinos Gran Selección 2001, Gran 
Selección 2005 y Gran Selección 2006 de la bodega de              
los hermanos Pérez Pascuas en la Ribera del Duero.

22. Hacienda Queiles
Elaborado en Tudela (Navarra) y con producción ecológica, 
el aceite de oliva virgen extra Abbaes de Hacienda de 
Queiles tiene más de una veintena de premios nacionales 
e internacionales. Un caldo gourmet al que se han rendido 
grandes chefs como Sergi Arola o Pedro Subijana y que vende 
el 65% de su producción fuera de España.

23. Joselito
Desde Adrià a Arzak, Ruscalleda, Berasategui o Parker.
Todos han declarado su amor incondicional a esa joya 
gastronómica que es Joselito. Declarado el mejor jamón del 
mundo, este manjar está presente en 54 países y en las 
mejores mesas de todo el planeta.
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les sis d’aquesta tarda, si el temps ho per-
met, Jordi Vila deixarà penjada a casa
seva la bata amb què es vesteix cada dia

per exercir d’osteòpata i s’habillarà amb una
túnica per interpretar Jesucrist en la primera
funció d’aquesta Setmana Santa de la Passió de
Sant Climent Sescebes. A l’Horta d’en Cusí de
la localitat altempordanesa, Vila reviurà en pri-
mera persona els últims dies de la vida de Je-
sús, morirà a la creu i ressuscitarà. I ho torna-
rà a fer Divendres Sant, i el Diumenge de Re-
surrecció, com ho porta fent des del 1992.        
Jordi Vila és un dels gironins que aquests

dies es transformen en Jesucrist en les diver-
ses representacions de la Passió que es fan a
la demarcació. En les pàgines que segueixen,
el mateix Vila, Ignasi Sabater (el Jesús de la
Processó del Dijous Sant de Verges) i Albert
Sau (el Crist del Via Crucis vivent del Diven-
dres Sant a Sant Hilari Sacalm) detallen com
van arribar a interpretar aquest paper, que sen-
ten quan es transformen en aquest personat-
ge, i com es viuen a les respectives localitats
aquestes tradicions, que en alguns casos es re-
munten a molts segles enrere.
Però Sant Climent Sescebes, Verges i Sant Hi-

lari Sacalm no són les úniques localitats giro-
nines que tenen el seu propi Jesucrist, perquè
s’hi representa la Passió. També hi ha Via Cru-
cis vivents a Castelló d’Empúries, l’Escala i Pe-
ralada, i representacions de la Passió a Vila-sa-
cra, Llagostera i Banyoles. Altres localitats, en
canvi, opten per celebrar la Setmana Santa amb
processons, com ara Amer, Besalú, Blanes,
Camprodon, Girona, Roses... En tots els casos,
es tracta d’activitats en les quals es barregen,
entre els participants i els espectadors, perso-
nes atretes pel sentiment religiós i d’altres que
busquen més el vessant teatral o tradicional.
En el cas de Verges, per exemple, Ignasi Sa-

bater explica que en els últims anys, després
de la incorporació de Lluís Llach a l’equip di-
rectiu de la Processó, l’aspecte teatral s’ha vist
clarament reforçat: «Algunes escenes han guan-
yat en espectacularitat, especialment l’escena

final, la de la crucifixió, en la qual l’ús de pro-
jeccions, de les llums i de la música aconse-
gueix un efecte espectacular».
En altres ocasions és la mateixa natura la que

s’encarrega de proporcionar aquests resultats
estètics. A Sant Climent Sescebes van haver de
deixar de representar la Passió a la nit perquè
els havien robat els equips d’il.luminació, i van
optar per fer les funcions a la tarda. I com ex-
plica Albert Sau, «encara és millor, perquè coin-
cideix l’escena final del via crucis i el calvari
amb el capvespre, i si tens la sort que hi hagi
un d’aquells cells rogents de l’Empordà, el re-
sultat és espectacular».
Espectacular és una paraula que es repeteix

en boca dels protagonistes d’aquests actes.
També és espectacular l’efecte plàstic de l’es-
cena final del Via Crucis vivent de Sant Hilari
Sacalm, en un turó als afores de la localitat.

EL MISSATGE DE JESÚS
Jordi Vila, Ignasi Sabater i Albert Sau tenen ma-
neres diferents d’abordar el personatge de Je-
sucrist, i també concepcions diferents sobre la
vigència del seu missatge. Sabater es declara
obertament agnòstic i és molt crític amb l’Es-
glésia: «Hauria de fer un pensament i moder-
nitzar-se una mica», opina. Vila i Sau, per la
seva part, reivindiquen la vigència del missat-
ge de Jesús i asseguren que els ha estat d’aju-
da en la seva trajectòria vital.
En el que sí coincideixen tots tres és en la

satisfacció que els suposa interpretar aquest
personatge, tant perquè ho fan en unes activi-
tats molt arrelades a les respectives localitats,
com pel repte que implica posar-se en la pell
de Jesucrist: «No és un d’aquells papers d’arri-
bar, assajar i fer-lo, sinó que l’has d’interiorit-
zar», resumeix Albert Sau.
Aquesta setmana tornaran a tenir l’oportuni-

tat de demostrar com se’n surten, però no serà
l’última, perquè en cap dels tres casos sembla
que hagin de tenir un relleu immediat. I això
que Vila i Sau ja han superat els 33 anys, i Sa-
bater és a punt de fer-ho.

Gironins
a la creu

1 2

Ignasi Sabater, Albert Sau i Jordi Vila interpreten el paper de
Jesucrist a la Processó de Verges, la Passió de Sant Climent

Sescebes i el Via Crucis Vivent de Sant Hilari Sacalm

TEXT: ALFONS PETIT
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CREU I LA CORONA D’ESPINES, ABANS D’UN
ASSAIG DE LA PROCESSÓ A LA PLAÇA MAJOR
DE VERGES. (FOTO: MARC MARTÍ)
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6 i 7 Reportatge

Avui fa cinquanta anys que va
arribar a Girona, procedent
de Palafrugell, el Braç
Incorrupte de Santa Teresa.

8 i 9 Entrevista

La presentació de la seva
biografia de Salvador Espriu
va obrir els actes acadèmics
del centenari de l’escriptor.

10 Reportatge

El Museu Darder de Banyoles és
l’escenari d’una exposició que
recrea amb ninots de joguina
diferents moments de la història.

11 Noms i llocs de l’art

13 Gastronomia

La tonyina és un animal del qual
s’aprofita tot; a la Mediterrània
es pescava tradicionalment
a les almadraves.
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Girona, fa poc hi ha
hagut un xou-exhi-
bició en forma de

classe magistral d’especeja-
ment de la tonyina verme-
lla. El mestre japonès –ja
que això és un art que s’es-
tudia durant anys– Nobu-
yuki Tajiri, va netejar l’e-
xemplar escollit, que pesa-
va 180 kilos i que havia es-
tat pescat a l’Ametlla de
Mar –on hi ha una empre-
sa dedicada a la comercia-
lització de la tonyina ver-
mella–. Aquest magnífic
exemplar tenia, al mercat,
el valor d’uns 6.000 euros.
Els exemplars que es pes-
quen normalment solen
pesar a l’entorn de 60 kilos.
L’«operació» va durar a

l’entorn de de tres quarts
d’hora. El mestre talla-
dor –evident no en podem
dir «carnisser», tot i que la
tonyina ha estat anomena-
da «el porc del mar» (per-
què se n’aprofita tot)– va
oferir al públic talls de ton-
yina acabada d’especejar
que quedava entre les costelles. A continuació,
Àngel Camacho, sushiman –mestre de sushi–
va preparar per al públic assistent sashimi –peix
cru, que la gent sol confondre amb el sushi,
que és arròs amb alga nori, i que pot anar far-
cit o no amb peix cru– i nigiri (farcellet d’arròs
embolcallat amb una làmina de peix cru). Per
acontentar els paladars més occidentals també
es va fer tonyina a la brasa, una preparació que
ja feien els nostres pescadors, tal com explico
al llibre acabat de sortir La cuina marinera de
la Costa Brava, on també es feia amb samfai-
na, en forma de suquet (similar al Marmitako
basc) i se’n feien conserves salades (incloent
els «ossos», els ganyims, etc.), que eren una de
les bases de l’alimentació durant tot l’any. Això,
almenys, era un aprofitament sostenible.

LA PESCA A L’ALMADRAVA 
A la Mediterrània, la tonyina es pescava tradi-
cionalment a les almadraves (nom que ve de
l’àrab; en italià és tonnara de tonno, tonyina).
N’hi havia hagut diverses a la Costa Brava –i de
ben antigues, a Sant Pere de Rodes–, a Mallor-
ca, al País Valencià, a Andalusia, al Líban, a Tur-
quia, a Tunísia i a Itàlia –especialment a Sicília

i Sardenya–. L’artista Roca Sans ha realitzat una
interessant obra multimèdia sobre aquest tema
de la mattanza, ambientada en una de les po-
ques almadraves que encara queden, a Carlo-
forte, a l’illa de Sardenya: inclou dibuixos i pin-
tures, un vídeo, un text literari amb reportatge
i una història de ficció...
L’època de pesca a les almadraves sol co-

men  çar el 23 d’abril, ja que el que es pesca és
la tonyina procedent de l’Atlàntic que ve a la
Mediterrània, tot travessat l’estret de Gibraltar,
a procrear. És l’anomenada «tonyina d’anada»
(o vinguda), molt saborosa i especialment la fe-
mella, que té les ovades.
El sistema de l’almadrava és format per un

conjunt de xarxes-trampa especialment dis-
senyades per capturar aquest túnid durant el
seu periple migratori. Si bé a l’Estat espanyol
és prou coneguda, s’ha documentat la instal·la-
ció d’almadraves a Catalunya a partir del segle
XVI (i potser abans) incrementant-se fins a fi-
nals de segle XIX, moment en què s’instal·la-
ren o assajaren el major nombre. Dues van ser
especialment importants: l’almadrava de Ro-
ses –instal·lada per últim cop el 1923– i la de
Cap de Terme, a la zona de l’Ametlla de Mar.

Actualment, la pesca de la tonyina vermella
està subjecta a les regles –períodes, veda, etc.–
marcades per l’ICCAT (Comissió Internacional
per a la Conservació de la Tonyina Atlàntica).
Es considera una espècie en perill greu d’ex-
tinció. Es critica el seu engreix artificial, ja que
s’alimenta amb peixos que podrien formar part
de l’alimentació humana. I també es critica l’à-
nim depredador dels japonesos –i els gurmets
que els imiten–, que són voraços consumidor
d’aquesta tonyina. En la trobada de l’ICCAT que
es va celebrar a Agadir (Marroc), els represen-
tants europeus van decidir a l’últim moment de-
fensar que es mantinguessin les quotes de
12.900 tones anuals de tonyina vermella. I això
malgrat la forta pressió del Govern espanyol,
que va arribar a sol·licitar quotes superiors a les
13.500 tones. La miopia del Ministeri ha inten-
tat beneficiar la indústria pesquera a curt ter-
mini a costa del futur de la tonyina vermella i
de la pròpia pesca.
És important recordar que l’espècie estava

l’any 2006 a la vora del col·lapse total. En l’ac-
tualitat es recupera lentament gràcies a les quo-
tes de pesca, però no existeixen garanties que
pugui suportar una major pressió pesquera.

El porc del mar Gastronomia1 3 D o m i n i c a l
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Jaume

Fàbrega
«Bona Vida»
http://blocs.mes -
vilaweb.cat/jau -
mefabrega
http://jaumefabre
ga.blogspot.com

n escabetx suau i aromàtic, a la ma-
nera dels pescadors de la Costa Bra-
va. Actualment es fan conserves de

tonyina –en oli, en escabetx, etc.– a diversos
punts de la Costa Brava, i principalment a
Palamós. Antigament, la tonyina i els seus
subproductes –ossos, ganyims, ovades...–
també se salaven. 

Elaboració
Un cop preparats i nets els talls de tonyina
saleu-los i poseu-los en una cassola de te-
rrissa amb una mica d’aigua, just que arribi
a cobrir. Poseu-ho al foc i quan arrenqui el
bull baixeu-lo, fent-ho coure molt suaument
uns minutets, fent que, pràcticament, només
quedin escaldats. Deixeu-los escórrer.

– Poseu una altra cassola o paella al foc amb
oli net, uns grans d’all sencers, la tonyina, llo-
rer, uns granets de pebre i la resta dels alls
aixafats. Feu-ho fondre (no fregir, ni rossejar)
a foc molt baix, uns minutets.
– Traieu la cassola del foc i afegiu-hi un bon
raig de vinagre.

– Deixeu-ho refredar bé, i amb molta cura
aneu posant els talls de tonyina en un reci-
pient (pot ser un pot de vidre) i cobriu-los
amb el suc.

Notes
No utilitzeu, sobretot amb el vinagre, reci-
pients d’alumini. Hi és adient la terrissa –a
condició que sigui una cassola que utilitzem
només per al peix– o, per a la conservació,
el vidre, ja que aquest escabetx, millor a la
nevera, se serva alguns dies i guanya en
gust.
– Cal, també, que utilitzeu un vinagre de vi,
de la millor qualitat possible.
– Un escabetx sempre guanya en gust un
cop ha reposat unes hores, i fins i tot uns dies.

Tonyina en escabetx

La tonyina és un animal del qual s’aprofita tot; a la Mediterrània es pescava tradicionalment a les
almadraves, un sistema de xarxes-trampa dissenyat per capturar-la durant el seu periple migratori

Ingredients

Un quilo de ton-
yina.
Oli, vinagre i

aigua (una part
d’oli, mitja part de
vinagre i, opcio-
nalment, una part

d’aigua).
Sal.
Una cabeça

d’alls.
Llorer.
Farigola.
Pebre negre en

gra.
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M ED I A M B IEN T

Cicatrius a 
la costa pel 
temporal de 
fa un mes
El passeig de Griells 
de l’Estartit està tancat 
i algunes platges 
de Blanes i Roses 
tenen menys sorra 
del que és habitual

Imatge dels estralls causats pel temporal a la platja de Roses

.

N M A  S A IN Z  D E  B A R A N D A

El passeig de Griells encara malmès

Les dunes i la vegetació, barrera dels temporals

S í l v i a  o u e r
Cirons

El temporal que a començaments 
de mes va malmetre especial
m ent el litoral de Barcelona i 
Girona, i va destrossar passejos i 
engolir platges ha deixat ferides 
sense cicatritzar a la costa.

En plena Setmana Santa, avant- 
sala de la tem porada turística, les 
empremtes de la fúria del mar 
són ben visibles a l’Estartit, on el 
fort onatge va descalçar un  tram  
d’uns cent metres de ferm del pas
seig de Griells, que ara roman in
transitable p er als vianants. 
Griells és una zona molt vulne
rable als temporals, ja  que el 
2008 també va patir desperfectes 
en un tram  que l’Estat va reparar 
el 2011, amb una aponació de
400.000 euros. El regidor de plat
ges i turism e de Torroella de 
Montgri-l’Estartit, Genis Dal
mau, assegura que el Govern cen
tral ‘‘s’ha compromès a recons
tru ir el tram  afectat abans de l’es
tiu”. Les obres duraran vuit 
setmanes i tenen un  cost de
200.000 euros.

El fort onatge i les pluges tam 
bé van agreujar els problemes de 
desprenim ents i esfondraments 
d’un tram  de la zona del Molinet, 
tancat al trànsit de vehicles i per
sones des de l’any 2001 davant el 
perill que cedeixi part de la mun-

FE D E  C E O Ú
Mataró ,

Des que el Ministeri de Medi Am
bient va decidir no aportar més 
fons per a la regeneració de les 
platges m itjançant el m ètode del 
dragatge, la costa del M aresme 
està en constant regressió. En 
són una prova els efectes devas
tadors dels últim s tem porals que, 
cada vegada més, causen pro
blemes a la h'nia fèrria, que queda 
desprotegida de l’onatge i provo
ca abundants pèrdues als passe
jos marítims.

En zones com Pineda de Mar, 
a prim ers de març les onades van

tanya sota la qual s’assenta el pas
seig. En aquest cas, l’Ajuntament 
té previst com ençar a l’estiu les 
obres de consolidació de la m un
tanya, perquè l’Estat pugui execu
ta r el projecte de construcció del 
nou passeig.

Una altra de les conseqüències 
dels xàfecs va ser el desplaça
ment de sorra, que es va am unte
gar en passejos o vials pròxims o 
que va ser engolida pel mar. En 
algunes platges com la de la Gola 
i la Farella de Llançà, que han des
aparegut completament, s’espera
rà que la natura les regeneri. Tèc
nics de medi ambient del Consis
tori expliquen que el procés de re
cuperació “durarà anys”.

En altres platges, com la de 
Sant Antoni de Calonge, l’Estartit 
i algunes de Roses, han estat les 
màquines i els operaris els encar
regats de to rnar la sorra al seu 
lloc. A l’Estartitles tasques de ne
teja i reposició de la sorra despla
çada pel tem poral han tingut un 
cost de 40.000 euros. A Blanes, 
en canvi, caldrà fer una aportació 
extra a la punta de la Tordera i en 
una part de la badia del centre

■U n sistema de dunes, co
bert de vegetació i amb ma
resmes és el principal antí
dot natural contra la devasta
ció que experimenten passe
jos marítims i platges cada 
vegada que hi ha un tempo
ral de llevant, segons els ex
perts. El director de la càte
dra d’Ecosistemes Litorals 
Mediterranis, Xavier Quin

tana, explica que els passe
jos més afectats pels embats 
del mar són els que estan 
construïts en espais on hi 
hauria d’haver dunes i ma
resmes. “Un sistema de du
nes vegetat ajuda a frenar la 
intensitat del temporal so
bre la costa”, assegura Quin
tana. A més, la vegetació 
contribueix a retenir, en cas

de forts vendavals, la sorra, i 
evita que es desplacin grans 
volums com acostuma a 
passar amb cada temporal. 
Una de les tasques de la càte
dra és assessorar l’adminis
tració pública perquè “natu
ralitzi” els sistemes costa
ners, com ha fet a la gola del 
Ter i a la platja de la Plete- 
ra, al Baix Ter.

descalçar les grans,lloses de for
migó al llarg de 300 m etres de 
passeig marítim.

Més al sud, a Cabrera de Mar, 
la pràctica desaparició de la p lat
ja  va deixar l’espigó sobre el qual 
transcorre la via fèrria a mercè 
de l’em bat de les onades, i a 
Vilassar i Prem ià les platges han 
to rnat a quedar reduïdes a la m í
nim a expressió.

En altres poblacions, com  a 
Arenys de M ar, l’A juntam ent 
s’ha  %’ist obligat a redistribuir els 
espais destinats als xiringuitos, 
m entre que en  una part de la plat
ja  nudista de la M usclera, a Cal
des d’Estrac, el tem poral va engo
lir el 70% del volum de sorra. A 
M ataró, l’onatge va to m ar a ta 
llar la circulació de trens a la línia 
Cl, fet que va provocar nom bro
sos retards.

La reparació del passeig de Pi
neda de M ar serà assumida p er la

IN  M A  S A IN Z  D £  3  A R A N D A

perquè la franja de costa ha m in
vat significativament. No obstant 
això,, l’Ajuntam ent esperarà a 
solucionar el problema d’aquí a 
uns mesos, abans de l’estiu, per
què encara hi ha risc de nous tem 
porals. “No tindria sen tit regene
rar ara el litoral i que un altre tem 
poral torni a arrasar la platja. Cal 
evitar despeses inútils”, va desta
car l’alcalde, Josep Marigó, que 
insta l’Agència Catalana de l’Ai
gua a re tirar els antics pous de la 
dessalinitzadora ubicats a la pun
ta  de la Tordera perquè conside
ra que “són un obstacle perquè 
les platges es regenerin de forma 
natural”.

A Roses, a partir del proper 
mes d’abril el Consistori invertirà 
50.000 euros en la recuperació 
de la platja de la Punta, que de 
m itjana es redueix 55 metres ca
da vegada que hi ha un  temporal, 
i també la Nova.

En el prim er cas, la regenera
ció es farà amb sorra procedent 
del fons del mar, m entre que a la 
platja Nova es transportarà la sor
ra  que va ser desplaçada cap al 
sud duran t el passat temporal. 
L’Ajuntam ent ha encarregat a la 
Universitat Politècnica un  estudi 
que perm eti trobar una solució 
tècnica perm anent a la pèrdua de 
sorra.*

via d ’urgència per la delegació de 
Costes del ministeri, segons la de
legada de Costes a Catalunya, 
M aria Toledano, i tindrà un cost 
superior al milió d’euros. No obs
tan t això, la solució al desgast de 
les platges està paralitzada des
prés que el m inisteri decidís el 
2010 no fer més aportacions de 
sorra m itjançant el sistema del 
vaixell-draga, una operació en  la 
qual entre el 2006 i el 2010 va gas
ta r més de 23 milions d’euros.

Els alcaldes busquen possibles 
solucions al desgast de les plat
ges en  el si de la comissió tripar
tida creada fa dos anys i que de 
m anera periòdica reuneix els ex
perts del M inisteri de M edi Am
bient, la Generalitat i els ajunta
m ents afectats.

De m om ent, el recurs més re
curren t és la instal·lació d’espi
gons subm ergits en paral·lel a la 
línia de la costa.*

La pèrdua de sorra al Maresme 
posa en perill les infraestructures

P E D R O  C A T E N A

A Pineda, l’onatge ha desplaçat el passeig
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Triodos Bank ja té local
EMPRESA

Eines per fer negocis
amb França, a la FOEG
L’Escola de Negocis de la
FOEG i la Union Patronale
pour l’Entreprise 66 han con-
vocat per aquest dimecres el
curs Tot allò que cal saber per
comprar, vendre i treballar a
França amb l’objectiu princi-
pal de plantejar el problema
del desenvolupament de les
empreses a l’Estat francès i
de manera especial la comer-
cialització, aprovisionament i
interacció local a través d’im-
plantacions comercials i in-
dustrial. El tema del curs in-
clou, entre d’altres, la presen-

L’entitat financera Triodos
Bank situarà la seva oficina
al número 16 de la plaça de
Catalunya de Girona. Encara
no hi ha data prevista per a
l’obertura de la que serà la
primera oficina d’aquest

Fins el 10% dels preus de
venda i el 26% dels de lloguer
a Lloret de Mar s’han mogut a
la baixa al gener del 2013.
Aquesta és una de les dades
difoses pel portal habita-
clia.com, que indica que les
variacions de preus en els ha-
bitatges de lloguer són més
contundents i nombroses
perquè les baixes són de poca
quantitat i només es mante-
nen fins trobar un llogater
adequat. A Habitaclia.com hi
ha una oferta de més de
117.000 anuncis procedents
de 1.500 empreses immobi-
liàries de Catalunya, les Illes
Balears i Andorra. ■ U.C.

Variacions en el
preu dels lloguers
dels habitatges

HABITATGE

L’Ajuntament de Roses pre-
para la segona edició d’una
sessió de treball entre empre-
saris i gent que busca feina.
Amb aquesta activitat, el con-
sistori vol facilitar la con-
tractació de personal amb
vista a la propera temporada
d’estiu, concentrant en un
mateix espai i dia, oferta i de-
manda. Aquest format con-
sisteix en la realització d’una
roda d’entrevistes, concentra-
des en un dia i un espai con-
crets durant les quals els em-
presaris poden conèixer per-
sonalment els demandants
de feina i parlar amb ells so-
bre les tasques a desenvolu-
par, la durada dels contractes
i les condicions de les ofertes,
i entendre de primera mà qui-
nes persones poden reunir un
millor perfil per als llocs de
treball disponibles. Els empre-
saris rosincs interessats a
participar poden ja presentar
la seva inscripció. ■ U.C.

Roses prepara
una segona edició
del ‘workshop’

LABORAL

EMPRESA

tació del món jurídic i admi-
nistratiu francès, legislació
general, mercat, assessora-
ment i controls. El curs, d’un
dia sencer de durada, va
adreçat a directors generals,
directors de l’àrea interna-
cional i/o màrqueting, direc-
tors comercials i empresaris
amb interessos actuals o fu-
turs a l’Estat francès i les
dues patronals el van plante-
jar per tal d’intercanviar ex-
periències laborals com una
de les respostes en aquests
moments de crisi. ■ U.C.

banc a la demarcació de Gi-
rona. Segons Triodos, serà al
llarg d’aquest any, un cop
s’adeqüi l’espai i s’hagi for-
mat l’equip. L’adequació de
l’immoble té un pressupost
de 62.104,37 euros. ■ U.C.

URE COMAS

a tecnologia abasta tots
els àmbits de la vida, a
poc a poc; els que facili-
ten la vida de les perso-
nes, però també els que

incideixen en el control de les
conductes poc apropiades. Els
cossos policials de diversos ajun-
taments gironins fan servir, des
de fa temps, aparells PDA (ini-
cials de Personal Digital Assis-
tant). De fet, són ordinadors de
butxaca, precedents dels telèfons
intel·ligents i les tauletes digitals
actuals. Els aparells són usats per
posar i tramitar les multes.

De moment ja en fan servir
Camprodon, Ribes de Freser, Ro-
ses, Llagostera, Llançà i la Jon-
quera, i en el futur està prevista la
incorporació de Sant Feliu de Guí-
xols –al mes vinent–, Torroella de
Montgrí –al maig– i Figueres –al
juliol–. El darrer dels ajunta-

L

MUNICIPIS · Són diversos els consistoris gironins que ja usen PDA per posar
multes. L’últim d’afegir-s’hi ha estat Salt, amb 14 aparells ERRORS · L’eina
electrònica estalvia equivocacions i facilita l’accés a l’historial dels vehicles

Multes digitals per
agilitar els tràmits
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Tecnologia L’ús policíac d’aparells PDA

Jordi Nadal
SALT

ments que ja ha activat el siste-
ma, promogut per l’ens de recap-
tació d’impostos i sancions Xaloc,
és el de Salt. El municipi utilitza
el sistema des del 4 de març pas-
sat i disposen de catorze unitats.
A part de les PDA, els agents tam-

bé porten una petita impressora
associada per poder imprimir el
document de la sanció i deixar-lo
en el vehicle infractor.

Durant el servei, les denúncies
es van guardant a la PDA. Quan es
troba una xarxa d’internet s’en-
vien automàticament les dades a
Xaloc, que obre expedient de ma-
nera automàtica. D’aquesta mane-

ra es guanya temps en la tramita-
ció, es redueix burocràcia i s’evita
que les denuncies prescriguin per-
què no s’hagin notificat a temps.
“A part de permetre fer una foto
del vehicle i la infracció, el princi-
pal benefici que aporta aquest sis-
tema és la disminució d’errors”,
explica el cap de multes de Xaloc,
Agustí Arroyo. L’explicació és que
digitalitza el procés, evita equivo-
cacions amb els números de matrí-
cula i els articles infringits. A més,
accelera els tràmits, ja que la gra-
vació va directament al sistema de
l’ens recaptador. Setmanalment es
genera un fitxer que s’envia a la Di-
recció General de Trànsit (DGT).
Les dades trameses a la DGT per-
meten esbrinar automàticament
si la situació del vehicle és regular,
ha estat sostret o du matrícula fal-
sa. Els consistoris poden comprar
els aparells electrònics amb una
bestreta de Xaloc, que cal retornar
al cap d’un any a compte de les li-
quidacions de les multes. ■

Un agent de la policia local de Salt fent una foto amb la PDA a un vehicle mal estacionat ■ J.N.
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Quan es troba una xarxa
d’internet automàticament
s’envien les dades a Xaloc,
que obre expedient de
manera automàtica
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Ho deia fa uns quants dies un gran titular
d’aquest diari: “Aquest estiu Figueres tin-
drà platja.” Així s’anunciava la notícia: un
tren turístic especial enllaçarà, durant els
mesos de juliol i agost, la capital altempor-
danesa amb els municipis costaners de
Llançà, Colera i Portbou. Tinc a mà un altre
titular del 10 de novembre de 2011: “Ar-
renca el nou tren Figueres-Portbou.” Però
aquell tren, amb màquina de vapor de
1877 i vagons del segle XIX, no va poder ar-
rencar mai. El projecte d’ara ha prescindit
de recreacions romàntiques i nostàlgi-
ques i ha optat per un comboi convencio-
nal i funcional. L’eslògan promocional de
la nova experiència conté una afirmació
enlluernadora: “Figueres té platja.”

La frase és tan brillant com enganyosa,
perquès les onades del mar no arribaran
pas a la ciutat. Per fer que hi arribessin de
debò hi havia una altra fórmula que era un
vell somni dels figuerencs. Vaig sentir per-
sonalment com ho deia Salvador Dalí l’any
1973: “S’ha de fer un canal navegable des
de la badia de Roses fins a la rambla de Fi-
gueres.” Nou anys abans, el 1964, ja ho ha-
via anunciat Carles Fages de Climent en un
article a Los Sitios titulat “Figueres-Platja”.
El text tenia l’aparença d’una crònica data-
da el 2 de maig del llavors llunyà 2000, i re-
latava la festa inaugural del somni: “Ara,
realitzat pel Banc Mundial, el canal imaginat
pels meritoris figuerencs noucentistes, Fi-
gueres és pràcticament una població marí-
tima, potser la més plaçada dels Estats
Units d’Europa. Ara és com si tinguéssim el
mar a la Rambla o, més ben dit, a la butxa-
ca.” En la línia i l’estil de la conferència Vila-
sacra, capital del món, Fages acumulava no-
vetats emergides a la zona: un segon aero-
port a Vilamalla, una catedral ecumènica al
Far, una plaça de braus a les Closes i una Via
Climenta, “batejada així pel nom del seu
poeta-enginyer, que uneix Figueres amb
la seva platja natural”, flanquejada per se-
tanta-set hotels “dotats d’instal·lacions
de tramuntaneta condicionada”.

Constatades amb escreix les nul·les
dots profètiques del Gaiter de la Muga,
Figueres es conforma ara amb la via del
tren per arribar a tocar l’aigua.

La platja de
Figueres

La columna

Narcís-Jordi
Aragó

Unir la capital amb el mar és
un vell somni empordanès

Al marge de casos individuals,
és probable que, col·lectiva-
ment, a Catalunya no hi hagi
avui cap situació més injusta
que la dels farmacèutics. Han
de respondre amb els seus es-
talvis, amb el seu patrimoni,
als pagaments dels medica-
ments perquè la Generalitat
s’endarrereix més del compte
en els pagaments. Això, els
que no han hagut d’abaixar la
persiana i tancar. Mentre al-
gú es presenti a la farmàcia
amb una recepta, estan obli-
gats a servir-lo. I així s’estan
arruïnant, es tanquen nego-
cis i es queda gent sense fei-
na. Sí, en aquesta crisi hi ha
moltes altres situacions peno-
ses, però aquesta és molt re-
veladora del problema de fons
que pateix el país i de com es

Ho volem entendre?
Ara torno

comporten els que tenen res-
ponsabilitats públiques.

Algú creu que la Generali-
tat no paga els farmacèutics
per gust? O que si pagués al
dia els farmacèutics llavors
decidiria, per gust, no pagar
els metges, o els mestres, o...?
La resposta és, lamentable-
ment, que sí. Que hi ha gent
que creu que la Generalitat
ho fa per gust. O pot-
ser encara pit-
jor: saben que
no és per
gust però
ja els va
bé que la

gent cregui que és el govern
de la Generalitat el que té la
culpa de la situació. I sí, ho
han endevinat, són els partits
polítics que en aquests mo-
ments estan a l’oposició.
Doncs jo em crec el president
Mas, que en una entrevista
divendres a RAC 1 va confes-
sar que entén els farmacèu-
tics i que el govern no té con-

trol de la seva tresore-
ria, que està tan

lligat de
peus i

mans

pel govern espanyol i les ex-
igències de la Unió Europea
que pagar els sous i les factu-
res depèn més de la providèn-
cia que de res més. Mas va
tornar a afirmar que un go-
vern d’unitat o d’àmplia con-
centració és l’única resposta
responsable a la situació. Ja
hem vist com li han contes-
tat, els partits de l’oposició.
A més, excepte ERC, neguen
el procés cap a la indepen-
dència com a únic projecte
concret per no morir d’ofec.
Ells no en tenen cap de via-
ble. Només fal·làcies, per
passar el temps mentre es
desgasti el govern. Ho volem
entendre, tots plegats?

Jo, si fos Mas, tornaria a
convocar eleccions: si la gent
entén qui afronta la realitat i
qui fa demagògia, el votarien
més; si no, que formin govern

els que ara estan a l’expecta-
tiva. I Catalunya, com fan
els farmacèutics, ja podria
anar abaixant la persiana.
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Pep
Riera

ANTHONY GARNER
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Les cares de la notícia

El lideratge de Joan Herrera a
Iniciativa per Catalunya (ICV)
és fort. Va agafar el relleu de
Joan Saura com a secretari ge-
neral i des d’aquest cap de set-
mana també com a copresi-
dent de la formació ecosocia-
lista, al costat de Dolors Ca-
mats. La seva candidatura bi-
cèfala no ha tingut rival.

-+=
CONSELLER DE CULTURA

Ferran
Mascarell

Joan
Herrera
Lideratge
indiscutit

-+=

Sempre es pot veure el got mig
ple o bé mig buit. El cinema en
català a Catalunya ha crescut
fins al 4,3% del total, però està
molt lluny de l’11% que el con-
seller de Cultura havia fixat com
a objectiu per al 2012. Malgrat
la millora, el cinema en castellà
continua golejant a Catalunya i,
per tant, hi ha molta feina a fer.

Més que virus,
pandèmia

Jordi
Alba

JUGADOR DEL FC BARCELONA

-+=
COPRESIDENT D’ICV

El famós virus FIFA torna a ata-
car el Barça. Jordi Alba, un dels
vuit jugadors que es va endur la
selecció espanyola, torna lesio-
nat i deixa la defensa en quadre
(Adriano i Puyol també estan
KO) per a la represa de la lliga
(Celta) i l’anada dels quarts de
final de la Champions (PSG). El
calendari és molt millorable.

Expectatives
molt altes

Francesc
PAPA DE L’ESGLÉSIA CATÒLICA

-+=

Les expectatives al voltant del
papa Francesc són altes. Ges-
tos, paraules i trajectòria han
abonat l’esperança. La trobada
amb l’emèrit Benet XVI dissab-
te s’interpreta com un pas més
en aquesta direcció. Però la re-
forma de la cúria, l’escàndol Va-
tileaks i l’excessiva distància
amb els fidels l’esperen.

Lluny dels
objectius

Ens
ha arribat

RTVE i les
abdicacions

RTVE ha hagut de desmentir ofi-
cialment que estigui preparant
cap programa especial sobre
l’abdicació de Joan Carles I.
Sembla que la culpa és de la
filtració d’un codi al web.

Any
Salvador Espriu

Cada matí contemplo
dos peus de vençut
dintre de sabates
que riuen.

CUJEDA
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PORT DE PALAMÓS-AEROPORT DE GIRONA Oferir una connexió als passatgers que arriben a la Costa Brava amb creuer cap a
l’aeroport de Girona, com a porta d’entrada a la resta de la UE, és una possibilitat que la conselleria de Territori i la direcció de Ports
contempla a llarg termini, en el marc de la millora de la xarxa de transports que es contempla en el Pla de Mobilitat fins al 2020. 

�

Donar als passatgers que arribin
per mar després d’un viatge amb
creuer una porta a la resta d’Eu-
ropa mitjançant una connexió
directa amb l’aeroport. O a la in-
versa, oferir als viatgers que ater-
rin a l’aeroport de Girona-Costa
Brava la possibilitat de continuar
i complementar el seu viatge amb
un creuer pel Mediterrani. Aques-
ta és una de les idees que es con-
templa des de la conselleria de
Territori i Sostenibilitat i Ports de
la Generalitat des de fa ja un
temps, si bé a dia d’avui no s’ha
produït cap avenç a causa de la
manca de recursos econòmics
per millorar la xarxa de trans-
ports i de mobilitat ciutadana.
De fet, fa prop d’un any i mig,

la gerent de Ports, Dolors Rodrí-
guez, va avançar que 7ns i tot hi
havia una companyia interessada
en connectar les escales de cre-
uers al port de Palamós amb els
vols regulars de l’aeroport de Gi-
rona. I és que la voluntat de les
empreses de creuers, en el fons, és
aconseguir que això sigui una re-
alitat, perquè els viatgers puguin
fer una parada a la Costa Brava i
connectar amb Girona per tornar
al seu país. En aquest context, va
a7rmar que la voluntat de la gent
és incorporar-se o marxar en
qualsevol punt amb les màximes
facilitats.
La realitat a dia d’avui, però, és

ben diferent. Segons Rodríguez, el
context econòmic ha provocat
que les companyies de creuers es-
tiguin prioritzant emplenar els

creuers en els ports base, sobre-
tot a Barcelona, amb ofertes «molt
agressives». Això provoca, doncs,
que a les parades als ports esca-
la, com poden ser Palamós o Ro-
ses, no hi hagi una gran embar-
cada directa de passatge. «Ara
emplenen a Barcelona, Palma, o
la costa francesa, i se’n van direc-
tament cap a Itàlia», va exposar la
gerent de Ports. 
Tot i això, va explicar que el ser-

vei de connexió amb l’aeroport sí
que és una demanda que tenien
les companyies, amb clients que

volen un enllaç directe, i que això
es podrà tornar a contemplar
«quan l’activitat econòmica torni
a créixer» i «quan hi hagi més de-
manda que l’actual».
I és que, a dia d’avui, segons les

dades de Ports, el nombre de
passatgers que passen per Pala-
mós és inferior al de l’any .  En
aquell any es van fer 7ns a  es-
cales en aquesta base escala del
Baix Empordà, amb un total de
. passatges. Per contra,  l’any
, el nombre d’escales es va re-
baixar 7ns a les , un fet que va

comportar una reducció de pas-
satgers, que van baixar 7ns als
..

Entrada a l’espai Schengen
Pel que fa a les perspectives de fu-
tur, Rodríguez va a7rmar que
aconseguir l’autorització per en-
trar a l’espai Schengen seria un
gran pas endavant, i que hi ha
molt d’interès perquè això sigui
així. Des de la conselleria de Ter-
ritori i Sostenibilitat van a7rmar
que tot i que a tota infraestructu-
ra li agradaria estar dins d’aquest

espai, només la demanda dirà si
hi ha prou massa crítica per entrar
a Schengen.
Quant a la possibilitat de con-

nectar el port de Palamós amb
l’aeroport, el departament també
va informar que s’està plani7-
cant la manera de fer-ho, tenint
sempre en compte que es treba-
lla en funció de les necessitats. De
moment, es considera que la de-
manda actual no té un temps de
maduració su7cient com per
afrontar aquesta possible neces-
sitat com una cosa immediata, i
que els plans de mobilitat que s’es-
tan redactant en l’actualitat tin-
dran en compte aquesta possibi-
litat, tot i que s’anirà plani7cant en
funció de les circumstàncies.
Per tant, a dia d’avui tan sols es

contemplen les vies de comuni-
cació existents, com són les rutes
d’autobús 7ns a Girona, i d’aquí a
l’aeroport, fet que no suposa cap
nexe entre les dues infraestruc-
tures. L’interès de les companyies
no sembla de moment su7cient,
i com en molts altres casos, la so-
lució quedarà pendent de la dis-
ponibilitat pressupostària.

GIRONA | ROBERT VAN EECKHOUT

La connexió mar-aire, encara pendent
Territori i Ports afirmen que tot i que hi havia

companyies interessades a unir els creuers de Palamós
amb l’aeroport, la situació econòmica no ho permet

Un augment de la demanda i l’entrada dins de
l’espai Schengen són dos dels requisits que s’han de
complir per poder dur a terme aquesta connexió amb bus
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EVOLUCIÓ DE PASSATGERS DE CREUERS A PALAMÓS

EN ELS DARRERS CINC ANYS, EL NOMBRE DE VIATGERS QUE HA PASSAT AMB ELS CREUERS PEL PORT DE PALAMÓS HA ANAT TENINT
ALTS I BAIXOS, SI BÉ AL 2012 VA PATIR UNA CAIGUDA RESPECTE AL 2011, QUAN ES VA ASSOLIR EL NOMBRE D’USUARIS MÀXIM.

2009 2010 2011 2012 2013

33.554

27.500

38.770

33.400
30.000

32 escales�
Segons les

dades que va
oferir Ports de
la Generalitat, el
nombre de
viatgers amb
creuers a

Palamós fa cinc
anys que està al
voltant dels
30.000.

36 escales�
A diferència
de l’any

anterior, el
2011 es va
viure el punt
més alt dels
últims anys,
amb més de

10.000 usuaris
més que el
2010.

26 escales�
Els efectes de

la crisi
econòmica es
van notar l’any
passat, quan es
van reduir 10
escales, fent
que hi hagués
fins a 5.000
passatgers
menys. 

31 escales�
Respecte al
2009 es va

rebaixar en un
el nombre

d’escales, fet
que també es
va traduir en

una reducció de
passatgers, amb

uns 6.000
menys.

35 escales�
La

perspectiva és
que aquest any

hi hagi un
increment del

nombre
d’escales, si bé
això podria no
traduir-se en
augment de
viatgers.

Palamós és el port escala

que rep més creuers de la

Costa Brava. 

A dia d’avui la tendència és
omplir els creuers als ports
base, provocant menys
passatges als ports escala

El nombre de passatgers
al 2012 va baixar respecte
al 2011, passant
de 38.770  a 33.400
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