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Imatge d’arxiu del cuiner Ferran Adrià a peu de l’obra que s’està 
fent a la cala Montjoi de Roses. ACN

va aturar les obres que es feien a 
l’exterior perquè no tenien autorit-
zació i perquè es volien construir 
noves edificacions –com la caseta de 
vigilància, el pavelló de control d’ac-
cés i l’aparcament– que no compli-
en el pla especial de la zona, que es-
tà protegida.  

Nou projecte 
Els promotors van presentar un 
nou projecte i el juliol passat la co-
missió d’Urbanisme de la Genera-
litat els va donar llum verda per re-
prendre les obres. Si els treballs no 
pateixen més retards, els promo-
tors esperen que el nou centre obri 

les portes el 2019. Precisament 
fa uns dies, en una entrevista a 
l’ARA, Ferran Adrià i Gabriel 
Bartra, cap de continguts d’El 
Bulli Foundation, van revelar al-
guns detalls del nou espai, que 
incorpora al nom les 1.846 cre-
acions que van elaborar al res-
taurant: “S’ha aprofitat l’espai 
exterior per fer un recorregut 
museístic en què s’expliquin la 
creativitat i la innovació a esca-
la global. I a l’interior, es farà re-
cerca sobre la innovació en res-
tauració gastronòmica interac-
tuant amb altres disciplines”, 
van destacar.e

Adrià pot continuar les obres d’El Bulli
Roses concedeix la llicència per finalitzar els treballs exteriors

URBANISME

Després de dos anys d’entrebancs, 
sembla que el projecte estrella del 
cuiner Ferran Adrià, El Bulli 1846, 
comença a veure la llum. L’Ajunta-
ment de Roses va aprovar ahir la lli-
cència per fer les obres exteriors del 
nou centre d’innovació gastronòmi-
ca que Adrià està aixecant a la cala 
Montjoi, on estava situat l’antic res-
taurant. Només falta que els promo-
tors defineixin els acabats de dos 
dels edificis –el Worksharing i el 
Brainstorming– i que entreguin la 
documentació administrativa ne-
cessària perquè les màquines fina-
litzin els treballs exteriors, que in-
clouen un aparcament, un espai per 
a la rebuda de visitants i la restitu-
ció de la vegetació, entre d’altres. 
Paral·lelament, els últims mesos els 
promotors han avançat les obres in-
teriors del nou centre, que compta-
ven amb una llicència diferent i, per 
tant, no es van haver d’aturar.  

Des que van començar les obres, 
el març del 2015, els impulsors no 
han parat de trobar-se amb traves 
que han sumat nous retards a les 
previsions inicials. De fet, les obres 
del nou Bulli van començar amb 
molta polèmica perquè entitats eco-
logistes com IAEDEN- Salvem 
l’Empordà van denunciar que el 
projecte inicial preveia una amplia-
ció del 50% respecte a l’antic restau-
rant, cosa que obligava la Generali-
tat a buscar fórmules legals, ja que 
l’equipament està situat en ple Parc 
Natural del Cap de Creus i la legisla-
ció només permet ampliacions de 
màxim el 20%. Al final Adrià va re-
nunciar al projecte de màxims i es 
va cenyir a ampliar-lo complint la 
normativa. Però els entrebancs no 
van acabar aquí.  

Un any després, el març del 2016 
i també arran de les denúncies dels 
ecologistes, l’Ajuntament de Roses 

GIRONA
MARIA GARCIA

Mapa climàtic per salvar la collita de vi, olives i blat
tenible (ENEA), està finançada per 
la Unió Europea i ha de permetre 
traslladar les dades meteorològi-
ques a la gestió agrícola per garantir 
la supervivència dels productes es-
trella de la dieta mediterrània. La 
producció i la qualitat del vi, de l’oli 
i del blat depenen en gran mesura 
del temps i del clima, però els efec-
tes del canvi climàtic fan augmentar 
la vulnerabilitat dels conreus i el 
dany ocasionat per les plagues. 

Per testar i comprovar la fiabili-
tat d’aquests índexs meteorològics, 
el MED-Gold compta amb la parti-
cipació de tres empreses líders 
mundials del sector, que rebran la 
informació meteorològica en perí-
odes mensuals i estacionals. Són el 
celler portuguès Sogrape Vinhos, la 

cooperativa d’oli espanyola 
DCOOP i l’empresa d’alimenta-
ció italiana Barilla. El BSC parti-
cipa en el codisseny d’aquest ser-
vei en el sector vitivinícola amb el 
celler Sogrape, al qual proporci-
onarà informació climàtica espe-
cífica, més enllà dels tradicionals 
2-5 dies que ofereixen les previ-
sions meteorològiques actuals, 
per dotar els productors de vi de 
dades que els ajudin a triar el 
tractament ideal contra les pla-
gues previstes per a la temporada 
següent. El projecte, que té una 
durada de quatre anys, preveu es-
tendre la metodologia a altres 
productes de consum global, com 
el cafè, i demostrar així la dimen-
sió global d’aquest mapatge.e

MEDI AMBIENT

Indicadors que permetin anticipar-
se als efectes de l’escalfament global 
per optimitzar les collites sensibles, 
com la vinya, l’oliva i el blat dur. 
Aquest és l’objectiu d’un nou pro-
jecte europeu en el qual col·labora-
rà el Barcelona Supercomputing 
Center (BSC) i que permetrà, per 
exemple, obtenir dades per predir si 
una temporada serà més seca o més 
humida, i conèixer les dates idònies 
per a la collita d’aquests aliments. 
La iniciativa MED-GOLD, coordi-
nada per l’Agència Nacional Italia-
na de Noves Tecnologies, Energia i 
Desenvolupament Econòmic Sos-

BARCELONA
GEMMA GARRIDO GRANGER

CUJEDA
Resaltado



EL PUNT AVUI
DIMARTS, 15 DE MAIG DEL 201834 | Comarques Gironines | ALT EMPORDÀ

Ferran Adrià ja disposa del
darrer permís que li falta-
va per encarar la recta fi-
nals de les obres a cala
Montjoi de Roses i enlles-
tir el Bulli1846, el centre
de recerca i divulgació que
substituirà l’antic millor
restaurant del món.
L’Ajuntament de Roses va
aprovar ahir concedir la
llicència d’obres que falta-
va per reprendre les obres
d’adequació dels espais ex-
teriors de la finca. Tenint
en compte però la proxi-
mitat de la temporada
d’estiu –que alenteix o
atura les obres degut a
l’afluència turística– i el
volum de feina que queda
pendent, Ferran Adrià
confirma que no preveu
tenir el projecte acabat
fins al 2019.

Espais exteriors
Dins l’edifici de l’antic res-
taurant les obres van segu-
int el seu curs, però els es-
pais exteriors que estaven
pendents d’aquesta llicèn-
cia són una peça clau del
projecte perquè constitui-

ran la part visitable del
complex.

És la part que inicial-
ment es preveia interior,
en edificacions subterrà-
nies i integrades en forma
de feixes. Aquella primera
possibilitat es va descartar
per l’oposició que va pro-
vocar entre els ecologistes
a causa el volum de metres

quadrats que es pretenien
edificar. La redefinició del
projecte situa ara la part
visitable a l’aire lliure, a la
part dels jardins de l’antic
restaurant, amb instal·la-
cions efímeres. Entre els
treballs pendents a l’exte-
rior hi ha l’adequació d’un
aparcament i d’un centre
de recepció per a visitants

i la restitució de vegetació.

Millores en el projecte
L’alcaldessa de Roses,
Montse Mindan, en decla-
racions a l’Agència Catala-
na de Notícies, va qualifi-
car de “bona notícia” la re-
presa dels treballs a la part
exterior de la finca de cala
Montjoi. La represa dels

treballs està condicionada
a petits ajustos com defi-
nir constructivament els
acabats dels espais de
worksharing i brainstor-
ming i el lliurament de do-
cumentació administrati-
va. La tramitació d’aques-
ta darrera llicència s’ha
allargat perquè les modifi-
cacions aportades neces-
sitaven el vistiplau de to-
tes les administracions
que han de dir-hi la seva
(direcció del Parc Natural
del Cap de Creus, l’ACA, el
Servei de Costes, Urbanis-
me etc...) per l’emplaça-
ment del projecte en un es-
pai de màxima protecció.

Amb tot, Mindan va
considerar que, encara
que es trigui més, el resul-
tat serà millor. “Tothom
valora positivament les
modificacions que s’han
fet. Esperem que sigui la
darrera modificació del
projecte, però cada modi-
ficació ha estat una millo-
ra, i és la demostració que
es tenen ganes de fer mi-
llor les coses”, hi va afegir
l’alcaldessa a ACN.

El restaurant El Bulli va
tancar el 2011 i el projecte
que l’havia de substituir
s’havia anunciat per al
2014, però les modifica-
cions successives l’han
anat ajornant. La nova da-
ta prevista, segons Adrià,
és el 2019. L’objectiu és
l’obertura d’un centre on
s’investigarà què és un
procés creatiu, a partir de
l’exemple de l’alta gastro-
nomia i combinat amb
una part d’exposició i di-
vulgació de cara al pú-
blic. ■

Esteve Carrera
ROSES

Ferran Adrià preveu tenir
acabat el Bulli1846 el 2019
a L’Ajuntament de Roses ha concedit la llicència que faltava després de les darreres modificacions
en el projecte a El permís permet de reprendre les obres d’adequació dels exteriors a cala Montjoi

“Cada modificació ha
estat una millora, i és
la demostració que es
tenen ganes de fer
millor les coses.”
Montse Mindan
ALCALDESSA DE ROSES

L’edifici singular que es construeix al lloc de l’antic restaurant El Bulli, en una imatge del passat mes de març ■ QUIM PUIG

— — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — —

La frase

L’hotel Cala Jóncols de Ro-
ses, impulsor juntament
amb l’Institut Català del
Suro d’un projecte pioner
per estudiar el procés
d’envelliment del vi sub-
mergit al mar, ha decidit
ampliar l’àmbit d’estudi
respecte al previst inicial-
ment, l’octubre passat,
quan es va fer públic l’inici
del treball. L’ampliació
pretén convertir-lo en més
ambiciós.

L’objectiu final és deter-
minar les condicions ne-
cessàries per obtenir la
màxima qualitat del pro-
ducte. L’estudi inclourà di-
ferents fases. En aquesta
primera, s’analitzaran
do¡iversos paràmetres

químics del vi, com ara
l’acidesa o l’estabilitat,
amb mostres d’ampolles
en celler i d’altres de sub-
mergides al mar. Precisa-
ment ahir es van submer-
gir les primeres 80 ampo-
lles en una zona de la badia

de Roses amb l’ajuda d’un
catamarà, submarinistes i
una grua. Les ampolles es-
tan cobertes per àmfores
d’argila per protegir-les
millor del contrast tèrmic
de l’aigua i reduir al mà-
xim la llum. Durant sis
mesos, estaran a disset
metres de fondària i se
n’aniran agafant mostres
periòdicament.

Les vinyes es van plan-
tar fa tres anys coincidint
amb el 60è aniversari de
l’establiment. El 95% de la
vinya és de lledoner roig i
la resta és de la varietat de
moscatell de gra petit. En
aquesta primera collita,
s’han aconseguit unes
1.800 ampolles. Unes
1.200 maduraran al celler
i es vendran el novembre
d’aquest any i 300 s’enfon-
saran al mar. D’aquestes
que seran submergides,
unes 80 seran per a inves-
tigació i les 220 restants
també es comercialitza-
ran a finals d’any. ■

a El projecte està
impulsat per l’hotel
Cala Jóncols i l’Institut
Català del Suro

Amplien l’estudi sobre el
vi envellit sota el mar

Redacció
ROSES

Actuació d’immersió de les ampolles de vi ■ J. SABATER

El càmping Illa Mateua de
l’Escala, que va allotjar
efectius de la Guàrdia Civil
després de l’1-O, va denun-
ciar ahir pintades i amena-
ces en contra seu. L’adjun-
ta a la direcció de l’establi-
ment, Eva Trias, diu que
van rebre trucades i cor-
reus després del 24 d’octu-
bre, quan van arribar els
agents, i que des d’alesho-
res no han deixat de ser

objecte d’atacs. “Ens han
dit des de «prepareu-vos»
fins a «ja us ho trobareu» o
que estarien a l’estiu vol-
tant les nostres instal·la-
cions”, afirma Trias.

El divendres de Setma-
na Santa, a més, es van
despertar amb diverses
pintades als murs que en-
volten l’equipament que
els acusaven de donar su-
port al 155, però també
amb escrits de “Millo, t’es-
perem”, “Zoido fill de pu-
ta!” i “Ni oblit ni perdó!”.
Trias critica que el ple del
municipi aprovés una mo-
ció en contra de la crimi-
nalització dels CDR, als
quals atribueixen els atacs
que estan rebent. ■

ACN
L’ESCALA

El càmping Illa
Mateua carrega
contra els CDR

a Els fa responsables
de pintades i
amenaces rebudes
des del 24 d’octubre

CUJEDA
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CUJEDA
Resaltado



EVA BATLLE LA JONQUERA

■ Troben un nou camió que
transportava immigrants, a la Jon-
quera. A l’interior del tràiler hi
viatjaven sis persones –cinc ho-
mes i una dona– originaris de So-
màlia, Guinea Bissau i l’Afganis-
tan, que tenen entre  i  anys.
Amb aquests ja són almenys  els
immigrants localitzats en els dar -
rers mesos en nou camions a di-
ferents punts de les comarques gi-
ronines. 

La descoberta es va produir el
dissabte a dos quarts de vuit del
vespre. El transportista es va atu-
rar a la Jonquera a repostar com-
bustible en una benzinera Galp, a
l’N-II. En estacionar el tràiler va
sentir crits d’auxili que procedien
del remolc. 

Alerta al 112
El transportista va optar per donar
l’alerta al  i esperar que arri-
bessin els Mossos d'Esquadra.En
obrir el camió es van trobar els sis

immigrants: una dona i un home
de Somàlia, un home de Guinea
Bissau i tres més de l’Afganistan.
El conductor, de nacionalitat por-
tuguesa, viatjava en un tràiler amb
plaques de Portugal. 

L'home va explicar a la policia
que feia una ruta des de Ventimi-

glia -on entren els imigrants-, Niça
i amb destí el Prat de Llobregat.  El
tràiler és propietat d’una empresa
de transports d’aquesta localitat.

La Policia Nacional, com és ha-
bitual en aquests casos, es va fer
càrrec de la readmissió per retor-
nar-los cap a França. 

Fa poc més d’una setmana, el
dissabte  de maig, es va produir
la darrera descoberta a les comar-
ques gironines, a Salt, d’immi-
grants que viatgen amagats en ca-
mions.  Com en aquesta ocasió es
tractava de sis persones.

Amb els sis immigrants trobats

dissabte ja són almenys  els que
s’han descobert en els darrers me-
sos, a Girona. S’han trobat quatre
camions a la Jonquera, i la resta a
Celrà, Sils, Maçanet de la Selva, Fi-
gueres i Salt. En tots els casos, els
estrangers han arribat procedents
d'Itàlia i, en concret, se sospita
que al pas fronterer de Ventimiglia
hi hauria algun tipus de màfia que
proporciona l'entrada a aquests
camions. Els immigrants viatgen
d’una forma fins fa poc inèdita.
Ho fan en males condicions. 

Destí final, França
Segons ha apuntat a Diari de Gi-
rona la Policia Nacional en més
d’una ocasió, fins ara tot apunta
que no volen venir cap a Espanya
sinó que el seu destí final seria
França. De fet, França i Itàlia han
obert una investigació arran de
l’entrada dels estrangers proce-
dents de Ventimiglia. El CNP ha
retornat a França en un any 
irregulars i el país gal, fins a .

El transportista va sentir crits i es van localitzar cinc homes i una dona originaris de Somàlia, Guinea Bissau i l’Afganistan
El tràiler venia des de la Ventimiglia, on es creu que actuen màfies i tenia com a destí el Prat de Llobregat

Troben un altre camió a la Jonquera
amb sis immigrants amagats al remolc 

Immigrants en un camió a la Jonquera, en una imatge d’arxiu. DdG

ACN/DdG ROSES

■ L’Ajuntament de Roses ha apro-
vat en junta de govern concedir la
llicència per fer les obres exteriors
del nou Bulli. La represa dels
treballs està condicionada a petits
ajustos com definir constructiva-
ment els acabats del espais de
work sharing i brainstorming i a
l’entrega de documentació admi-
nistrativa.

L’alcaldessa, Montse Mindan,
creu «que en les propostes de mo-
dificació que s’han fet han servit
per anar millorant el projecte i, tot
i que trigarem més temps, el resul-
tat serà més òptim». 

Els promotors del projecte fa
mesos que avancen en les obres
interiors del nou edifici, però van
haver d’aturar les de l’exterior
pendents dels permisos. 

A l’estiu, Urbanisme va donar
llum verd al projecte i ara el con-
sistori els ha atorgat la llicència.
Els treballs inclouen un aparca-
ment, un centre de recepció per a
visitants i la restitució de vegeta-
ció.

Les obres es van iniciar el mes
de març de  després d'un pri-
mer canvi al projecte inicial, que
preveia una ampliació respecte
de la superfície de l'antic restau-
rant de fins al . La situació
obligava la Generalitat a buscar
fórmules legals per permetre
aquesta actuació en un espai ubi-
cat en ple Parc Natural del Cap de
Creus perquè la normativa vigent
només permetia ampliar-lo en un
. Finalment, el xef i promotor
del projecte, Ferran Adrià, va
anunciar que només tiraria enda-
vant la reforma permesa. 

Els treballs, però, es van haver
d'aturar per primer cop un any
després perquè les obres que s'es-
taven fent a l'exterior del complex
no tenien autorització. Els promo-
tors van presentar un projecte
complementari. 

El mes de maig de l'any passat,
l'Ajuntament els va denegar el
permís d'obres perquè els treballs
previstos no s'ajustaven a les con-
dicions fixades i les noves edifica-
cions projectades no complien
amb el Pla Especial de la zona,
que es troba en ple Parc Natural
del Cap de Creus. 

Roses dona llicència a El Bulli
però ha de fer alguns ajustos
La represa dels treballs
està condicionada a definir
acabats al Worksharing
i al Braimstorming

Dos submarinistes, amb les ampolles cobertes d’aigua. DIARI DE GIRONA

DdG ROSES

■ L'Hotel Cala Jóncols de Roses
ha impulsat, juntament amb l'Ins-
titut Català del Suro, un projecte
pioner per estudiar el procés d'en-
velliment del vi submergit al mar.
L'establiment va fer l'octubre pas-
sat unes primeres anàlisis
d'aquest i ara s'ha decidit ampliar-

ho amb un projecte «més ambi-
ciós». L'objectiu final és determi-
nar les condicions necessàries per
obtenir la màxima qualitat del
producte. 

Ahir es van submergir les pri-
meres  ampolles a una zona de
la Badia de Roses amb l'ajuda
d'un catamarà, submarinistes i
una grua. Les ampolles estan co-
bertes per àmfores d'argila per
protegir-les millor del contrast
tèrmic de l'aigua i reduir al màxim
la llum. Durant sis mesos, estaran
a  metres de fondària i periòdi-
cament se n'agafaran mostres. 

L’hotel Cala Jóncols
estudia l’envelliment
del vi submergit al mar
El centre, juntament
amb l’Institut Català del Suro,
analitzaran com treure la
màxima qualitat del producte

Part de les obres exteriors al nou Bulli. ACN

Des de principi d’any
s’han localitzat almenys
78 immigrants amagats
en nou tràilers a les
comarques gironines 

Diari de GironaDIMARTS, 15 DE MAIG DE 201818

L’ALT EMPORDÀ altemporda.diaridegirona@epi.es
CORREU ELECTRÒNIC

CUJEDA
Resaltado

CUJEDA
Resaltado



DIMARTS, 15 MAIG 2018 V I U R E LAVANGUARDIA 3

compaginavaaquestaactivitatamb
els massatges energètics. No no
més claudicaven davant ell, sinó
que es van acabar unint a la seva
causatreballantalcentredeteràpi
es alternatives. En els altres casos,
el guru s’aprofitava de la desespe
racióambquèaquellspacientsana
ven a la consulta a la recerca d’una
solució alternativa després de fra
cassar amb lamedicinaconvencio
nal. La relació es prolongava du
rantanysfinsquedoblegavalaseva
personalitat i n’aconseguia la sub
missió.

Les víctimes no rebutjaven els
abusos.Noteniencapacitatperne
gars’hi,estavenabsorbits.“Esdiri
giaal teucervell i a la tevaànima; el
cervell s’identificava amb el dimo
ni, i l’ànima, ambDéu. Si no se sot
metia al que ell volia, deia que el
cervelleraunfilldeputaqueestava
malalt, l’insultava i l’amenaçava”,
va relatar una de les víctimes du
rantel judici.
Quan els pacients es negaven a

sotmetre’salsseusdesitjossexuals,
Fonollet lesridiculitzavaenpúblic.
“Eren persones amb baixa autoes
tima, ambproblemesdedepressió,
que buscaven una teràpia més al
ternativa. Les pegava, les humilia
va i després n’abusava quan les te
nia sota el seu control”, assenyala
l’advocat de les víctimes, JoséMa
nuelMoratallaToledano.
“La dinàmica maltractant és la

mateixa. Si et faig passar per tot ai
xò és perquè t’estimo. El pacient
creuqueésunmalpensatquansos
pita que està abusant d’ell, quan en
realitat li donamostres de preocu
pació. La sectarització és emocio
nal, no pas racional. Entren per
aquesta via i quedes atrapat. Et do
na afecte, comprensió, companyia,
ajuda enmoments difícils. Et posi
ciona en contra dels teus pares, és
unpuzlequeesvaarmant”, ressal
taelpsicòlegPerlado.“
Elspacientsvanaconseguir veu

re la llumdesprésqueunadonade
nunciés el fals terapeuta per toca
ments i foscondemnatasisanysde
presó. El castell de cartes es va es
fondrar.A lesvíctimesde les sectes
les envaeixun sentiment de vergo
nyaiporalaincomprensió.Totiai
xò, quatre d’elles van aconseguir
fer un pas i van denunciar el guru.
Se sospita que hi podria haver una
cinquantenadevíctimesmés.c

Condemnat a 23 anys de presó un curandero que creava una relació
de dominació sobre els seus pacients per abusarne sexualment

La sectadel fals terapeuta
TONI MUÑOZ
Barcelona

Una de les seves paci
ents el tenia guardat
a l’agenda del telè
foncoma“Francesc,
el Salvador”. Anava

al seu centre de teràpies naturals
des de feia gairebé dues dècades.
Aquell home gran d’aspecte bon
dadós la feia sentir bé. La guiava
adoptant una certa ascendència
paternal. L’aconsellava amb qui
havia de sortir, amb qui s’havia de
relacionar, on havia de treballar.
Controlava tota la seva vida com
pletament.Enteoriahofeiapel seu
bé.Oalmenysaixòéselqueespen
savaella.
Aquest vincle intens es va co

mençaracreardesde lapreadoles

cència quan la dona es trobava en
plena recerca de la seva identitat.
Aquellhomequeli impartiaclasses
de repàs va veure convenient com
paginarles ambtècniquesalterna
tives de relaxació. Les sessions
consistien en uns suposats “mas
satges energètics” que amb el pas
dels anys cadavegada s’allunyaven
més del concepte massatge i ana
vencentratsa lazonagenital.Quan
la dona va arribar a la majoria
d’edat, els tocaments van derivar
en penetracions. Els abusos sexu
als anaven augmentant com la de
pendència emocional que aquell
individu li infligiaa sobre.
El fals terapeutaFrancescFono

llet, queara té70anys,vaserdetin
gutpelsMossosd’Esquadrael juny
del 2016 després que quatre paci
entsde la sevaconsultaeldenunci

TRIBUNALS

EUROPA PRESS

Francesc Fonollet, assegut al banc dels acusats a l’Audiència de Barcelona, el 23 d’abril

“Esvaerigiren
posseïdord’undoque
curavaatravésde
Jesús”, assenyalael
psicòlegde lesvíctimes

essin per abusos sexuals. Després
deduesjornadesdejudici, lasecció
setenade l’AudiènciadeBarcelona
el va condemnar la setmana passa
daa23anysdepresóperabusosse
xuals. Aquest és el delicte que se li
potatribuir.ElCodiPenalnocasti
ga que rentés el cervell d’aquestes
quatre persones que es van sotme
tre a qualsevol dels seus desitjos
senseqüestionars’ho.Elterapeuta
haviaaconseguit construirungrup
al seu voltant que el venerava. Va
crearunasecta.Francescerael seu
guru, el seu líder suprem, el seu
guia espiritual, el seu Déu, la seva
salvació,totpassavaperell, iellsac
cedien a tots els seus desitjos. Dels
tocamentsesvapassaralesfel∙laci
ons i les penetracions, tot plegat
vestit sota el mantra d’un suposat
tractament per fer pujar l’autoesti

ma idereequilibri emocional.
Francesc Fonollet treballava de

torner en un taller de Sabadell
quan, després d’assistir a un parell
decursosd’homeopatiaireflexote
ràpia, vadecidirmuntarel seupro
pi centre de teràpies naturals i al
ternativesquegiravaal seuvoltant.
“Eraunapersonaqueesvaerigiren
posseïdor d’un do, un talent, una
capacitat superior i curava a través
deJesús.Noeraell,sinóqueelcon
tacte amb Jesús li permetia curar.
Això és característic d’un element
sectaritzat”, subratlla Miguel Per
lado,psicòlegdelsafectats iespeci
alistaensectes.
El santer va fer servir lamateixa

estratègia amb totes les víctimes.
S’hiacostavaaedatsprimerenques
amb l’excusa de donar classes de
repàsoajudarles a jugar a tennis, i

SÍLVIA OLLER
Girona

L’Ajuntament de Roses va donar
ahir el seu vistiplau a la concessió
de la llicència que permetrà a
Ferran Adrià completar les obres
exteriors d’El Bulli 1846, el la
boratori d’investigació culinària
que el xef obrirà al lloc on hi ha
via el seu restaurant de Cala
Montjoi.
Després que l’estiu passat Ur

banisme aprovés el projecte, ahir
la junta de govern de Roses va
acordar concedir la llicència
d’obres perquè es puguin exe
cutar els treballs exteriors, que
inclouen un aparcament, un
centre de recepció per a visitants
i la restitució de la vegetació.
D’aquesta manera, es desenca
llenunesobresquevancomençar
el 2015 i que s’estimava que ha
vien de durar aproximadament
un any. Tot i això, la introducció

de modificacions ha obligat a pa
ralitzar unes quantes vegades
unes feines que si es compleixen
si les previsions podrien comple
tarse el 2019. En concret, el nou
edifici s’incrementarà en 218 m2

més repartits entre l’edifici del
Worksharing, una espècie dema
gatzem,museu i espai d’oficines i
l’edifici de Brainstorming, una
sala de reunions i audiovisuals on
els cuiners podran debatre les se
ves idees.c

L’Ajuntament deRoses
desbloqueja les obres d’El Bulli 1846

GEMMA TUBERT/ACN/ARXIU

Ferran Adrià al costat de les obres del seu nou laboratori culinari

CUJEDA
Resaltado
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El nuevo proyecto creativo de
Ferran Adrià, el Bulli1846,
ubicado en la cala Montjoi de
Roses (Alt Empordà), dispone
desde ayer de la licencia de
obras definitiva para acabar
este ambicioso plan a finales
año y poder abrir en 2019. La
junta de gobierno local apro-
bó el pasado lunes el informe
favorable a la concesión de es-
ta licencia, tras recibir los in-
formes positivos externos pro-
cedentes del resto de adminis-
traciones implicadas. De esta
manera, los trabajos se desen-
callarán definitivamente.

Las obras de este espacio,
que lleva en su nombre las
1.846 creaciones que elaboró
y sirvió el equipo del antiguo
Bulli, se han paralizado en va-
rias ocasiones, cada vez que
se han introducido modifica-
ciones que han requerido del
informe favorable de todas
las administraciones.

La última reforma presen-
tada hacía referencia a un
proyecto complementario de
los jardines, un edificio en la
entrada de las instalaciones y
un aparcamiento. La alcalde-
sa de Roses, Montse Mindan,
que en marzo visitó las obras
aprovechando la presencia
de Adrià, apunta que “los tra-
bajos se han ido parando debi-
do a las diferentes modifica-
ciones introducidas en el pro-
yecto original”. El proyecto,
que se presentó hace cinco
años, implica que las viejas
instalaciones del que fue el
mejor restaurante del mundo
se amplíen más de 200 me-
tros.

Las obras del
Bulli1846 en
cala Montjoi
se desencallan

Todavía es unproyecto de investi-
gación sin efectos en la práctica
clínica, pero el investigador del
Bancode Sangre (BST), Sergi Que-
rol, augura que este banco de de-
fensas abrirá una alternativa tera-
péutica a un grupo de pacientes
con un estado de salud muy deli-
cado. En elMemorial SloanKette-
ring Cancer de Nueva York ya lo
hacen con éxito y en Reino Unido
y Alemania también están en ello.

“El banco no está destinado a
todo el mundo, solo a pacientes
trasplantados”, matiza el investi-
gador. Antes de someter a un pa-
ciente a un trasplante, los médi-
cos tienen que bajarle al mínimo
su sistema inmunitario para que
las células que defienden el orga-
nismo no actúen contra el cuerpo
extraño que es el órgano donado.
El problema es que, durante el
tiempoque el paciente está inmu-
nodeprimido, también esmuy vul-
nerable auna serie de virus poten-
cialmente letales en su estado.
Por ejemplo, los citomegalovirus,
que hasta el 80% de los mayores
de 40 años lo pasan sin enterarse,
puedeproducir lamuerte por pul-
monía en un inmunodeprimido.
En este colectivo, el virus de Eps-

tein-Barr también provocauna in-
fección que desarrolla un linfoma
y los adenovirus, más comunes
en trasplantes infantiles, provo-
can infecciones pulmonares. Si
aparece alguno de ellos, losmédi-
cos recurren a antivirales para
combatir las infecciones que pro-
vocan, pero esta farmacoterapia
no siempre funciona. “En tras-
plantes hay entre un 10% y un
30% de muertes por infecciones”,
advierte Querol.

Plan a cinco años
Los investigadores buscan, pues,
una alternativa para los pacientes
trasplantados que sufren alguna
infección y no responden al trata-
miento farmacológico. El proyec-
to, que avanzó ayer RAC1, iría a
caballo entre el banco de sangre y
el de médula ósea. Para empezar,
se haría un registro de los donan-
tes susceptibles, pues no todo el
mundo vale. El donante tiene que
haber pasado la infección para te-
ner activados los linfocitos que
servirán al receptor.

El sistema inmune activa unos
determinados linfocitos según el
agente patógeno que tenga que

combatir y estas células, una vez
vencido el virus, tienen memoria
y recuerdan cómo lo han hecho.
La idea es seleccionar los linfoci-
tos adecuados del donante para
combatir un determinado virus y
transfundirlos al receptor a tra-
vés de un medicamento celular.

“Se tiene quedesarrollar tecno-
logía de selección celular específi-
ca para coger los linfocitos que
necesitamos. Y también investiga-
mos la tecnología de expansión
con la que, a través de muestras
donadas, hacemos un crecimien-
to celular in vitro de las células
que nos interesan”, explica Que-

rol. Con esta tecnología desplega-
da, el banco de defensas recurri-
ría a undonante compatible cuan-
do fuese necesario y le extraería,
pormedio de un proceso de afére-
sis (un sistema de donación que
recoge y separa los distintos com-
ponentes de la sangre), las células
que necesitase. Luego se seleccio-
narían los linfocitos adecuados y
se infundirían en el paciente.

Los científicos están ahora re-
clutando donantes para hacer el
primer ensayo para demostrar la
seguridad del medicamento celu-
lar. Querol augura que en cinco
años podrá estar implantado.

El Banco de Sangre
ensaya la donación
de defensas para
combatir infecciones

MARTA RODRÍGUEZ, Girona

LICEO FRANCÉS DE BARCELONA
ANUNCIO POR EL QUE SE HACE

PÚBLICA LA CONTRATACIÓN
DE EMPRESAS CONSTRUCTORAS

• Objeto. Protección estructural y adecuación de los edifi -
cios del Liceo Francés de Barcelona – normativa contra 
incendio.

• Tipo de procedimiento. Negociado.

• Obtención y consulta de la documentación. Los docu-
mentos se descargan de la página web del Liceo Francés 
de Barcelona: http://www.lfb.es capítulo “Marché public”.

• Condiciones mínimas requeridas. La prestación va diri-
gida a empresas constructoras en las áreas que abarcan la 
estructura y la adecuación de edifi cios.

Barcelona, el 11 de mayo de 2018

JESSICA MOUZO, Barcelona
El Banco de Sangre yTejidos ha empezado a ensayar, junto a los hospita-
les Vall d‘Hebron de Barcelona y La Fé de Valencia, un banco de donan-
tes de linfocitos, las células encargadas de defender el organismo de
agentes infecciosos. El plan es crear un banco de defensas para pacien-
tes trasplantados, que están inmunodeprimidos y corren el riesgo de
sufrir infecciones potencialmente letales. El banco funcionaría con un
registro de donantes a los que recurrir si un trasplantado lo necesita.

Dos médicos en el Banco de Sangre y Tejidos en Barcelona. / M. MINOCRI
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Entrevista Eduard Mension i Miquel Mension

Eduard Mension va crear l’em-
presa l’any , i ha vist com s’ha
complert una de les seves expecta-
tives de futur, que el negoci seguei-
xi amb la nova generació, ja que el
seu fill, en Miquel, graduat recent-
ment en Dret i Administració i Di-
recció d’Empreses (ADE), hi treba-
lla. Ara l’Eduard coordina totes les
seccions, i en Miquel n’aprèn amb
el seu pare.

Quins serveis ofereix l’empre-
sa Mension?

Eduard Mension: Som un des-
patx d’advocats que ofereix serveis
jurídics de tots tipus, tant en as-
pectes laborals, familiars, de suc-
cessions, civils com mercantils.
Tenim una oferta multidisciplinà-
ria, ja que una ciutat com Figueres
crec que no pot tenir despatxos
d’una única especialitat. Som una
assessoria fiscal i tractem temes
de comptabilitat i de declaracions,
i som també una gestoria, que
tracta temes de papers, matricu-
lacions i aspectes diversos sobre
els vehicles nàutics. Finalment,
som també una assessoria laboral
i treballem amb contractes de tre-
ball i jurisdicció social, entre al-
tres. Ens enfoquem principal-
ment a les empreses, però també
a particulars, que per exemple ve-
nen a fer la declaració de la renda.

Què és important a l’hora de
fer la declaració de la renda.

Miquel Mension: És clau saber
quins papers tenen transcendèn-
cia fiscal, almenys per facilitar-nos
la feina. Hi ha molts aspectes que
afecten la renda, com ara l’habitat-
ge, els ingressos, els certificats ban-
caris, les assegurances de vida, els
plans de pensions, etc. Tot el que
hagi fet la persona en l’any anterior
i sigui rellevant. Un assessor pot
trobar les maneres per evitar una
tributació excessiva. Dintre dels
marges legals, es pot planificar una
mica com funciona. 

EM: A vegades, la nostra tasca és
veure quines coses es poden can-

viar en relació amb la declaració
anterior perquè vagi millor.

Quina és la principal dificultat
en què es troben?

EM: Sobretot la manca d’infor-
mació: la gent desconeix què afecta
i què no la declaració, per exemple
un divorci o la mort d’un familiar;
la declaració no només és una fei-
na mecànica des del mòbil, hi ha
moltes més coses. A vegades has
d’interrogar el client per saber què
té rellevància tributària i què pot te-
nir efectes a la declaració. Cal tenir
en compte que l’Agència Tributària
segurament és l’organisme més
ben preparat de l’Estat i on es des-
tinen més recursos. Els funcionaris

d’inspecció són dels més ben pa-
gats, i aquesta professionalitat ens
obliga a donar el millor de nosaltres
mateixos.

La gent intenta tenir coses «en
negre»?

MM: Cada vegada menys, ja que
cada vegada són més durs des
d’Hisenda i la gent vol evitar-se
problemes.

EM: El sistema informàtic que té
l’estat és molt bo i s’encreuen mol-
tes dades de notaris, bancs o em-
preses. Generen informació  set
dies a la setmana  hores al dia, i
per això, cada any hi ha més reque-
riments, perquè l’ordinador treba-
lla constantment.
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«L’Agència Tributària segurament és
l’organisme més ben preparat de l’Estat»

Gestoria i bufet d’advocats. El pare, des de fa 29 anys, i el fill des de fa uns mesos, i una vintena més de treballadors,
ofereixen tota mena de serveis multidisciplinaris d’assessoria i gestoria a particulars, però sobretot a empreses.

La gran professionalització d’aquest sector «ens obliga a donar el millor de nosaltres mateixos»
IGNASI QUINTANA

Miquel Mension segueix els passos del seu pare Eduard.

FIGUERES

Ignasi Quintana
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I quin públic els visita per fer la
declaració?

MM: De tota mena, autònoms,
jubilats, empresaris, joves, no hi ha
cap públic en concret.

EM: Les declaracions més sen-
zilles no arriben al despatx d’un
professional. Abans hi estaves deu
minuts, ara, aquestes quasi han de-
saparegut. El  de les que fem
són complexes, amb un estudi pre-
vi. No són les de només prémer el
botó.

I de la resta de serveis que ofe-
reixen, quins són amb els que
més tracten?

EM: Cada cop més ens trobem
amb conflictes familiars i d’herèn-
cies, i també han augmentat els
conflictes laborals, ja que després
de la crisi ha crescut la problemà-
tica entre empreses –que cada ve-
gada n’hi ha més– i treballadors. 

Què cal tenir molt en compte,
en aquest sentit?

EM: Nosaltres fem com els met-
ges: primer fem un escàner, des-
prés un diagnòstic per analitzar
què passa i què ho causa i, final-
ment, “mediquem” i afrontem el
problema per allà on creiem.

Quina ha estat l’evolució dels
últims anys? Com ha afectat In-
ternet?

EM: La relació amb l’administra-
ció ha canviat molt. Cada vegada
ens relacionem menys amb les ins-
titucions, ara quasi tot és telemàtic,
les altes i  baixes, les  instàncies, els
escrits, fet que provoca un distan-
ciament, almenys personal, de
l’administració, que és un ens que
és allà... Això t’obliga a tenir unes
eines informàtiques molt potents,
de fet és la inversió més elevada del
despatx. A més, els treballadors
hem d’actualitzar-nos de manera
constant, al mateix ritme que evo-
luciona el sistema. La declaració
s’ha fet sempre, però cada any hi ha
elements nous, que s’han d’apren-
dre primer per després aplicar.

I com ho valoren?
EM: No gaire bé, ja que l’inter-

canvi d’informació falla, sobretot
des de Justícia, i al final hi acabes
anant físicament. De mica en mica
se solucionarà, però ara costa.
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L’Ajuntament de Roses ha apro-
vat en junta de govern concedir
la llicència per fer les obres exte-
riors del nou Bulli, segons ha
informat l’Agència Catalana de
Notícies (ACN). La represa de les
obres està condicionada a algu-
nes concrecions i a l’aportació de
documentació administrativa.
En concret, demanen als promo-
tors que defineixin constructiva-

ment els acabats exteriors de dos
edificis (el de Worksharing i el de-
dicat al Brainstorming) i que
construeixin una servitud de pas
que autoritzi el pas de les
instal·lacions d’aigua pel subsòl
públic de la carretera de Roses
fins a cala Jóncols. 

També els demanen acreditar
l’autorització de l’ACA per a l’exe-
cució de les obres i la presentació
del conveni amb Endesa per a la
modificació de la xarxa elèctrica
actual, entre altres.  

“Una molt bona notícia”
L’alcaldessa de Roses, Montse
Mindan, ha assegurat que és un
tràmit normal i que la concessió

del permís és una molt bona no-
tícia per al municipi. “Crec que
les propostes de modificació que
s’han fet han servit per anar mi-
llorant el projecte i, tot i que tri-
garem més temps, el resultat serà
més òptim”, ha assenyalat l’alcal-
dessa. 

Els promotors del projecte fa
mesos que avancen en les obres
interiors del nou edifici, però van
haver d’aturar les de l’exterior
pendents dels permisos. A l’estiu,
Urbanisme va donar llum verda
al projecte i ara el consistori els
ha atorgat la llicència. Els treballs
inclouen un aparcament, un cen-
tre de recepció per a visitants i la
restitució de vegetació.

REDACCIÓ ROSES

Roses concedeix la llicència per a
les obres exteriors del Bulli1846
Els promotors ara hauran
d’ajustar-se a algunes
concrecions i aportar
documents administratius

ACN

Els exteriors en obres del Bulli1846 a Roses, aquest 14 de maig.
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Òmnium Cultural Alt Empordà
va celebrar, aquest passat diumen-
ge als Caputxins de Figueres, el
lliurament dels premis literaris, so-
cials i científics del è Concurs
per a la Joventut, una cita anual
que premia la creativitat, el rigor
en els treballs científics i la correc-
ció en l’ús de la llengua catalana,
en resum, l’excel·lència dels joves
altempordanesos. El jurat va valo-
rar “positivament la qualitat dels
treballs presentats i el nombre de
participants”. 

El premi Maria Verdaguer de
creació literària se’l van endur:
Quel Cárdaba, Bruna Albert i Biel
Casacuberta, de r; Abril Orriols,
Anita Scarani i Pau Polonio, de t;
Aniol Pibernat, Jana Illa i Francesc
Menchón, de è; Joan Alemany,
Guillem Delós i Claudia Cardoso,
de è. El premi Anglada d’auca per
a alumnes de secundària va ser per
Laia Crespo i Emma García, de r;
Carla González i Joana Isern, de
n; Clàudia Dos Santos, de r. El
premi de t va quedar dessert. El
premi Anglada de contes per se-

cundària va ser per a Pol Ribera, de
r, Mar Vila, de n, i Judith Juven-
tell, de r. També quedà desert el
t. El premi Anglada de poesia de
secundària va ser per a David He-
redia, de r, Jana Baiges, de n, Es-
ter Rigall, de r, i Estel Fer rer, de t. 

El premi Miquel Solé va ser per
a Mireia Tubert; l’Òmnium de

llengua i literatura per a Paula Pé-
rez; l’Òmnium de poesia per a Ta-
mara Cerqueira i el de narrativa
per a Marina Bellezza.

D’altra banda, el Concurs tindrà
una segona part aquest diumenge.
L’escenari serà el Teatre de Roses,
on es lliuraran els premis Maria
Verdaguer de Recitació.

REDACCIÓ FIGUERES

Òmnium Cultural premia
l’excel·lència de la joventut
L’acte d’entrega dels premis del 39è Concurs va tenir lloc als Caputxins

ÒMNIUM CULTURAL

Fotografia de família dels premiats al Concurs de la Joventut.

CITES LITERÀRIES
LLIBRES LOW COST

JORDI MESTRE

 Dijous 17, a les 20 hores. El fo-
tògraf empordanès Jordi Mestre
presenta el seu darrer llibre I si...
(Trenkavel), on, des de l’atalaia ul-
tralocalista, revisa amb mordacitat
i sentit de l’humor les gran civilit-
zacions que han acabat consumint
el nostre país. L’acte, que es fa di-
jous a Llibres Low Cost, el pre-
senten el periodista Santi Coll i
l’historiador Max Pérez.

EMPORDÀ

EMPORDÀ CARLES BASTONS

 Dia 18, a les 19.00 hores. El ca-
tedràtic Carles Bastons presenta
Dones de les terres gironines que
han fet història (Editorial Base)
aquest divendres, dia 18, a la biblio-
teca de Figueres, a les 7 de la tarda
a càrrec de l’alcaldessa, Marta
Felip, i de la figuerenca Anna Pujol i
Puigvehí, catedràtica d'Història.
Homenatge a la història femina
de les comarques gironines. 

GEORGINA ESTEVA
 Dia 18, a les 18.00 hores.
Aquest divendres es presenta a la
biblioteca municipal de Roses la
novel·la juvenil Enamora't si t'hi
atreveixes de Georgina Esteva, amb
il·lustracions de Montse Buñuel que
parla sobre la importància del pri-
mer amor adolescent. Un llibre
per a joves i adults, il·lustrat
amb uns dibuixos en blanc i
negre que donen frescor al text.

L’Ajuntament de Roses i la Uni-
versitat de Girona estrenyen lla-
ços creant la Càtedra Roses d’Ar-
queologia i Patrimoni Arqueolò-
gic. Presentada oficialment la set-
mana passada a Roses, juntament
amb la Càtedra Oceans i Salut Hu-
mana, tindrà la seu a la Ciutadella
i estarà dirigida per l’arqueòleg i
professor de la UdG Josep Burch.

L’objectiu d’aquesta Càtedra
serà “potenciar la transferència de
coneixement de l’àmbit de l’ar-
queologia com a mitjà per millo-
rar la conservació, la gestió i la
promoció del patrimoni arqueo-
lògic, amb especial èmfasi en
l’àmbit local”. La Càtedra té previst
impulsar cursos, jornades de di-
fusió i debat, i l’edició de publica-
cions.

REDACCIÓ ROSES

Roses impulsa una càtedra
dedicada a l’arqueologia

Breus

El periodista Nil Ventós, qui de-
dica la seva tesi doctoral al poe-
mari El somni de Cap de Creus, de
Fages, parlarà de la mitologia i del
paisatge vinculat a aquest parat-
ge, dijous en una conferència als
Caputxins de Figueres. L’acom-
panyarà el biòleg Josep Maria Da-
costa, qui incidirà la mirada en les
localitzacions fagesianes que apa-
reixen en el poemari.

REDACCIÓ FIGUERES

DIJOUS, A LES 20 HORES

El valor literari del cap
de Creus, a debat

A pocs dies de l’estrena de
Deadpool , la llibreria La Book-
man de Figueres organitza dime-
cres una xerrada amb l’expert Iván
Méndez, el president d’Oci Ficció
Sergi Toboso i el responsable de la
llibreria, Franchu Llopis.

REDACCIÓ FIGUERES

DIMECRES, A LES 20 HORES

Proposen una xerrada
sobre «Deadpool 2»

Després d’una multitudinària
presentació a Figueres, la reedició
d’Els pobles de l’Alt Empordà,
l’obra magna de Montserrat Vay-
reda, arriba a Capmany. El primer
volum dels quatre que s’editaran
el presentarà l’alcalde Joan Fuen-
tes, l’autora del pròleg Anna Maria
Velaz, l’editora Gemma Garcia i el
periodista Santi Coll. L’acte es fa a
la Societat diumenge a les .

REDACCIÓ CAPMANY

DIUMENGE, A LES 12 HORES

L’obra de Montserrat
Vayreda, a Capmany

Lluís Albert és un dels músics  i
compositors de referència a la co-
marca, que ha dedicat tota la seva
vida a la música. Per homenatjar
la seva contribució i dins el cicle
de primavera dels concerts Clàs-
sics a l’Escala-Empúries, s’ha pro-
gramat una actuació, aquest dis-
sabte a les  de la tarda, al CER de
l’Escala, on reviuran algunes de
les seves cançons més destacades
en la veu del tenor Josep Camós i
la soprano Laia Frigolé, i interpre-
tades al piano per Ekaterina Gag-
kaeva.

El recull de cançons, entre les
quals destaquen Cirerer florit, La
cançó de la rosella, Creix el meu
amor o Bella Costa Brava, “vol ser
una mostra de la seva personalitat
com a músic en la qual trobarem
l’aroma popular, la frescor de la
seva escriptura i el tractament
acurat que fa dels poemes curo-
sament escollits”. 

REDACCIÓ L’ESCALA

Apleguen una vintena de
cançons del mestre Lluís
Albert i en fan un concert
L’actuació es fa dissabte 
a l’Escala i va a càrrec de
Josep Camós, Laia Frigolé 
i Ekaterina Gagkaeva

MICHEL NOVAK

La soprano Laia Frigolé.

EL CONCERT

LLOC: Al Centre Esportiu i Recreatiu de
l’Escala. 
DIA:  Dissabte 19, a les 19 hores.
PREU: 12 euros.

LLUÍS ALBERT: CANÇONS DE TOTA UNA
VIDA
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Aquest dimecres,  de maig, en
el marc del Pla Educatiu d’Entorn,
tindrà lloc la I Jornada de la Ciència
a Roses, que comptarà amb la pre-
sentació de  taules d’experimen-
tació ideades per alumnes d’ESO i
batxillerat de Roses, i una xerrada
científica a càrrec del Departa-
ment de Química de la Universitat
de Girona.

L’activitat està dirigida als alum-
nes de è de primària, que al llarg
del matí visitaran els tallers d’expe-
rimentació instal·lats a la plaça del
Teatre, així com a les famílies i al
públic en general que vulgui conèi-
xer aquesta experiència.

La Jornada de la Ciència té,
doncs, una doble vessant educati-
va. D’una banda, alumnes d’ESO i
batxillerat han estat els encarregats
de treballar en els experiments que
ells mateixos presentaran i dina-

mitzaran, i, de l’altra, els receptors
d’aquests coneixements seran
també alumnes, en aquest cas de
è curs de primària.

Tallers de fòssils, de cristalls,
d’hologrames, d’atracció magnèti-
ca, de detecció de midó en els ali-
ments, basats en el principi d’Ar-
químedes o el pèndol de Newton,
són algunes de les experimenta-
cions que han preparat un total de
 alumnes d’ESO i batxillerat.

Per la seva banda,  alumnes
de è visitaran, entre les . i les
. h, la plaça del Teatre per co-
nèixer aquests experiments de la
mà dels seus creadors. La jornada
clourà amb una xerrada a càrrec de
Josep Duran, membre del Depar-
tament de Química de la UdG, que
tindrà lloc a l’interior del Teatre.

La iniciativa ha suposat la coor-
dinació dels centres de secundària
de Roses (institut Cap Norfeu, Illa
de Roses i centre escolar Empor-
dà), que anualment celebren jor-
nades o activitats científiques en
els seus centres, amb l’objectiu
d’ampliar-les amb una jornada co-
munitària fora dels instituts, oberta
també a famílies i públic general.

REDACCIÓ FIGUERES

Més de 300 alumnes
celebraran la primera
Jornada de la Ciència
Serà el dimecres, 16
de maig, al matí i comptarà
amb la presentació de
15 taules d’experimentació

Roses durà a terme en el marc la
Fira de la Rosa i per setè any con-
secutiu la campanya gastronòmica
anomenada . Roses a Roses,
que és única a tota la contrada ja
que durant les dues setmanes que
dura es convida . dones que es
diguin Rosa (o els seus derivats
com ara Rosita, Roser, Rosor, Rusó,
Maria Rosa, Rosa Maria...) a dinar

i degustar l’anomenat Menú de la
Rosa en algun de la vintena de res-
taurants de la població que parti-
cipen en la iniciativa.

Com a novetat, enguany, la
campanya es perllongarà durant
 dies, des de  de maig al  de
juny. Per participar, només cal re-
servar un val invitació a partir del
 de maig i fins a exhaurir els .
vals disponibles a través del web

www.firadelarosa.cat/-roses-
roses/, el correu electrònic ro-
sesaroses@roses.cat, el telèfon 
   o personalment, a l’Oficina
de Turisme de Roses, fins al  de
juny abans de les  h, a l’avinguda
de Rhode, -.

Per a més informació sobre els
restaurants i les bases del concurs,
firadelarosa.cat/--roses-roses-
gastronomia.

REDACCIÓ ROSES

Roses convida 1.000 dones que es
diguin Rosa a fer un Menú de la Rosa

Els integrants dels cursos de ca-
talà, i del voluntariat per la llengua
de Roses faran la cloenda el proper
 de maig al Teatre Municipal de
Roses. Durant l’esdeveniment pre-
sentaran  “petjada catalana”, un
projecte sobre indrets del món
amb petjada catalana, que anirà a
càrrec de Marta Faixedas. També
faran una degustació de menjars
del món que prepararan pels
alumnes, les parelles lingüístiques.

REDACCIÓ ROSES

DIJOUS DIA 17 DE MAIG

Cloenda dels cursos de
català i voluntariat

Després de les dues xerrades del
passat   i  de maig, el cicle ano-
menat Sexualitat en femení conti-
nua. Finalment, i sota el títol Pro-
hibit als nois, Vittoria Casullo, lle-
vadora del Programa Infosex de
l’Oficina Jove Alt Empordà, parla-
rà de sexe en un ambient de con-
fidencialitat, sense censura i amb
informació de qualitat. L’activitat
tindrà lloc el dia  de maig i està
destinat a noies a partir de  anys.

REDACCIÓ ROSES

AL CAR DE ROSES

Acaba el cicle de
xerrades de sexualitat

 La Fundació d’Ajuda al Discapacitat de Roses (FADIR) va organitzar el passat cap de setmana (12 i 13 de maig) la IV
edició de la Trobada motera benèfica. Dissabte a la nit, al pàrquing  es van fer dos concerts per als amants de la música
rock, funk i soul, a càrrec dels D-Gremlins i Superfluid, i diumenge al matí, es va fer una ruta amb moto des de Roses fins
al Port de la Selva. A més a més, es farà una exposició de motos i cotxes clàssics i un sorteig per comprar a la Vila.

Trobada benèfica Ruta amb moto des de Roses fins al Port de la Selva

FRANCESC AGUILERA

La Càtedra Oceans i Salut Huma-
na, de nova creació i amb seu per-
manent a Roses, centra l’atenció en
les relacions entre els ecosistemes
marins i la salut de les persones, i
en la transferència d’aquests conei-
xements a la societat. Sota la direc-
ció del biòleg marí i professor de la
UdG Josep Lloret, la càtedra comp-
ta també amb el patrocini del Gre-
mi de Peixaters i la Confraria de
Pescadors de Roses. I no és casua-
litat que la seu sigui a Roses, vila
amb una vinculació històrica amb
el mar i la pesca i el turisme marí-
tim, activitats que són els puntals
econòmics a la població.

La càtedra vol explicar quin és
l’estat actual d’aquests ecosistemes
marins i dels seus recursos, com
contribueix el consum de peix a re-
duir el risc de patir malalties, o com
influeixen en aquests recursos l’ac-
tivitat humana i els factors ambien-
tals. L’objectiu final és fer extensiva
a la societat la necessitat de prote-
gir els ecosistemes marins i pro-
moure un consum de peix saluda-
ble, una pesca sostenible, i unes ac-

tivitats turístiques saludables i sos-
tenibles per preservar la salut i el
benestar de futures generacions.

Un web i un curs
La Càtedra Oceans i Salut Huma-
na, a més, disposarà, d’una ban-
da, d’un web que constituirà una
plataforma innovadora de difusió
de diferents aspectes que d’inte-
rès com ara sobre els àcids grassos

omega , que poden reduir el risc
cardiovascular. D’altra banda,
s’està organitzant –conjuntament
amb l’Institut de Medi Ambient–,
un curs d’estiu sobre el tema, en
què participaran diferents espe-
cialistes d’arreu de Catalunya.

La Càtedra Oceans i Salut Hu-
mana es va presentar a Roses el 
de maig, juntament amb una altra
sobre el patrimoni arqueològic.

REDACCIÓ ROSES

Estudien la relació entre
ecosistema i salut humana
El biòleg marí Josep Lloret va presentar la Càtedra Oceans i Salut Humana

EMPORDÀ

L’acte de presentació de dimecres de la setmana passada.
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ROSES ACTUALITAT

Dimarts que ve,  de maig, tin-
drà lloc al Teatre Municipal de Ro-
ses una nova sessió del programa
participatiu +, impulsat pel
Consell Comarcal de l’Alt Empor-
dà i diversos ajuntaments de la co-
marca. El projecte, destinat a pro-
mocionar accions i activitats per a
un envelliment actiu, centra ac-
tualment a Roses l’atenció en la
creació d’un programa formatiu i
cultural desenvolupat per i per a
veïns i veïnes de més de  anys.

Conèixer les necessitat d’aquest
segment de població i els àmbits

en què la població de més de 
anys pot aportar la seva experièn-
cia i oferir activitats de caràcter cul-
tural, formatiu, etc. serà l’eix cen-
tral de la reunió, on també es pre-
sentaran els components del
l’equip promotor i d’impuls del
programa + a Roses. La sessió
tindrà lloc a les  h, al Teatre Mu-
nicipal de Roses.

Durant la sessió es donarà con-
tinuïtat a la darrera reunió celebra-
da el passat  d’abril, que va comp-
tar amb una important participa-
ció, amb una seixantena d’assis-
tents.

REDACCIÓ ROSES

Activitats formatives
i culturals en el marc del
Programa +60 de Roses
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Una vintena de cuiners i cuine-
res d’arreu de Catalunya que com-
parteixen la filosofia d’slow food i
KM   s’han reunit fa uns dies a Fi-
gueres per celebrar una jornada
centrada en aquest tipus de gas-
tronomia.

L’amfitrió de la jornada va ser
Òscar Bigas, el propietari del res-
taurant Integral de Figueres. Per
començar amb bon peu la jorna-
da, el diumenge  de maig el res-
taurador va oferir als participants
una proposta gastronòmica vega-
na composta per vuit plats plens
de sabor, passió i textures. El pro-
pietari apunta que aquestes ac-
cions donen opció als cuiners  per
provar la cuina vegana i de proxi-
mitat i que “permeten obrir op-
cions al món de la restauració”. 

L’endemà al matí va ser el torn
de les activitats. Primer de tot, es
va organitzar una visita per des-
cobrir les vinyes i terrenys del Ce-
ller la Gutina, de Sant Climent
Sescebes. En acabar la visita, van
poder compartir projectes i ac-
cions que estan duent a terme els

restauradors com a grups. Des-
prés, va ser el torn d’entrar al ce-
ller, on van fer un esmorzar orga-
nitzat per Mengívol. 

La següent parada va ser Pals,
on Albert Grassot va explicar les
característiques de “l’Arròs Estany
de Pals”,  un projecte respectuós
amb el medi que vol obtenir un

producte ecològic de qualitat. 
L’última parada va ser el restau-

rant Sol Blanc, del mateix muni-
cipi. Allà es va poder tastar les va-
rietats Nembo i Bahía de l’Arròs
Estany de Pals, que abans havien
vist a terra, acompanyant-los de
vins naturals de Cosmic Vinyaters
i Carriel dels Vilars. 

AIDA VILAR FIGUERES

Figueres acull una jornada
de cuiners d’«slow food»
Òscar Bigas, del restaurant Integral, va ser l’amfitrió de la jornada

EMPORDÀ

La jornada va reunir una vintena de cuiners amb aquesta filosofia.

L’hotel Cala Jóncols de Roses,
molt conegut per les seves inicia-
tives innovadores en el món del vi
envellit sota el mar, emprèn una
nova iniciativa. Amb l’Institut Ca-
talà del Suro de Palafrugell duran
a terme un projecte pioner per es-
tudiar l’evolució del vi submarí i
garantir-ne la màxima qualitat.
L’hotel va realitzar l’octubre pas-
sat unes primeres anàlisis
d’aquest tipus de vi, i ara s’ha de-
cidit a ampliar l’estudi amb un
projecte més ambiciós que es

durà a terme en diferents fases.
L’estudi s’ha presentat avui,  de
maig,  coincidint amb la immersió
de  àmfores de les primeres
ampolles de vi de conreu biodinà-
mica de la vinya de Cala Jóncols,
la més petita de Catalunya. S’han
col·locat a una fondària de  me-
tres a la badia de Roses, dins les
instal·lacions de la Confraria de
Pescadors. Totes les ampolles que
s’han submergit al mar són de vi
blanc, i porten  taps de suro català
de l’empresa Parramon Exportap,
de Cassà de la Selva. 

REDACCIÓ ROSES

ICSuro i l’hotel Cala Jóncols
de Roses impulsen un estudi
de l’evolució del vi submarí

EMPORDÀ

La Confraria de Pescadors de Roses ha acollit la presentació de l’estudi. 
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PÀGINES ESPECIALSFORMACIÓ I LLEURE

INSTITUT CAP NORFEU DE ROSES

La primera formació d’estu-
diants del cicle formatiu de grau
superior en Administració i Finan-
ces, en modalitat dual, acabarà la
formació aquest curs -. És
el moment de fer-ne un balanç
molt positiu.

Els estudiants varen començar
el mes de setembre del curs
/ la seva formació a l’Insti-
tut Cap Norfeu de Roses, i a partir
del mes d’abril del  varen ini-
ciar les vuitanta hores de “pràcti-
ques”, com es coneix habitualment
la formació en centres de treball.
Aquesta formació no és remune-
rada, ve a ser un període de prova.

Una vegada fetes aquestes ho-
res, en un mes habitualment, les
empreses ja han vist si aquell estu-
diant està preparat per començar
una assignatura (tècnicament es
coneix com el mòdul professional
 Dual en Administració i finan-
ces) que té una durada de  ho-
res. Aquesta formació es pot remu-
nerar, segons esculli l’empresa,
amb una beca salari (en funció de
l’IPREM que el  és de , 
mensuals) o amb un contracte de
formació i aprenentatge (en funció
del SMI que el  és de , 
mensuals) per una jornada de 
hores/setmana, en ambdós casos.
Les empreses tenen una bonifica-
ció del  de les quotes de la Se-
guretat Social, si l’empresa té fins
a  treballadors, o del , si té
més de  empleats.

En cadascuna de les empreses,
la persona representant de l’Insti-
tut (coordinadora dual) juntament
amb el tutor o tutora de l’empresa
fixen quin horari i quin calendari
farà l’estudiant. En cap dels casos,
ha estat igual un de l’altre. O sigui,

es personalitza sempre, segons
prefereix cada empresa.

Hi ha hagut estudiants als ajun-
taments de Roses i Castelló d’Em-
púries, també al Consell Comar-
cal de l’Alt Empordà, a l’empresa
municipal Fisersa, a la Fundació
Salut Empordà i la resta han estat
a empreses privades d’àmbits ben
diferents com poden ser les asses-
sories fiscals, empreses de begu-
des, immobiliàries, empreses
d’assegurances, hotels, agències
de viatges, empresa de serveis es-
pecialitzada en producció ecolò-
gica, etc.

Fins a primers d’aquest mes de
maig han acabat la seva formació
dual tot just sis estudiants, dels
quals tres ja estan treballant a les
mateixes empreses en què han re-
alitzat la seva formació dual. Els al-
tres tres no hi estan treballant per-
què volen continuar estudiant a la
Universitat un grau, però hi aniran

a treballar durant l’estiu.
L’institut espera que la resta

d’alumnes, fins a arribar a la vinte-
na, quan acabin la seva formació
dual a final d’aquest curs, tinguin
el mateix èxit que els primers. Con-
sideren que seria molt important
poder accedir al món laboral a tra-
vés d’aquesta formació. 

Des de l’institut expliquen que
volen agrair a totes les institucions
i empreses que col·laboren amb el
centre. “Pensem que els avantat-
ges que ofereix el cicle, la combi-
nació de la formació al centre amb
la formació a les empreses, és una
iniciativa molt atractiva per  a uns
i altres”, ha explicat Assumpció Cu-
llell Guillamet, coordinadora dual
del Cap Norfeu, i hi afegeix: “En el
futur, seria interessant ampliar el
nombre d’empresaris de Roses i de
la comarca que signessin convenis
de col·laboració amb l’institut i fer
possible aquesta dualitat”.

REDACCIÓ ROSES

El grau superior d’Administració 
i Finances gradua la primera promoció 
El centre rosinc compta amb la col·laboració d’institucions i empreses per tal que els estudiants puguin fer pràctiques

GERARD BLANCHÉ

Els estudiants que aquest curs acaben el cicle formatiu de grau superior a l’Institut Cap Norfeu de Roses.

La formació professional
dual implica el reconeixement
acadèmic dels aprenentatges
assolits per l’alumnat des de la
formació teoricopràctica al
centre formatiu i un contracte
o beca a l’empresa. Això signi-
fica que l’alumne desenvolupa
el curs entre l’institut i una ac-
tivitat externa, que és remune-
rada, en un centre de treball
col·laborador de l’institut.

Pel que fa al cicle formatiu
de grau superior en Adminis-
tració i Finances en modalitat
dual de l’Institut Cap Norfeu de
Roses, es tracta d’estudiants

que tenen coneixements en di-
ferents àmbits: comptabilitat,
informàtica, gestió de recursos
humans, responsabilitat social
corporativa, formació i orien-
tació laboral, fiscalitat, gestió
financera, logística, simulació
empresarial, comunicació i
atenció al client, i anglès. 

Pràctiques remunerades
Per tant, aquests estudiants po-
den desenvolupar tasques  en
qualsevol de les empreses que
es troben al nostre voltant, des
de la més petita fins a la més
gran.

Coneixements acadèmics i
contracte o beca d’empresa

INSTITUT CAP NORFEU
ROSES

ADREÇA: Carrer Ponent, s/n 
TELÈFON: 972 150 567
WEB: inscapnorfeu.cat

INS CAP NORFEU
PREINSCRIPCIÓ CICLES FORMATIUS
CF Grau Mitjà Gestió Administrativa
del 14 al 24 de maig
CF Grau Superior Administració i Finances DUAL
del 29 al 7 de juny

SI VOLS ACONSEGUIR UNA TITULACIÓ ÚTIL, PRÀCTICA 
I ACTUALITZADA, MATRICULA’T ALS NOSTRES CICLES!
Per a més informació, truqueu al 972 150 567 c/ Ponent, 15-19 - ROSES

Aquests estudis et capaciten per exercir 
d’administratiu de despatx professional, comptable, 
administratiu de gestió i personal, responsable de 
tresoreria, administratiu d’administració pública, 

de banca i institucions financeres, agent comercial 
d’assegurances i moltes altres feines.
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La granja escola Les Orenetes ja
es posa en marxa per preparar, un
any més, el seu casal d’estiu du-
rant el mes de juliol, agost i setem-
bre. Ja fa  anys que  aquesta
granja escola de Borrassà ofereix
el casal per a nens des de P fins a
è de Primària, i sempre és un èxit. 

Al casal es treballen activitats
molt diverses. Des de les manua-
litats, passant pel treball a l’hort,
les activitats esportives, els jocs
d’aigua, el treball dels quaderns
d’estiu o bé la cura dels animals
que tenen, que són: gallines, po-
nis, conills, llames, i molts més.

L’objectiu principal és fer gau-
dir els més petits per tal que vis-
quin un estiu irrepetible. Per com-

plir-ho, l’equip sempre intenta
adaptar-se a les necessitats de
cada alumne oferint opcions plu-
rals. El casal es pot fer durant tot
el mes, per quinzenes, per setma-
nes, al matí o a la tarda. A part,
també hi ha l’opció de quedar-se
a fer el servei de menjador o bere-
nar durant tot el mes o bé en dies
puntuals. Per tal de fer accessible
el casal a tothom, s’organitza un
autobús gratuït que cada matí surt
a les nou des de la rodona de
l’Eroski i el Cusí.

Somnien junts
Una de les activitats preferides
dels nens és, sens dubte, la nit que
es queden a dormir a les instal·la-
cions. Durant dos dies, se’ls pre-
para un joc de nit en el qual gau-
deixen des dels més petits fins als
més grans. Després d’això, tots so-
pen junts, es queden a dormir a la
granja escola i, l’endemà al matí,
els nens es reuneixen amb els seus
companys per tal de reprendre el

ritme del casal. 

Piscina per combatre la calor
Una altra opció que ofereix Les
Orenetes és apuntar els alumnes
al seu curset de natació, que es fa
dos dies a la tarda (el dilluns i el
dimecres de tres a dos quarts de
sis). A més d’aquest curset, els
nens i nenes es banyen cada matí
durant una hora per tal de com-
batre la calor de l’estiu. Ho fan a
les tres piscines que tenen a les
instal·lacions, una de les quals és
d’aigua salada. 

Els nens també podran gaudir
d’una experiència educativa. Per
tal de no deixar rovellar l’anglès,
tindran monitors anglesos que es-
taran constantment parlant
aquest idioma i aniran voltant per
tots els grups mentre fan activitats

al casal, a la piscina o al menjador.
D’aquesta manera, i sense voler-
ho, els nens estaran aprenent an-
glès  alhora que gaudeixen d’unes
activitats molt divertides en un

entorn idíl·lic i natural.
Per tal de conèixer les instal·la-

cions, esteu tots convidats a la jor-
nada de portes obertes que es farà
el dia  de juny de deu a una.

REDACCIÓ BORRASSÀ

L’EMPRESA

LES ORENETES
BORRASSÀ

ADREÇA: Borrassà
TELÈFON: 972 50 20 25
WEB: www.orenetes.com

LES ORENETES
EMPORDÀ

El dia 17 de juny es farà una jornada de portes obertes on es podran veure les instal·lacions de Les Orenetes.

Un casal d’estiu fet 
a mida dels infants
en un entorn idíl·lic
La granja escola organitza el seu casal d’estiu
per a nens i nenes de P2 a 5è de primària 

EMPORDÀ

Els nens i nenes poden gaudir d’una gran diversitat d’activitats.
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La piscina municipal de Roses
ja té quasi a punt la programació
de les activitats que organitzarà
aquest estiu, més concretament
des del  de juliol fins al  d’agost.
Seran els cursos de natació i dos
campus –un de natació i anglès i
un altre de natació sincronitzada,
a més de l’habitual pack fitness,
que no s’atura per vacances.

Cursos de natació per a tothom
Com cada estiu, la piscina ofereix
els cursos de natació per a totes les
edats i els nivells, des dels progra-
mes per a nadons fins als grups
d’adults. Els cursos d’educació in-
fantil i primària, i els de joves són
intensius, de dilluns a divendres,
tots ubicats en franges de tarda.

La periodicitat d’aquests cursos
és mensual i cada participant es
podrà inscriure el juliol i l’agost, o
bé un dels dos mesos.

Els campus de la piscina
La piscina té en oferta dos cam-
pus. D’una banda, el Campus Na-
tació & English, que és un projecte
educatiu adaptat a les caracterís-
tiques dels participants que es
basa en quatre eixos: la natació,
l’anglès, la diversió i l’educació en
valors.

S’adreça a nens i nenes de  a 
anys. Es faran diversos grups se-
gons l’edat i el nivell, i es programa
de dilluns a divendres. D’altra
banda, el Campus de natació sin-

cronitzada, que és una proposta
que combina la iniciació a aques-
ta disciplina esportiva (a l’aigua i
en sec) amb les activitats aquàti-
ques, la creativitat i la recreació.

L’horari dels dos campus serà
de tres quarts de nou del matí fins
a dos quarts de dues del migdia
(arribada entre tres quarts de nou
i un quart de deu, i recollida entre
la una i dos quarts de dues), amb
servei de menjador opcional.

A més, en els dos campus, els
dimecres estaran plens de sorpre-

ses amb sortides i activitats lúdi-
ques. Tot plegat es realitzarà a les
instal·lacions de la piscina, amb
monitors qualificats i amb la coor-
dinació acadèmica i el professorat
de Prestige Idiomes per a les ses-
sions d’anglès.

El fitness no té aturador
Finalment, la tercera opció per a
aquest estiu és el pack fitness de
la piscina de Roses, que presenta-
rà més de  sessions a la setmana
entre juliol i setembre. Hi haurà

activitats com spinning, aigua-
gim, pilates, zumba, tonificació,
strong, TRX, cross gym, natació en
aigües obertes, fit triatló, i moltes
més activitats. A començaments
de juny, hi haurà la graella de totes
aquestes activitats d’estiu a punt.

Per als cursos i campus, cal re-
marcar que al portal
piscinaroses.cat ja s’hi pot trobar
tota la informació necessària i que
el període d’inscripcions generals
va començar el passat dia  de
maig.

REDACCIÓ ROSES

L’EMPRESA

PISCINA DE ROSES
ROSES

ADREÇA: Ctra. del Mas Oliva, s/n. Roses.
TELÈFONS: 972 45 97 60 - 972 45 97 62
CORREU: piscina@piscinaroses.cat

PISCINA DE ROSES                                                                                           

EMPORDÀ

A la piscina, s’hi podrà fer natació, natació sincronitzada i moltes activitats per estar en forma.

Natació, anglès, diversió i fitness per aquest estiu
La piscina de Roses té preparades moltes activitats del 2 de juliol al 31 d’agost per passat-ho bé, aprendre i posar-se en forma

CUJEDA
Resaltado



El Grup d’Esports Nàutics de
Roses prepara, del  de juny al 
de setembre, casals i campus d’es-
tiu d’allò més variats. El Casal
d’Estiu va destinat a nens i nenes
de  a  anys i s’hi podran prac-
ticar múltiples esports com el
caiac, paddle surf, vela, snorkel,
rem, excursions, natació, jocs i di-

nàmiques com gimcanes, orien-
tació o experiments relacionats
amb el mar, el vent i la nàutica,
amb sorpreses setmanals.

Des del club rosinc, es dona la
possibilitat de participar-hi en di-
ferents horaris, tanmateix en-
guany han preparat una interes-
sant oferta econòmica per tots
aquells nens  i nenes que s’apun-
tin un mes sencer.

Campus Vela i Campus Windsurf
D’altra banda, els Campus espe-
cífics de windsurf i de vela al GEN
Roses són la millor manera
d’aprendre ràpidament les habi-
litats de la navegació i aquests es-
tan estructurats en diferents ni-

vells i horaris. Els equips de
competició del GEN se-

gueixen pujant de ni-
vell cada any i

també par-

ticipen en els Campus de Base a
l’estiu. Tots els alumnes trobaran
el suport i la línia a seguir des del
primer dia fins que arribin al ni-
vell de perfeccionament.

Aprendran, navegaran molt i
s’ho passaran millor que mai amb
el material renovat.

Entrenaments i equips
A la tarda, quan el vent és més fort,
és el torn dels entrenaments de
perfeccionament. Any rere any,
els esportistes de vela i windurf
del GEN estan aconseguint èxits
en l’àmbit nacional i internacio-
nal. Són esportistes que després
d’iniciar-se en els esports nàutics
a l’estiu es van seguir entrenant tot
l’any, obtenint distincions arreu i
competint en regates i competi-
cions del màxim prestigi. Els en-
trenaments de tarda es programa-
ran alternats entre la vela i el

windsurf i es preveu un horari
entre les  i les  de la tarda.

REDACCIÓ ROSES

L’EMPRESA

GRUP D’ESPORTS NÀUTICS DE ROSES
ROSES

ADREÇA: Port Esportiu. 
TELÈFON: 972 25 70 03.
WEB: www.genroses.cat
MAIL: info@genroses.cat
FACEBOOK: GEN Roses

GEN ROSES

Casal d’estiu i Campus de
vela i de windsurf a Roses
El club rosinc prepara, del 25 de juny al 7 de setembre, activitats d’allò
més variades per als més joves amb una interessant oferta econòmica

GEN

Els campus de windsurf i de vela són la millor manera d’aprendre ràpidament les habilitats de la navegació.

El Casal d’Estiu va destinat a
nens i nenes de 3 a 16 anys.

GEN
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L’estudi fotogràfic de l’artista
Irene Roé, a Vilafant, acull aquest
estiu una proposta creativa per
potenciar l’expressivitat dels joves
a través de la fotografia, una acti-
vitat engrescadora adreçada a
nens i nenes a partir dels deu anys
i fins als setze, que es farà del  al
 de juliol. Per a Roé “és molt im-
portant que els nens aprenguin a
deixar anar la creativitat d’una
manera natural”. Molts nens tenen
una innata expressivitat artística,
però no la poden demostrar i “la
fotografia es converteix, en
aquests casos, en la millor eina
per a desenvolupar-la”.

Fotografiant la vida
La fotografia forma part de les
nostres vides i la majoria dels jo-
ves ja disposen d’un mòbil, però,
per fer aquest curs, Roé aconsella
portar una càmera digital: “Es
tracta que els nens i nenes apren-
guin a fer servir la tècnica bàsica
per fer una bona foto” tot i que la
proposta va més enllà i els partici-
pants aprendran a maquillar-se, a
posar com a models davant la cà-
mera i a col·locar els altres davant
l’objectiu per extreure el màxim
partit d’una imatge. A més està
previst que es facin pràctiques a
exteriors. Tenim un plató profes-

sional on podrem fer fotos d’estu-
di, un jardí de  m per estar en
contacte amb la natura. La fotò-
grafa ensenyarà els joves com
tractar les imatges amb un senzill
programa d’edició, a través de l’or-
dinador, i el treball resultant s’ex-
posarà en una mostra de fi de curs,
a l’estudi artístic de Roé. Les sorti-
des i el material per revelar les
imatges s’inclouen dins del preu
del casal.

REDACCIÓ VILAFANT

L’EMPRESA

ROÉ ESPAI D’ART
VILAFANT

ADREÇA: Espai Roé Fotografia d’Art 
HORARI: Del 16 al 29 juliol (matins) 
TELÈFON: 636 617 276

ROÉ ESPAI D’ART

Irene Roé proposa
un casal fotogràfic
per a joves, a Vilafant
Un taller d’estiu per potenciar la creativitat

La fotògrafa Irene Roé
ensenyarà a utilitzar
la tècnica bàsica per fer 
una bona fotografia

Els treballs resultants
s’exposaran en una mostra 
al final del taller, a l’estudi
artístic de Roé

Irene Roé.

CUJEDA
Resaltado



INSTITUT ILLA DE RODES

El Grau Superior Dual d’Ensenyament
i Animació Socioesportiva, nous estudis a Roses
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Els estudis s’alternen entre el centre educatiu i l’empresa, i l’alumne obté una àmplia experiència pràctica del món laboral

Amb aquests estudis, s’obté la titulació de tècnic o tècnica superior, que permet accedir a qualsevol estudi oficial de grau o bé tenir accés al món laboral.

INSTITUT ILLA DE RODES

El Cicle Formatiu de Grau Su-
perior en Modalitat Dual d’En-
senyament i Animació Socioes-
portiva es posa en marxa a l’Ins-
titut Illa de Rodes de Roses el curs
-. Tenen accés directe al
cicle les persones que complei-
xen algun dels requisits següents:
tenir el títol de Batxillerat; tenir el
títol de tècnic de formació profes-
sional o tècnic superior de forma-
ció professional o tècnic especia-
lista; haver superat el segon curs
de Batxillerat de qualsevol moda-
litat de Batxillerat experimental;
haver superat el curs d’orientació
universitària (COU) o el preuni-
versitari; tenir qualsevol titulació
universitària o una equivalent, o
haver superat la prova d’accés a
la universitat per a més grans de
 anys.

Titulació i capacitació
Aquests estudis capaciten per ela-
borar, gestionar i avaluar projec-
tes d’animació fisicoesportius i re-
creatius per a tot tipus d’usuaris,
programant i dirigint les activitats
d’ensenyament, d’inclusió so-
cioesportiva i de temps lliure,
coordinant les actuacions dels
professionals implicats, garan-
tint-ne la seguretat, respectant el
medi ambient i aconseguint la sa-
tisfacció dels usuaris, en els límits
previstos de cost.

Els interessats en aquest cicle
formatiu poden assistir a la jorna-
da de portes obertes que celebra
l’Institut Illa de Rodes el  de
maig. El període per presentar
sol·licituds de preinscripció s’obre
el  de maig i acaba el  de juny.
La matriculació es pot fer del  al
 de juliol.

REDACCIÓ ROSES

INSTITUT ILLA DE RODES
ROSES

ADREÇA: Carretera de les arenes, 57
TELÈFON: 972 154 383
WEB: www.iesilladerodes.cat

Professor/a  d’activitats fisicoes-
portives (natació, atletisme, bàsquet,
vòlei, tennis i pàdel, entre altres)

Animador/a  fisicoesportiu i re-
creatiu; d’activitats d’inclusió socioes-
portiva; d’activitats recreatives a l’aire
lliure en instal·lacions turístiques.

Coordinador/a  d’activitats d’ani-
mació esportiva; d’activitats fisicoes-
portives en instal·lacions esportives
d’empreses turístiques o entitats públi-
ques i privades; de temps lliure educa-
tiu infantil i juvenil; de campaments, al-
bergs de joventut, cases de colònies,
granges escola, aules de cases de jo-
ventut i escoles de natura; d’activitats
paracurriculars en el marc escolar.

Cap de projectes  de lleure educa-
tiu infantil i juvenil.

Director/a  de temps lliure educatiu
infantil i juvenil; de campaments, al-
bergs de joventut, cases de colònies,
granges escola, aules de cases de jo-
ventut i escoles de natura; d’activitats
paracurriculars en el marc escolar.

Cap de departament  d’animació
turística.

Cronometrador/a esportiu/va,
jutge o jutgessa i àrbitre  de com-
peticions esportives no oficials.

Promotor/a esportiu  i de compe-
ticions de nivell elemental o social i
d’esdeveniments esportius de nivell
bàsic.

Monitor/a  d’activitats fisicoespor-
tives i recreatives en campaments; de
temps lliure.

SORTIDES
ACADÈMIQUES 

I PROFESSIONALS

CUJEDA
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Breus

TENNIS TAULA

Riera, Puig i Vidal, a
Sèrbia amb la selecció

Les palistes del Tramuntana
Jana Riera i Clàudia Pérez, i la del
Bàscara Abril Vidal, van partici-
par, del  d’abril al  de maig, en
una concentració que la Federa-
ció Catalana de Tennis Taula va
impulsar a Senta (Sèrbia). El grup,
format per tres jugadores més, va
realitzar entrenaments diaris amb
un grup de jugadores del club ser-
bi. En l’últim Campionat de Cata-
lunya, Riera va firmar un triplet,
Pérez un doblet i Vidal un podi.

REDACCIÓ SENTA (SÈRBIA)

NATACIÓ

La Swim Norfeu es
posposa per la Diada

Roses havia d’iniciar, el   de
maig, una nova edició de la Copa
Swim Costa Brava, un circuit d’ai-
gües obertes format per quatre
proves. La previsió de tramuntana
va empènyer els organitzadors,
Diversport, a ajornar la prova per
a l’ de setembre. Entremig, la
Swim Costa Brava tindrà circuits
de , i  km a Llançà i el Port de
la Selva ( de juliol) i Colera (
d’agost).

REDACCIÓ ROSES

EMPORDÀ

La nedadora de Llançà Susana
Barris va aconseguir, el dia  de
maig, una quarta posició en 
metres braça i una sisena posició
en  m lliures en el Trofeu Màs-
ter que tenia lloc a l’Hospitalet de
Llobregat. La competidora del
Club Natació Swimfaster de Salt
va millorar les seves marques en
una piscina de  metres.

REDACCIÓ LLANÇÀ

NATACIÓ

Barris frega el podi 
al Trofeu d’Hospitalet

FUTBOL PLATJA

El Roses femení jugarà
la Copa d’Europa

El Club d’Esports Platja de Ro-
ses participarà, amb el seu sènior
femení, en l’Euro Winners Cup de
futbol platja que es disputarà del
 de maig al  de juny a Nazare
(Portugal). L’equip rosinc, integrat
només per jugadores barceloni-
nes, disputarà la fase de grups
contra  un equip rus, polonès i
francès. El Roses femení va que-
dar campió català i subcampió de
la Lliga Nacional l’estiu passat.

REDACCIÓ NAZARE (PORTUGAL)

AGENCIAS

El ciclista de Palau-saverdera
David Casanovas va participar, la
setmana passada, en la Vuelta a
Bidasoa (Guipúscoa). El corredor
altempordanès, que competeix a
la categoria sub-, ho va fer amb
l’equip navarrès del Telco.m Eder-
lan Frenkit, amb qui ha fitxat
aquesta temporada procedent del
Controlpack -Six- Badia.

REDACCIÓ PALAU-SAVERDERA

CICLISME

David Casanovas, 
a la Vuelta a Bidasoa

TENNIS TAULA

Grau, palista figuerenc
del CN Mataró, frega
l’ascens a Superdivisió

El palista de Figueres Sergi Grau
va veure, el dimarts passat, com
amb el CN Mataró es tornava a
quedar a les portes de l’ascens a la
Superdivisió de tennis taula per
segon any seguit. Els maresmencs
van perdre dues ocasions per pu-
jar a la primera categoria estatal,
en una fase disputada a Ponteve-
dra, contra el Monte Porreiro (-
) el Cambados (-). Grau, de 
anys, ha estat cedit per segon any
del Tramuntana de Figueres en el
CN Mataró, amb qui ha quedat
campió de Divisió d’Honor.

REDACCIÓ PONTEVEDRA

 El ciclista peraladenc Pol Guilla-
met Reimann, de 7 anys, es va procla-
mar, el 6 de maig a Gualba (Vallès
Oriental), vencedor del Campionat de
Catalunya de Trial en categoria benja-
mí. Paral·lelament, Guillamet també
està participant en el Campionat de
Catalunya de moto de trial, que lidera
en la categoria aleví.

Ciclisme El peraladenc
Pol Guillamet, campió
català de trial benjamí

EMPORDÀ

 La sala La Cate de Figueres va aco-
llir, el 5 de maig, l’última ronda del
grup vermell del torneig d’escacs Cal-
culín. El vencedor va ser Jokin Casado
(CE Figueres), que va quedar empatat
amb el seu company d’equip Arnau
Vilà. A la fase final que s’inicia aquest
dissabte a Llinars, en clau local, entre
sub-8 i sub-12 hi seran Casado, Vilà i
Jan Pol Osses (CE Figueres) i Guillem
Campos (CE Alt Empordà). 

Escacs Bitllets del
Figueres i Alt Empordà
al Calculín de Llinars

EMPORDÀ

 La Lliga Gironina de pàdel està
arribant en el tram final i un dels
equips que aspira a assolir un ascens
és el Club Tennis Figueres –a la foto–,
que es troba a la zona capdavantera
de Quarta juntament amb el Roses B 
–a l’altre grup, el Roses C i Garbí B
també opten a l’ascens a Tercera. Per
la seva part, l’equip A rosinc aspira a
l’ascens a Primera, on es trobaria amb
dos conjunts de l’Indoor Figueres.

Pàdel Quatre equips
aspiren a l’ascens 
a la Tercera categoria

EMPORDÀ

 El Grup d’Esports Nàutics de Roses
va ser un de la dotzena de clubs de la
demarcació que el dia 5 de maig va
participar en el Trofeu de Natació que
organitzava el CN Figueres per Fires i
Festes de la Santa Creu, de totes les
categories. Els rosincs es van penjar
cinc medalles de la mà de Lucas Stra-
hodinsky, Sandra Pardo –per partida
doble– i Oriol Caner.

Natació Cinc metalls
del GEN Roses en el
Trofeu del Figueres

EMPORDÀ
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L’Ametlla Vallès B-Reus                                                          1-3

Sant Pere Pescador-Manresa C                                         3-1

Vilafranca-Panteres Grogues                                              0-3

Castellar-Joventut Les Corts                                                0-3

CLASSIFICACIÓ

J      G    P    NP      PS      SF      SC      PF    PC   PTS

ÚLTIMA JORNADA

SEGONA CATALANA MASCULINA

Reus-Sant Pere P..........................diumenge ................17 h

Sant Pere P.

Reus

Ametlla Vallès

Jov. Les Corts

Manresa C

P. Grogues

Vilafranca

Castellar

13 12     1      0     0    38      81089849 36

13   9     4      0     0    33   20 12151083 27

13   9     4      0     0   34    21 12221132 27

13   6     7      0     0    26    251109114020

13   7     6      0     0    26    2310831041 19

13   6     7      0     0    22    2710381067 17

13   2    11      0     0     11    35  8381091   6

13   1   12      0     0      6    37  8561047   3

VÒLEI

Manresa-Joves Caldes                                                           0-3

Balàfia Lleida-L’Hospitalet B                                               3-0

Alpicat-Viladecans                                                                  3-2

Barberà B-Sant Pere Pescador                                          1-3

CLASSIFICACIÓ

J      G    P    NP      PS      SF      SC      PF    PC   PTS

ÚLTIMA JORNADA

TERCERA CATALANA FEMENINA (FASE ASCENS)

Sant Pere P.-Alpicat........................dissabte ................19 h

Lleida

Joves Caldes

Alpicat

Manresa

Sant Pere P.

L’Hospitalet B

Barberà B

Viladecans

13 12     1      0     0    36      71061  755 36

13   9     4      0     0    33    171146102027

13   9     4      0     0    31    1811301032 27

13   8     5      0     0    27    26 11721161 20

13   7     6      0     0    26    241097107720

13   5     8      0     0    17   30  9451095 13

13   1   12      0     0    14    37  9831195   7

13   1   12      0     0    13    38  9781177   6

■

■

■

Ripoll B-Joves Vidreres                                                          4-3

Begur-Atlètic Vidreres                                                           2-0

Cadaqués-PB Montgrí                             diumenge (14.30 h)

CLASSIFICACIÓ

                        PTS       J          G         E        P         GF      GC        D

COPA FEDERACIÓ GIRONA

Begur

Joves Vidreres

Ripoll B

PB Montgrí

Cadaqués

At. Vidreres

6      4       2       0       2       12     11       1

6      3       2       0       1       11      9      2

6      3       2       0       1      10     11     -1

3       2        1       0       1       11      9      2

3       2        1       0       1      10      9       1

0      2       0       0       2        4      9     -5

FUTBOL SALA

BCN Sants-Escola Pia Granollers                                     21-20

Empordà Esplais-Tortosa                                               33-28

Terrassa B-Ribes                                                                 37-28

CLASSIFICACIÓ

                          J      G        E         P     GF       GC     DIF     S  PT

TERCERA CATALANA MASCULINA (ASCENS)

Esplais

Tortosa

Escola Pia Gran.

BCN Sants

Terrassa B

Ribes

2      1      1      0    64     59     5     0    3

2      1     0       1    60    54     6     0    2

2      1     0       1     47    46     1     0    2

2      1     0       1     42     52 -10     0    2

2      1     0       1     62     55     7     0    2

2     0      1       1     59    68   -9     0     1

HANDBOL

Lloret-Vall-llobrega                                                                 7-3

Vilafant-Riudellots                                                                5-6

Porqueres-Palamós                                                                7-1

Palafolls-Santa Susanna                                                      7-14

Blanesport-Tordera Parc                                                      11-1

Tordera-Hostalric                                                                     1-7

Descansen: Caldes i Perpinyà

CLASSIFICACIÓ

                                  PTS         J       G       E          P       GF       GC

Santa Susanna

Porqueres 

Caldes Malavella

Blanesport 83

Hostalric

Palafolls

Lloret 

Perpinyà 

Vilafant

Riudellots B

Vall-llobrega

Tordera Parc

Tordera

Palamós

Blanda retirat

Lloret B retirat

PENÚLTIMA JORNADA

Palamós-Vilafant..................................dissabte...........16 h

71     26     23      2        1    199     69

57     26     18      3        5     145     84

53     26     17      2        7     122      81

49    26     15      4        7     143     94

43     27     13      4      10    130    120

39    26      11      6       9     113    119

38    26      11      5      10     117      83

37     26      11      4      11     135    135

34    26     10      4      12     121    129

33     26     10      3      13    105    134

27     26       8      3      15       87     121

26    26       8      2      16       91   140

15     26       4      3      19       67    150

5       26        1      2      23      64    177

TERCERA CATALANA 

Vilafant juvenil-Canet B                                                         1-5

Vilafant cadet-Canet                                                              3-4

Vilafant aleví-Lloret                                                                5-2

BASE

WATERPOLO

Sabadell B-Caldes                                                                 16-2

Figueres-Sant Feliu B                                                          4-12

SEGONA DIVISIÓ MASCULINA

CLASSIFICACIÓ

                                  PTS         J       G       E          P       GF       GC

CN Sabadell B

Sant Feliu B

Caldes

Figueres

10       6       5      0        1       83      38

8         5       3      0        1       51      25

4         5       2      0        3       32      53

0         6       0      0       6       21      71

ÚLTIMA JORNADA

PÀDEL

QUARTA MASCULINA A

PRIMERA MASCULINA

Costa Brava-Girona C                                                             0-3

Roses-Indoor Figueres C                                                     2-1

X3 C-Aro                                                                                    0-3

Blanes-Vilablareix                                                                    1-2

Girona B-La Bisbal                                                                  3-0

SEGONA MASCULINA

TERCERA MASCULINA

Estany C-Garbí B                                                                    3-0

Vilablareix C-Costa Brava D                                                  0-3

Roses C-GC Sports B                                                               2-1

La Bisbal B-Smash C                                                              3-0

QUARTA MASCULINA B

Aro-Girona                                                                                 2-1

X3-Indoor Figueres A                                                            2-1

Costa Brava-Olot                                                                     3-0

Espai Blanes-GEiEG                                                                0-3

PRIMERA FEMENINA

SEGONA FEMENINA

QUARTA FEMENINA

Vilablareix B-Smash B                                                           0-3

CT Figueres-Triops                                                                3-0

Roses B-X3 D                                                                           3-0

Estany B-Aro C                                                                          2-1

TorreMirona-Indoor Garrotxa                                             1-2

Costa Brava B-Indoor Figueres B                                      3-0

Roses-Espai Blanes B                                                             2-1

Garbí-Village                                                                           3-0

X3 B-Vilablareix                                                                        2-1

Aro B-GEiEG B                                                                          0-3

Costa Brava-Girona                                                                 2-1

Arbúcies-GEiEG                                                                        1-2

Estany-X3                                                                                   2-1

Indoor Figueres B-X3 B                                                        2-1

Village-GEiEG B                                                                       0-3

Indoor Figueres D-X3 E                                                         1-2

Garbí Llançà-Espai Blanes B                                               2-1

Aro B-Smash                                                                             1-2

GEiEG C-CN l’Estartit                                                               2-1

Estany B-Roses B                                                                    2-1

Aro D-Costa Brava C                                                                1-2

X3 C-Indoor Girona                                                                  1-2

Smash B-Vilablareix B                                                           3-0

Girona D-Estany C                                                                    2-1

PROPERA JORNADA

Descansa: Cadaqués

PROPERA JORNADA

Escola Pia Granollers-Esplais.........dissabte ................18 h

TERCERA FEMENINA

Estany-Indoor Garrotxa                                                         2-1

Garbí B-Smash                                                                        1-2

Girona C-TorreMirona                                                          3-0

L’equip benjamí C del Club Hoquei
Figueres, dirigit per Cristian Albao, es
va proclamar, el dissabte passat, cam-
pió gironí després de superar el Jon-
querenc (2-7) a l’última jornada. La
resta de resultats del club van ser
Centelles 1 infantil 2; aleví A 4 Lloret 1;
aleví B 8 Caldes 3; Girona D 9 benjamí
A 0; benjamí B 2 GEiEG 2; Banyoles 0
prebenjamí A 3; Palafrugell A 3 inicia-
ció A 0; i Palafrugell B 1 iniciació B 2.

Hoquei El benjamí C
del Figueres queda
campió provincial

EMPORDÀ

 El palista escalenc Iker González 
–a la dreta– va aconseguir, el dissabte
passat al costat del jugador d’Espar -
reguera Arnau Pons, el títol de cam-
pió de l’Open d’Espanya en categoria
cadet per equips que es va celebrar a
Platja d’Aro. “És un resultat històric
de les joves promeses del tennis taula
català”, comenten des del CER l’Esca-
la, club al qual pertany González, de
15 anys i que enguany ha assolit l’as-
cens a Divisió d’Honor amb l’equip B.

Tennis taula González,
campió de l’Open
d’Espanya cadet

RFETM

 L’equip sub-12 del Club Escacs Fi-
gueres va obtenir, el cap de setmana
passat a la sala La Cate de Figueres, la
tercera posició en el Campionat de
Catalunya. L’equip figuerenc es pre-
sentava en aquest torneig, organitzat
per l’Alt Empordà, com a campió giro-
ní i només va ser superat pel Pareta-
na i el Llinars amb un bloc format per
David Rodríguez, Pep Roura, Jokin Ca-
sado, Arnau Vilà i Ferran Escribà.

Escacs El sub-12 del
Figueres puja al podi 
de la final catalana

EMPORDÀ
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Breus

Els equips federats juvenil i ca-
det femení del Club Vòlei Figueres
afronten l’última jornada, aquest
diumenge al matí a la pista del
Tiana, com a líders dels seus
grups. Per un costat, el juvenil –ve
de perdre amb el Manresa -– ju-
garà contra el cuer. Per l’altre, el
cadet –ve de guanyar el Manresa
-– es veurà les cares contra el
seu immediat perseguidor.

REDACCIÓ FIGUERES

VÒLEI

El Figueres juvenil i
cadet, a sumar títols

Els resultats del Club Handbol
Empordà van ser els següents: sè-
nior  Tortosa ; juvenil 
GEiEG ; infantil masculí  Gar-
bí ; Montcada  infantil femení
; aleví groc  Montgrí vermell
, i aleví blanc  Fornells .

REDACCIÓ CASTELLÓ/ROSES

HANDBOL

L’Empordà Esplais
continua guanyant

EMPORDÀ

El benjamí del Grup d’Esports
Nàutics de Roses va tancar, el dis-
sabte passat a Lloret, la lliga cata-
lana tot aconseguint millors mar-
ques personals, sota les ordres de
Berta Gelabert. A Lloret també hi
era el Club Natació Figueres.

REDACCIÓ ROSES

NATACIÓ

El GEN Roses benjamí
acaba el curs a Lloret

Els equips sèniors del Club Vò-
lei Sant Pere Pescador acabaran la
temporada aquest dissabte: el
masculí, que no  pot pujar a Pri-
mera, va guanyar el Manresa C (-
) i el femení, ja sense opcions de
pujar a Segona, es va desfer del
Barberà B (-).

REDACCIÓ SANT PERE PESCADOR

VÒLEI

Victòries estèrils dels
sèniors del Sant Pere

L’equip absolut del Club Water-
polo Figueres jugarà el curs que ve
a Segona Divisió B després de tan-
car la lliga com a cuer, amb una úl-
tima derrota davant el Sant Feliu
B (-). En base, l’aleví va supe-
rar el Montjuïc (-) i el cadet va
perdre contra el Rubí (-), tercer.

REDACCIÓ FIGUERES

WATERPOLO

L’absolut del Figueres
acaba com a cuer

Quatre nedadors del Figueres,
cinquens amb la Girosona

Els nedadors del Club Natació
Figueres Alba Rivera, Sergi Lleó,
Alex Altisent i Pere Ansón van ob-
tenir, el diumenge passat, el cin-
què lloc amb la selecció del Giro-
sona.

CUJEDA
Resaltado

CUJEDA
Resaltado



BOT Gym és un centre esportiu
que, conscient de l’evolució del
moviment, ha creat des d’aquest
mes de maig a Figueres un espai
per la pràctica i el perfecciona-
ment d’esports d’avantguarda.

Tanmateix, reafirma la contun-
dència d’esports tradicionals en
un context creatiu, artístic i tècnic.

BOT Gym, situat al Recinte Fi-
ral, entre la plaça Europa i la ronda
Sud, sorgeix de la trobada d’un
pare figuerenc amb el seu fill ado-
lescent que practicava en parcs i
platges el tricking, una art marcial
acrobàtica que combina salts, girs
i puntades de peu. Un any més
tard, van anar en el segon Cam-
pionat Internacional de Tricking,
que els va servir de punt d’inflexió
per a  fer realitat el projecte de

crear un centre per a la pràctica
d’aquest esport.

Projecte que bot a bot, pas a
pas, va anar creixent i prenent for-
ma, convertint-se en un centre
d’experimentació motriu on totes
i tots, tinguin la condició física que
tinguin, puguin gaudir del seu cos
en moviment. Aquesta experièn-
cia es dirigeix en àmbits més lú-
dics i recreatius o en àmbits més
tècnics i competitius, segons l’in-
terès de l’usuari.

BOT Gym és el primer centre
esportiu de Figueres que compta

amb una escola de gimnàstica ar-
tística, escola de circ i esports ur-
bans com tricking, parkour,
cal·listènia i slackline. 

Instal·lacions d’última generació
Per al desenvolupament d’aques-
tes activitats compta amb unes
instal·lacions d’última generació:
terra oficial de molles de gimnàs-
tica esportiva de x metres, un
air trick de x m, dos llits elàstics
màster, unbag jump, aparells d’ar-
tística, parc indoorde barres –uns
dels únics que hi ha a Espanya–,

zona parkour i freerunning, es-
tructura per acrobàcies aèries i
una sala polivalent.

BOT Gym està dirigit per un
grup de professionals de l’esport,
el moviment, l’art i l’educació en
el lleure, com Miki Afro Díaz,
Anna Guardiola, Jana Fernández
i Julieta Garralda.

El moviment és el canvi de po-
sició que experimenten els cossos
en l’espai, i si a això li sumes crea-
tivitat, art, tècnica i unes instal·la-
cions brutals, estaràs en el BOT
Gym.

REDACCIÓ FIGUERES

L’EMPRESA

BOT GYM
FIGUERES

ADREÇA: C/ Grècia, 15 (Recinte Firal)
TELÈFON: 972 663 682
WEB: www.bot-gym.com
MAIL: info@bot-gym.com

BOT GYM

Nou centre especialitzat en esports competitius,
d’avantguarda  i moviment artístic i creatiu
BOT Gym, inaugurat el mes de maig a Figueres, compta amb gimnàstica artística, zones per a esports urbans i escola de circ

FRANCESC AGUILERA

BOT Gym, situat al Recinte Firal de Figueres, compta amb unes instal·lacions ideals per a practicar esports urbans com «tricking», parkour, cal·listènia i «slackline».

Dos dels esdeveniments de
motor més potents de la comarca,
la Concentració de Clàssics Badia
de Roses i l’Empordà Racing Days,
han unit forces. D’aquesta mane-
ra, aquest cap de setmana dies 
i  de maig se celebrarà, a Roses,
el Festival del Motor, a l’antic
Càmping Bahía. Aquest festival
acollirà, així, la cinquena edició
de la Concentració Clàssics Badia
de Roses –de la mà de Tocats pels
Clàssics– i l’ERD, que en els dar -
rers anys s’havia celebrat a Canta-
llops, la Jonquera i Peralada. “Ja
ens coneixíem amb Ricardo Na-
varro (ERD) i com que érem pocs
els que organitzàvem les dues ac-

tivitats vam decidir unir els dos es-
deveniments”, comenta Rafa Or-
tiz, president del Tocats Pels Clàs-
sics.

D’entre les activitats previstes,
aquest dissabte ( h) hi ha la se-
gona edició del mini ral·li de regu-
laritat amb una volta per a la co-
marca de  km que passarà per
Sant Climent Sescebes, Peralada
i Castelló, entre altres. L’any passat
hi van prendre part una quaran-
tena de vehicles i, en ser de regu-
laritat, no és necessari tallar la ca-
rretera. Aquesta prova acabarà en
el Karting d’Empuriabrava, on  hi
haurà un Crono Atac ( h), que
es tracta d’un tram cronometrat.

El mateix dissabte, hi haurà una
xerrada sobre el ral·li Maroc Cha-
llenge ( h) a càrrec del seu di-
rector, Rui Cabaco, i una xocola-
tada ( h) i música en directe per
a grans i petits (. h).

La jornada del Festival del Mo-
tor tancarà el diumenge al matí,
amb una concentració de cotxes
clàssics i esportius, que faran una

ruta de  km ( h). La cloenda
serà a dos quarts de dues del mig-
dia i durant tot el cap de setmana
també hi haurà exhibició crawler
de ràdio control, de cotxes clàssics
i esportius, inflables i taller de ma-
nualitats, entre altres.

MOTOR

REDACCIÓ ROSES

El Festival del Motor, una unió
de forces que es farà a Roses
La Concentració de
Clàssics Badia de Roses i
Empordà Racing Days, junts
aquest cap de setmana

GERARD BLANCHÉ

L’antic Càmpig Bahía serà la seu.
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A Mossegades, que per tercer
any consecutiu dinamitza el Grup
Jove de Teatre, ha creat una nova
obra des  del moment zero a partir
de les inquietuds dels partici-
pants. El resultat s’ha presentat
aquest cap de setmana passat
amb l’espectacle Fórmula F, al
teatre Bon Pastor de Figueres i el
divendres  es podrà veure  al
teatre de Roses. L’espectacle parla
de la recerca d’objectius personals
i fins a quin punt certes persones

intervenen i decideixen en socie-
tat per trobar un “bé comú” –o
això ells creuen.  Des de la com-
panyia, expliquen que es demos-
tra per si sola la solidesa d’aquesta
creença.  

Sinopsi futurista
L’argument futurista de l’obra par-
la sobre el fet que “estem a punt
d’expandir la raça humana a l’uni-
vers i presentar la humanitat a la
resta d’astres per mostrar  una so-
cietat exemplar, digna, orgullosa i
feliç. Tenim la tecnologia més

avançada i tots els mitjans i recur-
sos del món al nostre abast per fer-
ho. Un objectiu comú al càrrec
d’especialistes experimentats i ex-
periments especials. Estem a punt
d’avançar-nos a les pàgines dels
llibres d’història, gairebé posant
la dona i l’home a l’altura dels
déus” expliquen els autors del
text, que va convertir el teatre Bon
Pastor en un centre d’investigació
especial.

A Mossegades, aquest any ha
assumit el repte de representar
l’espectacle en un teatre més petit,
el Teatre Bon Pastor, donant-li així

valor i mostrant a la ciutadania les
seves possibilitats.

L’equip creatiu està format per
 joves d’arreu de la comarca i ha
estat dirigit i capitanejat per Èric
Jimènez: “l’obra és el resultat d’un
procés creatiu fet de la manera
més cooperativa. Hem partit
d’originar un dilema i, segons les
idees de cada participant, volíem
enviar un  missatge pur al públic
a manera de representació tea-
tral”. El lideratge, per part de la di-
recció, no ha estat més que un
punt d’unió de manera que en
l’execució sempre s’ha buscat  es-

prémer l’imaginari i l’originalitat.
Els assajos per a l’espectacle  va-
ren començar al mes d’octubre,
després d’un càsting, i s’han dut a
terme a l’Espai Creatiu de l’Ofici-
na Jove cada dissabte al matí.

A més a més, A Mossegades li-
dera altres projectes creatius com
el de dansa Interpretativa que
aviat s’anunciarà la data d’estrena
de l’espectacle  Dancing Sins, així
com el grup de Teatre a l’Abast
amb l’associació el Dofí. El projec-
te té el suport de l’Oficina Jove de
l’Alt Empordà i l’Ajuntament de Fi-
gueres.

REDACCIÓ FIGUERES

A Mossegades porta
a Figueres i Roses
una proposta teatral
de ciència-ficció
El grup jove de l’espai creatiu ha transformat el
Teatre Bon Pastor en un centre d’investigació
especial amb l’espectacle «Fórmula F»

FRANCESC AGUILERA

L’obra s’ha representat en tres funcions durant el passat cap de setmana.

A Mossegades ha assumit el
repte de representar l’obra en
un espai més petit com el Bon
Pastor per revalorar l’espai

Signes de Trio presenta aquest
divendres a les nou del vespre, a
l’Auditori Caputxins, un progra-
ma al voltant de l’obra per trio de
corda de tres compositors: György
Kurtág, J.S. Bach i W.A. Mozart.
Tot i la distància temporal entre
els tres compositors, aquest pro-

grama proposa un recorregut
transversal a través de la simbolo-
gia implícita en les seves peces
musicals, un viatge ple de signes i
missatges que colpeix l’esperit i
l’ànima de l’oient. La formació
està formada per Joel Bardolet
(violí), Josep Bracero (viola) i Da-
niel Claret (violoncel). El preu del
concert és de  euros. Els socis de
Joventuts Musicals de Figueres,
tenen entrada gratuïta. La venda
d’entrades es fa a través de
www.figueresaescena.com i, el
mateix dia del concert, a la taqui-
lla de l’Auditori Caputxins. 

REDACCIÓ FIGUERES

El Grup Signes de Trio
porta  els ritmes clàssics
a l’Auditori Caputxins

El Grup interpreta Kurtág,
Bach i Mozart en concert
aquest divendres, dins el
cicle de Joventuts Musicals

AJUNTAMENT DE FIGUERES

El Trio tanca la programació musical a Els Caputxins.

REDACCIÓ FIGUERES

A partir de la veu d’Hedda Ga-
bler, tornada a escoltar des de les
circumstàncies actuals, neix ara
Hedda, filla del seu pare, una obra
que té a veure amb l’univers més
intemporal de Henrik Ibsen.
L’obra es pregunta qui és Hedda
Gabler i, per extensió, quin és el
paper de la dona avui. El jove dra-
maturg Aleix Aguilà se centra en
la figura de Hedda, atrapada en la
superficialitat de la societat, inca-
paç de superar-ne la buidor. Pau
Miró dirigeix en aquest muntatge
de la Companyia Solitària de Tea-
tre, una de les revelacions del pa-
norama teatral català que arriba
aquest divendres, a les nou del
vespre, a La Cate de Figueres.

Contrastos constants
És Cap d’Any. En la intimitat, Hed-
da juga amb les pistoles que va he-
retar del seu pare i, a vegades, sent
la temptació de disparar. Acaba de
tornar de viatge de noces amb
Tesman, el seu marit, un home
amb aspiracions socials que porta
amb orgull les espardenyes de la

seva tieta difunta. Ho fa per im-
pressionar Lovborg, el seu rival,
un escriptor maleït que visita el
matrimoni buscant la manera de
publicar el seu segon llibre: una
obra mestra escrita gràcies a
l’amor d’una dona.  Segons el di-
rector, és una obra de contrastos
constants, que “passa d’una apa-
rent frivolitat a una gran profun-
ditat, d’un vodevil a una cosa més
fosca i complexa”. La versió de
l’Aleix Aguilà, remarca, “conserva
l’essència dels personatges origi-
nals, la seva potència i complexi-
tat, però els porta al present. És
una obra sense complexos i que
parla de nosaltres, d’aquesta gent
que sent que no encaixa i reflexio-

na sobre què significa exactament
encaixar en aquesta societat ac-
tual”.

Estil vodevil
En l’adaptació de la companyia, la
hiperactivitat, la producció i la fal-
ta de transparència són els pilars
del muntatge. La producció  ar -
renca amb un estil de vodevil per
anar avançant cap a un món més
complex, fosc, on es barregen
molts gèneres 

Els encarregats de posar veu als
personatges són Pol López, Pau
Vinyals i Júlia Barceló, que recrea
Hedda Gabler, una dona “molt
inestable”, tal com la descriu la
mateixa actriu.

La veu de Hedda Gabler arriba
des d’una perspectiva actual
L’obra «Hedda, filla del
seu pare» d’Aleix Aguilà 
es pregunta quin 
és el paper de la dona avui 

TEMPORADA ALTA

La companyia porta a Figueres una reflexió de la dona actual.

L’ACTE

LLOC: Teatre de Roses. 
ACTIVITAT: Representació de l’obra Fórmula F. 
DIa:  Divendres 18.  Entrades a la venda a
l’Oficina Jove i Llibres Low Cost

FÓRMULA F
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El Consell d’Infants i Adoles-
cents de Castelló d’Empúries va
presentar als grups polítics les
onze propostes relacionades amb
el medi ambient que han estat tre-
ballant durant diversos mesos. Ho
van fer en una sessió extraordinà-
ria del Ple Municipal celebrat el
dimarts  de maig. Els vint repre-
sentants del Consell van presen-
tar un total d’onze propostes que
han estat aprovades a les aules
pels  alumnes de cinquè de
primària i primer d’ESO de les es-
coles Ruiz Amado, Joana d’Empú-
ries, El Bruel i els Instituts de Cas-
telló i d’Empuriabrava.

Aquesta vegada, al Ple, el torn
de paraula l’han tingut els nens,
que han anat explicant els aspec-
tes que els agradaria veure fets re-
alitat al municipi. Els infants pro-
posaven instal·lar fonts en parcs
públics; habilitar espais als parcs
perquè els gossos facin les seves
necessitats; preservar els drets
dels animals; promocionar la plat-
ja de la Rubina com a apta per a
gossos; col·locar més lavabos a  les
platges; donar nous usos a objec-
tes per mitjà de tallers de reciclat-
ge; organitzar jornades de neteja
de platges; posar més papereres
de reciclatge;  arreglar carrils bici
que estan en mal estat; o donar
nous usos a un terreny en desús. 

Després de l’exposició de totes
les propostes, l’alcalde Salvi Güell
ha procedit a respondre i argu-
mentar la viabilitat de cada una

d’elles donant veu als regidors. 
Des de la palestra, s’ha valorat

molt positivament que els nens
s’ocupin de plantejar  projectes de
futur. També s’ha apuntat que en
les seves propostes es dona res-
posta a “problemes reals”. I és que
els nens són el col·lectiu més in-
dicat a l’hora de detectar si falten
fonts a prop de pistes esportives o,
bé, si el pont a través del qual cir-
culen amb bicicleta està en mal
estat. En aquest sentit, la regidora
d’Educació, Anna Massot, ha
apuntat que “la mirada d’un jove
sempre és diferent de la d’un

adult, i cal tenir-la en compte per-
què ens fa obrir els ulls a aspectes
que nosaltres passem per alt”. 

No es té cap partida pressupos-
tària destinada a les propostes. Tot
i això, Massot ha apuntat que “no
esperarem a fer-les realitat ni al
pressupost vinent, ni encara
menys a les eleccions”. Ara, el con-
sistori estudiarà cada opció i se’ls
donarà una resposta per escrit.
Pel que fa al termini d’execució,
l’alcalde ha assegurat que algunes
de les idees es realitzaran en un
curt espai de temps per tal que,
l’any vinent, més nens puguin fer

més propostes i no es trepitgin
amb les anteriors.

Les idees neixen a les aules
Aquest projecte, que és pioner al
municipi, s’ha gestionat des de les
escoles. Un equip de professio-
nals, en col·laboració amb els tèc-
nics d’educació i medi ambient,
ha anat guiant els alumnes per tal
d’ajudar-los a gestar aquestes pro-
postes. Les sessions es van iniciar
en hores lectives, però el gruix del
contingut s’ha fet a fora de l’aula
en unes trobades organitzades
una vegada al mes, des del desem-

bre. Els infants del Consell van ser
els encarregats de filtrar les 
propostes inicials per tal d’acabar
presentant les onze votades per
unanimitat davant la seriosa i al-
hora amable mirada dels polítics
municipals. 

AIDA VILAR CASTELLÓ D’EMPÚRIES

El medi ambient és protagonista a les
onze propostes del Consell d’Infants
Els vint representants han fet els suggeriments que creuen que podrien ajudar al seu municipi

AIDA VILAR

Els alumnes van exposar les seves propostes en una sessió extraordinària del Ple Municipal. 

AIDA VILAR

La primera pluja
d’idees va acabar

amb 120 propostes, i
ells mateixos van filtrar-
les per acabar amb 11»

MARIA SOLER
COORDINADORA/DINAMITZADORA DEL CONSELL

AIDA VILAR

A les reunions,
tothom s’ha pogut

expressar i tenir el seu
torn de paraula. Hem
col·laborat entre tots»

NARCÍS ANDREI
ALUMNE DE 1R D’ESO DE L’INS D’EMPURIABRAVA

 La vuitena edició del Rodajoc de Castelló d’Empúries, celebrat el 26 d’abril, va mobilitzar 195 alumnes de les escoles
de Castelló, Sant Pere Pescador, Sant Miquel de Fluvià, Empuriabrava, l’Armentera i Peralada. Els rodajocs de l’Alt Em-
pordà volen fomentar la pràctica esportiva al carrer entre els alumnes de quart de primària. Enguany, la iniciativa ha tin-
gut lloc a Roses, l’Escala, la Jonquera, Llançà, Vilafant i Castelló d’Empúries; i ha mobilitzat 1.241 alumnes i 225 monitors. 

Rodajoc La vuitena edició de la jornada mobilitza 195 alumnes

GERARD BLANCHÉ

Hi ha quatre passos claus a l’ho-
ra de decidir deixar de fumar: De-
cidir-se, preparar-se, buscar una
data per fer-ho i, finalment, no re-
caure. Aquest és el mètode que
utilitza la infermera Núria Albert,
que és la dinamitzadora de les no-
ves sessions del CAP de Castelló,
que tenen l’objectiu d’ajudar la
gent a deixar de fumar. Les ses-
sions, que solen reunir una dese-
na de persones i tenen una dura-
da d’una hora aproximadament,
van començar el dilluns  de
maig. A partir d’ara, encara que-
den les sessions del  i el  de

maig, i les dels dies ,  i  de
juny. “Fent una teràpia grupal do-
bles la possibilitat d’èxit”, m’asse-
gura Albert. 

Una de les qüestions que es tre-
balla a les sessions de conscien-
ciació és el fet d’estudiar totes les
malalties que poden ser conse-
qüència de fumar. Estem parlant
de diversos tipus de càncer, ma-
lalties coronàries, infertilitat, pro-
blemes cerebrals o, en menor me-
sura, sequedat de pell, dents gro-
gues, arrugues i reducció dels sen-
tits de l’olfacte i el gust. A part
d’aquest tipus d’explicacions, Al-
bert s’encarrega d’analitzar cada
un dels seus pacients. D’aquesta
manera, descobreix  quins són els
seus punts febles. A través de di-
ferents tècniques, ajuda a buscar
alternatives al cigarret quan apa-
reix aquella ansietat tan coneguda
pels fumadors. 

A.V. CASTELLÓ D’EMPÚRIES

Deixar de fumar pot ser
una realitat gràcies a un
grup de conscienciació 
El CAP de Castelló acull
aquest servei, que vol
ajudar a fumadors a
preparar-se per fer el pas

EMPORDÀDIMARTS, 15 DE MAIG DEL 20184

CASTELLÓ D’EMPÚRIESACTUALITAT
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El tiempo 

Tutiempo.net

Celebrant un picnic a la natura en l”Aplec de Falconera de 2017

SEGÜENT ARTICLE →

Acte de cloenda dels cursos

de català i de la darrera edició

del Voluntariat per la llengua a

Roses

Roses celebra aquest proper
diumenge, 20 de maig, el VIII Aplec
de Falconera
Per ViladeRoses  /   14/05/2018  /   No Comentat

L’Aplec de Falconera és una trobada de la ciutadania de Roses per gaudir de la natura i una

arrossada popular en un paratge envoltat de pins i amb unes immillorables vistes al mar 

La celebració de l’Aplec de

Falconera, que enguany

arriba a la seva 8ª edició,

commemora la recuperació

a favor del municipi de

Roses d’aquests terrenys de

gran valor paisatgístic i

mediambiental, després que

l’Ajuntament els adquirís

l’any 2006, un cop el

Ministeri de Defensa va

abandonar les instal·lacions

militars i s’iniciés la

desafectació. Amb l’Aplec

se celebra aquesta recuperació de l’espai natural per al gaudi públic general.

En aquesta edició, la jornada transcorrerà com una diada lúdica i familiar, on petits i grans podran

divertirse i disfrutar de l’espai amb l’activitat ‘Jugantots’, consistent en jocs gegants familiars. Al

migdia, els participants podran reposar forces i gaudir d’un bon àpat amb unes vistes privilegiades.

L’arrossada popular (gratuïta), tindrà lloc a partir de les 13.30 h, i els comensals han de portar plat,

got, coberts i beguda.

Per desplaçarse fins al paratge, s’ofereix també un servei de transport amb el Tren Roses Exprés.

Les sortides tindran lloc des de la taquilla del tren a les 11 i a les 12 h, mentre que els recorreguts de

tornada es realitzaran a les 17.30 i a les 18.30 h. Cal reservar plaça anticipadament a la taquilla del

Tren Roses Exprés, situada a la plaça de les Botxes.

Comparteix això:

Vila de Roses Facebook Twitter WhatsApp Google LinkedIn

Pinterest
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Avisa'm per correu electrònic si hi ha més comentaris

Notifiqueume d'entrades noves per correu electrònic.
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NOTÍCIES MÉS LLEGIDES

Primàries al PDeCAT de Roses per escollir

alcaldable

Roses celebra aquest proper diumenge, 20

de maig, el VIII Aplec de Falconera

Impulsen a Roses un estudi pioner sobre

l’evolució del vi submarí

La II Jornada de Salut de Roses supera l’èxit

de la primera edició

Farmàcies de guàrdia a Roses el mes de

maig
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Jordi en Les llars del centre de Roses, el

Mas Oliva i Mas Mates estaran connectades

properament a la xarxa de fibra òptica

Carles Soler en Roses no defalleix en la

seva lluita contra el ‘top manta’

Caraanchoa en “Niño, deja de joder con la

pelota”

Benito montenegro en 12 barraques, 2

menys que l’any passat, hi haurà al recinte

firal per la Festa Major de Roses

Javier Franco Perez en Roses vol disposar

ja de telecomunicació amb fibra òptica
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20°C 12°C

Moment que s’enfonsava sota les aigues de la badia de Roses la segona

de les gàvies amb 40 àmfores

Les gàvies amb vi subaquàtic submergides a la badia de Roses a

l’octubre de 2017

SEGÜENT ARTICLE →

Roses celebra aquest proper

diumenge, 20 de maig, el VIII

Aplec de Falconera

Impulsen a Roses un estudi pioner
sobre l’evolució del vi submarí
Per ViladeRoses  /   14/05/2018  /   No Comentat

El projecte, impulsat per l’Hotel Cala Jóncols, s’ha presentat avui a la Confraria de

Pescadors de Roses

L’Hotel Cala Jóncols de

Roses, propietari de la vinya

més petita de Catalunya, i

que des de fa uns anys

promou la criança de vi

sota el mar, porta a terme

ara un projecte pioner per

estudiar l’evolució del vi

submarí.

L’establiment turístic,

ubicat al ben mig del Parc

Natural del Cap de Creus, ja

va realitzar l’octubre

passat unes primeres

anàlisis d’aquest tipus de vi i ara s’ha decidit a ampliar l’estudi amb un projecte més ambiciós, i

per això, ha trobat la complicitat i col·laboració de l’Institut Català del Suro de Palafrugell.

L’estudi es durà a terme diferents fases. En aquesta primera fase s’analitzaran diferents paràmetres

químics del vi com, per exemple, la seva acidesa, el pH o la seva estabilitat. També s’analitzaran els

taps per veure la seva influència en l’evolució del vi, i les condicions ambientals amb què les

ampolles estan sota l’aigua del mar i es compararà amb el vi que envellit en un celler.  S’han

col·locat uns sensors a les ampolles i s’aniran avaluant periòdicament  per veure l’entrada d’oxigen

del tap en el vi i veure si les condicions de pressió afecten l’entrada d’oxigen.

El projecte  s’ha presentat avui en un acte a la seu de la Confraria de Pescadors de Roses que ha

comptat amb la participació dels propietaris de l’Hotel Cala Jóncols de Roses, Juanma i Michael

Gómez; el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu; la Doctora Patricia Jové, Cap del

Departament de R+D+i de l’Institut Català del Suro;  el president de la Confraria de Pescadors de

Roses  Antoni Abad, i els assessors del projecte: Didier Soto, propietari del celler Mas Estela de

Selva de Mar i expert en cultiu biodinàmica; i Josep Lluís Vilarasau, professor del Diploma

d’especialització en Sommeliers de la UdG, i professor de restaurant i bar de l’Escola d’Hostaleria i

Turisme de Girona.

Juanma Gómez ha explicat que aquest “estudi és la culminació d’un projecte que es va iniciar fa

nou anys i que la voluntat és donarli continuïtat per seguir aprofundint en tot el que fa

referència al món del vi submarí”. Gómez ha agraït la col·laboració de l’Institut Català del Suro i

dels assessors del projecte  en l’etapa que ara s’inicia.

I el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu ha destacat  “que es tracta d’un projecte

excepcional, que no s’ha fet fins ara, i per aquesta excepcionalitat és un privilegi poderhi

participar en aquest estudi i amb el qual esperem entendre moltes coses”, ha dit.

Immersió de les primeres ampolles de vi de la vinya biodinàmica de Cala Jóncols

La presentació del ‘Projecte d’Estudi del vi submarí’ ha coincidit amb la immersió a la Badia de

Roses, dins les instal·lacions de la Confraria de Pescadors, de les primeres ampolles de vi de conreu

biodinàmica de la vinya de Cala Jóncols. La vinya es va plantar fa tres anys, coincidint amb la

celebració del 60è aniversari de l’Hotel, i amb la intenció de recuperar una varietat autòctona de

l’Empordà i el Sud de França: el lledoner roig. Aquestes ampolles són les que s’analitzaran i se’ls

farà el monitoratge per obtenirne els registres de l’estudi.

Totes les ampolles que s’han submergit al mar són de vi blanc, i porten  taps de suro català de

l’empresa Parramon Exportap, de Cassà de la Selva. La immersió s’ha fet des d’un catamarà i amb

l’ajuda d’una grua. Les ampolles de vi estan recobertes d’unes àmfores d’argila perquè protegeixin

millor el vi dels salts tèrmics i li donin un ambient de lluminositat més baix. Aquestes àmfores s’han

col·locat dins de les gàbies homologades.

En aquesta primera fase s’han enfonsat un total de 80 àmfores. L’envelliment del vi s’allargarà

durant sis mesos, a una fondària de 17 metres i a una pressió pròxima als 2,7 bars.

L’Hotel cala Jóncols  va ser pioner  en la promoció d’aquest tipus de vi.  L’any 2009 ja va

submergir al fons marí de Cala Jóncols (un lloc singular que es troba situat  al bell mig del Parc

Natural de Cap de Creus on hi ha emplaçat el complex hoteler) ampolles de vi i des de llavors ha dut

a terme diferents iniciatives en aquesta línia.  Fa tres anys  va posar en marxa la vinya de cultiu

biodinàmic amb la intenció de poder submergir el seu propi vi ( fins ara ho havia fet amb ampolles

d’altres cellers). A més, la Confraria de Pescadors de Roses es va implicar en el projecte amb la

immersió en les seves instal·lacions de les gàbies amb les ampolles de vi.

Biòtop natural

Les  gàbies amb les ampolles de vi  que fins ara s’han envellit a la Badia de Roses han creat un

biòtop natural  a les instal·lacions dels Pescadors de Roses  ja que han proveït d’un hàbitat que

afavoreix la reproducció dels  pops, congres, estrelles de mar i calamars que hi ha a la zona. A més,

s’ha pogut resoldre el problema del robatori d’ampolles de vi que els responsables de l’Hotel Cala

Jóncols havien patit fins ara ja que les instal·lacions estan controlades les 24 hores del dia.

Vi particular i únic

Els  responsables de l’Hotel Cala Jóncols  aposten pel vi subaquàtic perquè consideren que envellir

lo sota l’aigua del mar modifica extraordinàriament les seves qualitats i el converteixen en particular

i únic, degut als factors que incideixen en el seu envelliment com ara la pressió, l´oxigenació, el

moviment constant de l´ampolla per les corrents submarines, la poca lluminositat i la temperatura

del mar, destacant el professor sommelier  Josep Lluís Vilarasau que “el mar li dona un color més

brillant al vi i més glicerina”.

Amb el projecte que avui

s’ha presentat es podrà

comptar amb un estudi

precís i rigorós sobre els

efectes beneficiosos

d’aquesta pràctica.  No

obstant, a partir de la seva

experiència, els impulsors

de la iniciativa han pogut

comprovar que sota l’aigua

el vi està influenciat  per

factors com la pressió,

l’oxigenació, el moviment

constant de l’ampolla per

les corrents submarines, la

poca lluminositat i la temperatura del mar, que fan que el vi no evolucioni de la mateixa manera que

ho fa en un celler a terra.  A més, la foscor del fons del mar permet equilibrar el producte. No en

va, els vins que s’han trobat en vaixells enfonsats han demostrat que el mar és un magnífic medi

per envellirlos.

L’hotel Cala Jóncols va decidir apostar pel consum de vi entre els seus clients no només perquè

creuen que millora notablement les seves qualitats sinó perquè els permet oferir productes originals i

únics. És un vi que desperta una gran curiositat als clients, no només per l’aspecte de les àmfores

romanes que recorden als vins ancestrals, sinó perquè es presenta i se serveix des de les mateixes

ampolles i àmfores tal com surten de l’aigua, sovint amb restes orgàniques del mar enganxades, i,

principalment per l’originalitat de les seves aromes i els seus sabors tan especials.
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Moment que s’enfonsava sota les aigues de la badia de Roses la segona

de les gàvies amb 40 àmfores

Les gàvies amb vi subaquàtic submergides a la badia de Roses a

l’octubre de 2017
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Roses celebra aquest proper

diumenge, 20 de maig, el VIII

Aplec de Falconera

Impulsen a Roses un estudi pioner
sobre l’evolució del vi submarí
Per ViladeRoses  /   14/05/2018  /   No Comentat

El projecte, impulsat per l’Hotel Cala Jóncols, s’ha presentat avui a la Confraria de

Pescadors de Roses

L’Hotel Cala Jóncols de

Roses, propietari de la vinya

més petita de Catalunya, i

que des de fa uns anys

promou la criança de vi

sota el mar, porta a terme

ara un projecte pioner per

estudiar l’evolució del vi

submarí.

L’establiment turístic,

ubicat al ben mig del Parc

Natural del Cap de Creus, ja

va realitzar l’octubre

passat unes primeres

anàlisis d’aquest tipus de vi i ara s’ha decidit a ampliar l’estudi amb un projecte més ambiciós, i

per això, ha trobat la complicitat i col·laboració de l’Institut Català del Suro de Palafrugell.

L’estudi es durà a terme diferents fases. En aquesta primera fase s’analitzaran diferents paràmetres

químics del vi com, per exemple, la seva acidesa, el pH o la seva estabilitat. També s’analitzaran els

taps per veure la seva influència en l’evolució del vi, i les condicions ambientals amb què les

ampolles estan sota l’aigua del mar i es compararà amb el vi que envellit en un celler.  S’han

col·locat uns sensors a les ampolles i s’aniran avaluant periòdicament  per veure l’entrada d’oxigen

del tap en el vi i veure si les condicions de pressió afecten l’entrada d’oxigen.

El projecte  s’ha presentat avui en un acte a la seu de la Confraria de Pescadors de Roses que ha

comptat amb la participació dels propietaris de l’Hotel Cala Jóncols de Roses, Juanma i Michael

Gómez; el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu; la Doctora Patricia Jové, Cap del

Departament de R+D+i de l’Institut Català del Suro;  el president de la Confraria de Pescadors de

Roses  Antoni Abad, i els assessors del projecte: Didier Soto, propietari del celler Mas Estela de

Selva de Mar i expert en cultiu biodinàmica; i Josep Lluís Vilarasau, professor del Diploma

d’especialització en Sommeliers de la UdG, i professor de restaurant i bar de l’Escola d’Hostaleria i

Turisme de Girona.

Juanma Gómez ha explicat que aquest “estudi és la culminació d’un projecte que es va iniciar fa

nou anys i que la voluntat és donarli continuïtat per seguir aprofundint en tot el que fa

referència al món del vi submarí”. Gómez ha agraït la col·laboració de l’Institut Català del Suro i

dels assessors del projecte  en l’etapa que ara s’inicia.

I el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu ha destacat  “que es tracta d’un projecte

excepcional, que no s’ha fet fins ara, i per aquesta excepcionalitat és un privilegi poderhi

participar en aquest estudi i amb el qual esperem entendre moltes coses”, ha dit.

Immersió de les primeres ampolles de vi de la vinya biodinàmica de Cala Jóncols

La presentació del ‘Projecte d’Estudi del vi submarí’ ha coincidit amb la immersió a la Badia de

Roses, dins les instal·lacions de la Confraria de Pescadors, de les primeres ampolles de vi de conreu

biodinàmica de la vinya de Cala Jóncols. La vinya es va plantar fa tres anys, coincidint amb la

celebració del 60è aniversari de l’Hotel, i amb la intenció de recuperar una varietat autòctona de

l’Empordà i el Sud de França: el lledoner roig. Aquestes ampolles són les que s’analitzaran i se’ls

farà el monitoratge per obtenirne els registres de l’estudi.

Totes les ampolles que s’han submergit al mar són de vi blanc, i porten  taps de suro català de

l’empresa Parramon Exportap, de Cassà de la Selva. La immersió s’ha fet des d’un catamarà i amb

l’ajuda d’una grua. Les ampolles de vi estan recobertes d’unes àmfores d’argila perquè protegeixin

millor el vi dels salts tèrmics i li donin un ambient de lluminositat més baix. Aquestes àmfores s’han

col·locat dins de les gàbies homologades.

En aquesta primera fase s’han enfonsat un total de 80 àmfores. L’envelliment del vi s’allargarà

durant sis mesos, a una fondària de 17 metres i a una pressió pròxima als 2,7 bars.

L’Hotel cala Jóncols  va ser pioner  en la promoció d’aquest tipus de vi.  L’any 2009 ja va

submergir al fons marí de Cala Jóncols (un lloc singular que es troba situat  al bell mig del Parc

Natural de Cap de Creus on hi ha emplaçat el complex hoteler) ampolles de vi i des de llavors ha dut

a terme diferents iniciatives en aquesta línia.  Fa tres anys  va posar en marxa la vinya de cultiu

biodinàmic amb la intenció de poder submergir el seu propi vi ( fins ara ho havia fet amb ampolles

d’altres cellers). A més, la Confraria de Pescadors de Roses es va implicar en el projecte amb la

immersió en les seves instal·lacions de les gàbies amb les ampolles de vi.

Biòtop natural

Les  gàbies amb les ampolles de vi  que fins ara s’han envellit a la Badia de Roses han creat un

biòtop natural  a les instal·lacions dels Pescadors de Roses  ja que han proveït d’un hàbitat que

afavoreix la reproducció dels  pops, congres, estrelles de mar i calamars que hi ha a la zona. A més,

s’ha pogut resoldre el problema del robatori d’ampolles de vi que els responsables de l’Hotel Cala

Jóncols havien patit fins ara ja que les instal·lacions estan controlades les 24 hores del dia.

Vi particular i únic

Els  responsables de l’Hotel Cala Jóncols  aposten pel vi subaquàtic perquè consideren que envellir

lo sota l’aigua del mar modifica extraordinàriament les seves qualitats i el converteixen en particular

i únic, degut als factors que incideixen en el seu envelliment com ara la pressió, l´oxigenació, el

moviment constant de l´ampolla per les corrents submarines, la poca lluminositat i la temperatura

del mar, destacant el professor sommelier  Josep Lluís Vilarasau que “el mar li dona un color més

brillant al vi i més glicerina”.

Amb el projecte que avui

s’ha presentat es podrà

comptar amb un estudi

precís i rigorós sobre els

efectes beneficiosos

d’aquesta pràctica.  No

obstant, a partir de la seva

experiència, els impulsors

de la iniciativa han pogut

comprovar que sota l’aigua

el vi està influenciat  per

factors com la pressió,

l’oxigenació, el moviment

constant de l’ampolla per

les corrents submarines, la

poca lluminositat i la temperatura del mar, que fan que el vi no evolucioni de la mateixa manera que

ho fa en un celler a terra.  A més, la foscor del fons del mar permet equilibrar el producte. No en

va, els vins que s’han trobat en vaixells enfonsats han demostrat que el mar és un magnífic medi

per envellirlos.

L’hotel Cala Jóncols va decidir apostar pel consum de vi entre els seus clients no només perquè

creuen que millora notablement les seves qualitats sinó perquè els permet oferir productes originals i

únics. És un vi que desperta una gran curiositat als clients, no només per l’aspecte de les àmfores

romanes que recorden als vins ancestrals, sinó perquè es presenta i se serveix des de les mateixes

ampolles i àmfores tal com surten de l’aigua, sovint amb restes orgàniques del mar enganxades, i,

principalment per l’originalitat de les seves aromes i els seus sabors tan especials.

Comparteix això:

Vila de Roses Facebook Twitter WhatsApp Google LinkedIn

Pinterest

  Print   Email

Published: 13 hores ago on 14/05/2018

By: ViladeRoses

Last Modified: maig 14, 2018 @ 6:38 pm

Filed Under: Actualitat, Roses, Societat

Tagged With: Celler Mas Estela, Confraria de Pescadors, Envelliment, Estudi, hotel cala

jóncols, Institut Català del Suro, Roses, UdG, Vi submarí, Vila de Roses

← ARTICLE ANTERIOR

Gràcies Creu Roja per serhi!

ABOUT THE AUTHOR

ViladeRoses
View all articles by ViladeRoses »

DONEU LA VOSTRA OPINIÓ 

Escriu aquí el comentari...Escriu aquí el comentari...

FACEBOOK VILA DE ROSES

NOTÍCIES MÉS LLEGIDES

Primàries al PDeCAT de Roses per escollir

alcaldable

Roses celebra aquest proper diumenge, 20

de maig, el VIII Aplec de Falconera

Impulsen a Roses un estudi pioner sobre

l’evolució del vi submarí

La II Jornada de Salut de Roses supera l’èxit

de la primera edició

Farmàcies de guàrdia a Roses el mes de

maig

TWITTER VILA DE ROSES

IncrustahoMostraho al Twitter

Tuits de @ViladeRoses

El gironí Juanjo Hurtado

guanya la 4ª prova de la Lliga

de pesca de Roses 

viladeroses.cat/elgironi

juan…

Vila de Roses

@ViladeRoses

LES NOTÍCIES DIA A DIA

maig 2018

Dl. Dt. Dc. Dj. Dv. Ds. Dg.

« abr.

1 2 3 4 5 6

7 8 9 10 11 12 13

14 15 16 17 18 19 20

21 22 23 24 25 26 27

28 29 30 31

COMENTARIS RECENTS

Jordi en Les llars del centre de Roses, el

Mas Oliva i Mas Mates estaran connectades

properament a la xarxa de fibra òptica

Carles Soler en Roses no defalleix en la

seva lluita contra el ‘top manta’

Caraanchoa en “Niño, deja de joder con la

pelota”

Benito montenegro en 12 barraques, 2

menys que l’any passat, hi haurà al recinte

firal per la Festa Major de Roses

Javier Franco Perez en Roses vol disposar

ja de telecomunicació amb fibra òptica

ARXIUS

maig 2018

abril 2018

març 2018

febrer 2018

gener 2018

desembre 2017

novembre 2017

octubre 2017

setembre 2017

agost 2017

juliol 2017

juny 2017

maig 2017

abril 2017

març 2017

febrer 2017

gener 2017

desembre 2016

novembre 2016

octubre 2016

setembre 2016

agost 2016

juliol 2016

juny 2016

maig 2016

abril 2016

març 2016

febrer 2016

gener 2016

desembre 2015

novembre 2015

octubre 2015

setembre 2015

agost 2015

juliol 2015

juny 2015

maig 2015

abril 2015

març 2015

febrer 2015

gener 2015

desembre 2014

novembre 2014

octubre 2014

setembre 2014

agost 2014

juliol 2014

juny 2014

maig 2014

abril 2014

març 2014

febrer 2014

gener 2014

desembre 2013

novembre 2013

octubre 2013

setembre 2013

agost 2013

juliol 2013

juny 2013

maig 2013

abril 2013

març 2013

febrer 2013

gener 2013

desembre 2012

novembre 2012

octubre 2012

setembre 2012

agost 2012

juliol 2012

Like Share 14 people like this. Sign Up to see what your friends lik

1&1 Correo

" ! E / %

'

Like this:

S'està carregant...

Relacionats

0 Comments Sort by

Facebook Comments Plugin

Newest

Add a comment...

Be the first of your friends to
like this

Vila de R…
5.7K likes

Like Page

Share

You are here:  Home  > 

HOME HOME ADVERTISE WITH US ADVERTISE WITH US TERMS OF SERVICE TERMS OF SERVICE CONTACTA CONTACTA

CONTACTA SUBSCRIBE SUBSCRIBE LOG IN LOG IN PURCHASE → PURCHASE →

PORTADA ROSES ALT EMPORDÀ GIRONA OPINIÓ CARNAVAL DE ROSES CONTACTA

http://drogueriaferdy.com/ca/qui-som
http://www.rosescultura.cat/
http://www.cinemesroses.com/
https://www.facebook.com/AnimalsDeNit/
http://www.viladeroses.cat/farmacies-de-guardia-a-roses-el-mes-de-maig/
https://www.facebook.com/AnimalsDeNit/
http://www.viladeroses.cat/annexos/agenda_cultural_municipal.pdf
https://www.facebook.com/AnimalsDeNit/
http://www.viladeroses.cat/annexos/agenda_cultural_comarcal.pdf
https://www.facebook.com/AnimalsDeNit/
http://horanova.cat/
https://www.facebook.com/AnimalsDeNit/
http://www.revistacrae.com/es/
https://www.facebook.com/ViladeRoses
http://www.viladeroses.cat/primaries-al-pdecat-de-roses-per-escollir-alcaldable/
http://www.viladeroses.cat/roses-celebra-aquest-proper-diumenge-20-de-maig-el-viii-aplec-de-falconera/
http://www.viladeroses.cat/impulsen-a-roses-un-estudi-pioner-sobre-levolucio-del-vi-submari/
http://www.viladeroses.cat/la-ii-jornada-de-salut-de-roses-supera-lexit-de-la-primera-edicio/
http://www.viladeroses.cat/farmacies-de-guardia-a-roses-el-mes-de-maig/


 © 2018

viladeroses.cat.

Segueixnos:  Dimarts 15 de maig del 2018

Diari digital des de Roses, tota una Vila

Roses

20°C 12°C

Moment que s’enfonsava sota les aigues de la badia de Roses la segona

de les gàvies amb 40 àmfores

Les gàvies amb vi subaquàtic submergides a la badia de Roses a

l’octubre de 2017

SEGÜENT ARTICLE →

Roses celebra aquest proper

diumenge, 20 de maig, el VIII

Aplec de Falconera

Impulsen a Roses un estudi pioner
sobre l’evolució del vi submarí
Per ViladeRoses  /   14/05/2018  /   No Comentat

El projecte, impulsat per l’Hotel Cala Jóncols, s’ha presentat avui a la Confraria de

Pescadors de Roses

L’Hotel Cala Jóncols de

Roses, propietari de la vinya

més petita de Catalunya, i

que des de fa uns anys

promou la criança de vi

sota el mar, porta a terme

ara un projecte pioner per

estudiar l’evolució del vi

submarí.

L’establiment turístic,

ubicat al ben mig del Parc

Natural del Cap de Creus, ja

va realitzar l’octubre

passat unes primeres

anàlisis d’aquest tipus de vi i ara s’ha decidit a ampliar l’estudi amb un projecte més ambiciós, i

per això, ha trobat la complicitat i col·laboració de l’Institut Català del Suro de Palafrugell.

L’estudi es durà a terme diferents fases. En aquesta primera fase s’analitzaran diferents paràmetres

químics del vi com, per exemple, la seva acidesa, el pH o la seva estabilitat. També s’analitzaran els

taps per veure la seva influència en l’evolució del vi, i les condicions ambientals amb què les

ampolles estan sota l’aigua del mar i es compararà amb el vi que envellit en un celler.  S’han

col·locat uns sensors a les ampolles i s’aniran avaluant periòdicament  per veure l’entrada d’oxigen

del tap en el vi i veure si les condicions de pressió afecten l’entrada d’oxigen.

El projecte  s’ha presentat avui en un acte a la seu de la Confraria de Pescadors de Roses que ha

comptat amb la participació dels propietaris de l’Hotel Cala Jóncols de Roses, Juanma i Michael

Gómez; el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu; la Doctora Patricia Jové, Cap del

Departament de R+D+i de l’Institut Català del Suro;  el president de la Confraria de Pescadors de

Roses  Antoni Abad, i els assessors del projecte: Didier Soto, propietari del celler Mas Estela de

Selva de Mar i expert en cultiu biodinàmica; i Josep Lluís Vilarasau, professor del Diploma

d’especialització en Sommeliers de la UdG, i professor de restaurant i bar de l’Escola d’Hostaleria i

Turisme de Girona.

Juanma Gómez ha explicat que aquest “estudi és la culminació d’un projecte que es va iniciar fa

nou anys i que la voluntat és donarli continuïtat per seguir aprofundint en tot el que fa

referència al món del vi submarí”. Gómez ha agraït la col·laboració de l’Institut Català del Suro i

dels assessors del projecte  en l’etapa que ara s’inicia.

I el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu ha destacat  “que es tracta d’un projecte

excepcional, que no s’ha fet fins ara, i per aquesta excepcionalitat és un privilegi poderhi

participar en aquest estudi i amb el qual esperem entendre moltes coses”, ha dit.

Immersió de les primeres ampolles de vi de la vinya biodinàmica de Cala Jóncols

La presentació del ‘Projecte d’Estudi del vi submarí’ ha coincidit amb la immersió a la Badia de

Roses, dins les instal·lacions de la Confraria de Pescadors, de les primeres ampolles de vi de conreu

biodinàmica de la vinya de Cala Jóncols. La vinya es va plantar fa tres anys, coincidint amb la

celebració del 60è aniversari de l’Hotel, i amb la intenció de recuperar una varietat autòctona de

l’Empordà i el Sud de França: el lledoner roig. Aquestes ampolles són les que s’analitzaran i se’ls

farà el monitoratge per obtenirne els registres de l’estudi.

Totes les ampolles que s’han submergit al mar són de vi blanc, i porten  taps de suro català de

l’empresa Parramon Exportap, de Cassà de la Selva. La immersió s’ha fet des d’un catamarà i amb

l’ajuda d’una grua. Les ampolles de vi estan recobertes d’unes àmfores d’argila perquè protegeixin

millor el vi dels salts tèrmics i li donin un ambient de lluminositat més baix. Aquestes àmfores s’han

col·locat dins de les gàbies homologades.

En aquesta primera fase s’han enfonsat un total de 80 àmfores. L’envelliment del vi s’allargarà

durant sis mesos, a una fondària de 17 metres i a una pressió pròxima als 2,7 bars.

L’Hotel cala Jóncols  va ser pioner  en la promoció d’aquest tipus de vi.  L’any 2009 ja va

submergir al fons marí de Cala Jóncols (un lloc singular que es troba situat  al bell mig del Parc

Natural de Cap de Creus on hi ha emplaçat el complex hoteler) ampolles de vi i des de llavors ha dut

a terme diferents iniciatives en aquesta línia.  Fa tres anys  va posar en marxa la vinya de cultiu

biodinàmic amb la intenció de poder submergir el seu propi vi ( fins ara ho havia fet amb ampolles

d’altres cellers). A més, la Confraria de Pescadors de Roses es va implicar en el projecte amb la

immersió en les seves instal·lacions de les gàbies amb les ampolles de vi.

Biòtop natural

Les  gàbies amb les ampolles de vi  que fins ara s’han envellit a la Badia de Roses han creat un

biòtop natural  a les instal·lacions dels Pescadors de Roses  ja que han proveït d’un hàbitat que

afavoreix la reproducció dels  pops, congres, estrelles de mar i calamars que hi ha a la zona. A més,

s’ha pogut resoldre el problema del robatori d’ampolles de vi que els responsables de l’Hotel Cala

Jóncols havien patit fins ara ja que les instal·lacions estan controlades les 24 hores del dia.

Vi particular i únic

Els  responsables de l’Hotel Cala Jóncols  aposten pel vi subaquàtic perquè consideren que envellir

lo sota l’aigua del mar modifica extraordinàriament les seves qualitats i el converteixen en particular

i únic, degut als factors que incideixen en el seu envelliment com ara la pressió, l´oxigenació, el

moviment constant de l´ampolla per les corrents submarines, la poca lluminositat i la temperatura

del mar, destacant el professor sommelier  Josep Lluís Vilarasau que “el mar li dona un color més

brillant al vi i més glicerina”.

Amb el projecte que avui

s’ha presentat es podrà

comptar amb un estudi

precís i rigorós sobre els

efectes beneficiosos

d’aquesta pràctica.  No

obstant, a partir de la seva

experiència, els impulsors

de la iniciativa han pogut

comprovar que sota l’aigua

el vi està influenciat  per

factors com la pressió,

l’oxigenació, el moviment

constant de l’ampolla per

les corrents submarines, la

poca lluminositat i la temperatura del mar, que fan que el vi no evolucioni de la mateixa manera que

ho fa en un celler a terra.  A més, la foscor del fons del mar permet equilibrar el producte. No en

va, els vins que s’han trobat en vaixells enfonsats han demostrat que el mar és un magnífic medi

per envellirlos.

L’hotel Cala Jóncols va decidir apostar pel consum de vi entre els seus clients no només perquè

creuen que millora notablement les seves qualitats sinó perquè els permet oferir productes originals i

únics. És un vi que desperta una gran curiositat als clients, no només per l’aspecte de les àmfores

romanes que recorden als vins ancestrals, sinó perquè es presenta i se serveix des de les mateixes

ampolles i àmfores tal com surten de l’aigua, sovint amb restes orgàniques del mar enganxades, i,

principalment per l’originalitat de les seves aromes i els seus sabors tan especials.
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HOME  ROSES  GASTRONOMÍA  L’HOTEL CALA JÓNCOLS DE ROSES IMPULSA AMB L’ICSURO UN ESTUDI
PIONER SOBRE L’EVOLUCIÓ DEL VI SUBMARÍ

El projecte s’ha presentat avui a la Confraria de Pescadors de Roses i té per

objectiu obtenir la màxima qualitat del vi envellit sota el mar.

L’acte ha coincidit amb la

immersió de les primeres

ampolles de vi de conreu

biodinàmic de la vinya de

Cala Jóncols, la més petita de

Catalunya

L’Hotel Cala Jóncols de Roses,

que destaca per les seves

iniciatives innovadores en el món del vi envellit sota el mar, durà a terme

amb l’Institut Català del Suro de Palafrugell un projecte pioner per estudiar

l’evolució del vi submarí. L’Hotel va realitzar l’octubre passat unes primeres

anàlisis d’aquest tipus de vi i ara s’ha decidit a ampliar l’estudi amb un

projecte més ambiciós.

L’estudi es durà a terme diferents fases. En aquesta primera fase

s’analitzaran diferents paràmetres químics del vi com, per exemple, la seva

acidesa, el pH o la seva estabilitat. També s’analitzaran els taps per veure la

seva influència en l’evolució del vi, i les condicions ambientals amb què les

ampolles estan sota l’aigua del mar i es compararà amb el vi que envellit en

un celler. S’han col•locat uns sensors a les ampolles i s’aniran avaluant

periòdicament per veure l’entrada d’oxigen del tap en el vi i veure si les

condicions de pressió afecten l’entrada d’oxigen.

El projecte s’ha presentat avui en un acte a la seu de la Confraria de

Pescadors de Roses que ha comptat amb la participació dels propietaris de

l’Hotel Cala Jóncols de Roses, Juanma i Michael Gómez; el director de l’Institut

Català del Suro, Albert Hereu; la Doctora Patricia Jové, Cap del Departament

de R+D+i de l’Institut Català del Suro; el president de la Confraria de

Pescadors de Roses Antoni Abad, i els assessors del projecte: Didier Soto,

propietari del celler Mas Estela de Selva de Mar i expert en cultiu

biodinàmica; i Josep Lluís Vilarasau, professor del Diploma d’especialització

en Sommeliers de la UdG, i professor de restaurant i bar de l’Escola

d’Hostaleria i Turisme de Girona.

Juanma Gómez ha explicat que l’estudi és la culminació d’un projecte que es

va iniciar fa nou anys i que la voluntat és donar-li continuïtat per seguir

aprofundint en tot el que fa referència al món del vi submarí. A més, Gómez

ha agraït la col•laboració de l’Institut Català del Suro i dels assessors del

projecte en l’etapa que ara s’inicia.

I el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu ha destacat “que es

tracta d’un projecte excepcional, que no s’ha fet fins ara, i amb el qual

esperem entendre moltes coses”, ha dit.

Immersió de les primeres ampolles de vi de la vinya biodinàmica de

Cala Jóncols

La presentació del Projecte d’Estudi del vi submarí ha coincidit amb la

immersió, a la Badia de Roses, dins les instal•lacions de la Confraria de

Pescadors, de les primeres ampolles de vi de conreu biodinàmica de la vinya

de Cala Jóncols. La vinya es va plantar fa tres anys, coincidint amb la

celebració del 60è aniversari de l’Hotel, i amb la intenció de recuperar una

varietat autòctona de l’Empordà i el Sud de França: el lledoner roig. Aquestes

ampolles són les que s’analitzaran i se’ls farà el monitoratge per obtenir-ne

els registres de l’estudi.

Totes les ampolles que s’han submergit al mar són de vi blanc, i porten taps

de suro català de l’empresa Parramon Exportap, de Cassà de la Selva. La

immersió s’ha fet des d’un catamarà i amb l’ajuda d’una grua. Les ampolles

de vi estan recobertes d’unes àmfores d’argila perquè protegeixin millor el vi

dels salts tèrmics i li donin un ambient de lluminositat més baix. Aquestes

àmfores s’han col•locat dins de les gàbies homologades.

En aquesta primera fase s’han enfonsat un total de 130 àmfores.

L’envelliment del vi s’allargarà durant sis mesos, a una fondària de 17 metres

i a una pressió pròxima als 2,7 bars.

L’Hotel cala Jóncols va ser pioner en la promoció d’aquest tipus de vi. L’any

2009 ja va submergir al fons marí de Cala Jóncols (un lloc singular que es

troba situat al bell mig del Parc Natural de Cap de Creus on hi ha emplaçat

el complex hoteler) ampolles de vi i des de llavors ha dut a terme diferents

iniciatives en aquesta línia. Fa tres anys va posar en marxa la vinya de cultiu

biodinàmic amb la intenció de poder submergir el seu propi vi ( fins ara ho

havia fet amb ampolles d’altres cellers). A més, la Confraria de Pescadors de

Roses es va implicar en el projecte amb la immersió en les seves

instal•lacions de les gàbies amb les ampolles de vi.

Biòtop natural

Les gàbies amb les ampolles de vi que fins ara s’han envellit a la Badia de

Roses han creat un biòtop natural a les instal•lacions dels Pescadors de

Roses ja que han proveït d’un hàbitat que afavoreix la reproducció dels pops,

congres, estrelles de mar i calamars que hi ha a la zona. A més, s’ha pogut

resoldre el problema del robatori d’ampolles de vi que els responsables de

l’Hotel Cala Jóncols havien patit fins ara ja que les instal•lacions estan

controlades les 24 hores del dia.

Vi particular i únic

Els responsables de l’Hotel Cala Jóncols aposten pel vi subaquàtic perquè

consideren que envellir-lo sota l’aigua del mar modifica extraordinàriament

les seves qualitats i el converteixen en particular i únic. Amb aquest procés,

el vi aconsegueix tenir una boca ampla i fresca amb un final lleugerament

iodat molt diferent del que tindria el mateix vi envellit en un celler

convencional. Les ampolles submergides són triades amb molta cura,

buscant els vins que millor s’adapten per la seva estructura i tanicitat a les

condicions del fons marí.

Amb el projecte que avui s’ha presentat es podrà comptar amb un estudi

precís i rigorós sobre els efectes beneficiosos d’aquesta pràctica. No obstant,

a partir de la seva experiència, els impulsors de la iniciativa han pogut

comprovar que sota l’aigua el vi està influenciat per factors com la pressió,

l’oxigenació, el moviment constant de l’ampolla per les corrents submarines,

la poca lluminositat i la temperatura del mar, que fan que el vi no evolucioni

de la mateixa manera que ho fa en un celler a terra. A més, la foscor del fons

del mar permet equilibrar el producte. No en va, els vins que s’han trobat en

vaixells enfonsats han demostrat que el mar és un magnífic medi per

envellir-los.

L’hotel Cala Jóncols va decidir

apostar pel consum de vi

entre els seus clients no

només perquè creuen que

millora notablement les

seves qualitats sinó perquè

els permet oferir productes

originals i únics. És un vi que

desperta una gran curiositat als clients, no només per l’aspecte de les

àmfores romanes que recorden als vins ancestrals, sinó perquè es presenta i

se serveix des de les mateixes ampolles i àmfores tal com surten de l’aigua,

sovint amb restes orgàniques del mar enganxades, i, principalment per

l’originalitat de les seves aromes i els seus sabors tan especials.
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HOME  ROSES  GASTRONOMÍA  L’HOTEL CALA JÓNCOLS DE ROSES IMPULSA AMB L’ICSURO UN ESTUDI
PIONER SOBRE L’EVOLUCIÓ DEL VI SUBMARÍ

El projecte s’ha presentat avui a la Confraria de Pescadors de Roses i té per

objectiu obtenir la màxima qualitat del vi envellit sota el mar.

L’acte ha coincidit amb la

immersió de les primeres

ampolles de vi de conreu

biodinàmic de la vinya de

Cala Jóncols, la més petita de

Catalunya

L’Hotel Cala Jóncols de Roses,

que destaca per les seves

iniciatives innovadores en el món del vi envellit sota el mar, durà a terme

amb l’Institut Català del Suro de Palafrugell un projecte pioner per estudiar

l’evolució del vi submarí. L’Hotel va realitzar l’octubre passat unes primeres

anàlisis d’aquest tipus de vi i ara s’ha decidit a ampliar l’estudi amb un

projecte més ambiciós.

L’estudi es durà a terme diferents fases. En aquesta primera fase

s’analitzaran diferents paràmetres químics del vi com, per exemple, la seva

acidesa, el pH o la seva estabilitat. També s’analitzaran els taps per veure la

seva influència en l’evolució del vi, i les condicions ambientals amb què les

ampolles estan sota l’aigua del mar i es compararà amb el vi que envellit en

un celler. S’han col•locat uns sensors a les ampolles i s’aniran avaluant

periòdicament per veure l’entrada d’oxigen del tap en el vi i veure si les

condicions de pressió afecten l’entrada d’oxigen.

El projecte s’ha presentat avui en un acte a la seu de la Confraria de

Pescadors de Roses que ha comptat amb la participació dels propietaris de

l’Hotel Cala Jóncols de Roses, Juanma i Michael Gómez; el director de l’Institut

Català del Suro, Albert Hereu; la Doctora Patricia Jové, Cap del Departament

de R+D+i de l’Institut Català del Suro; el president de la Confraria de

Pescadors de Roses Antoni Abad, i els assessors del projecte: Didier Soto,

propietari del celler Mas Estela de Selva de Mar i expert en cultiu

biodinàmica; i Josep Lluís Vilarasau, professor del Diploma d’especialització

en Sommeliers de la UdG, i professor de restaurant i bar de l’Escola

d’Hostaleria i Turisme de Girona.

Juanma Gómez ha explicat que l’estudi és la culminació d’un projecte que es

va iniciar fa nou anys i que la voluntat és donar-li continuïtat per seguir

aprofundint en tot el que fa referència al món del vi submarí. A més, Gómez

ha agraït la col•laboració de l’Institut Català del Suro i dels assessors del

projecte en l’etapa que ara s’inicia.

I el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu ha destacat “que es

tracta d’un projecte excepcional, que no s’ha fet fins ara, i amb el qual

esperem entendre moltes coses”, ha dit.

Immersió de les primeres ampolles de vi de la vinya biodinàmica de

Cala Jóncols

La presentació del Projecte d’Estudi del vi submarí ha coincidit amb la

immersió, a la Badia de Roses, dins les instal•lacions de la Confraria de

Pescadors, de les primeres ampolles de vi de conreu biodinàmica de la vinya

de Cala Jóncols. La vinya es va plantar fa tres anys, coincidint amb la

celebració del 60è aniversari de l’Hotel, i amb la intenció de recuperar una

varietat autòctona de l’Empordà i el Sud de França: el lledoner roig. Aquestes

ampolles són les que s’analitzaran i se’ls farà el monitoratge per obtenir-ne

els registres de l’estudi.

Totes les ampolles que s’han submergit al mar són de vi blanc, i porten taps

de suro català de l’empresa Parramon Exportap, de Cassà de la Selva. La

immersió s’ha fet des d’un catamarà i amb l’ajuda d’una grua. Les ampolles

de vi estan recobertes d’unes àmfores d’argila perquè protegeixin millor el vi

dels salts tèrmics i li donin un ambient de lluminositat més baix. Aquestes

àmfores s’han col•locat dins de les gàbies homologades.

En aquesta primera fase s’han enfonsat un total de 130 àmfores.

L’envelliment del vi s’allargarà durant sis mesos, a una fondària de 17 metres

i a una pressió pròxima als 2,7 bars.

L’Hotel cala Jóncols va ser pioner en la promoció d’aquest tipus de vi. L’any

2009 ja va submergir al fons marí de Cala Jóncols (un lloc singular que es

troba situat al bell mig del Parc Natural de Cap de Creus on hi ha emplaçat

el complex hoteler) ampolles de vi i des de llavors ha dut a terme diferents

iniciatives en aquesta línia. Fa tres anys va posar en marxa la vinya de cultiu

biodinàmic amb la intenció de poder submergir el seu propi vi ( fins ara ho

havia fet amb ampolles d’altres cellers). A més, la Confraria de Pescadors de

Roses es va implicar en el projecte amb la immersió en les seves

instal•lacions de les gàbies amb les ampolles de vi.

Biòtop natural

Les gàbies amb les ampolles de vi que fins ara s’han envellit a la Badia de

Roses han creat un biòtop natural a les instal•lacions dels Pescadors de

Roses ja que han proveït d’un hàbitat que afavoreix la reproducció dels pops,

congres, estrelles de mar i calamars que hi ha a la zona. A més, s’ha pogut

resoldre el problema del robatori d’ampolles de vi que els responsables de

l’Hotel Cala Jóncols havien patit fins ara ja que les instal•lacions estan

controlades les 24 hores del dia.

Vi particular i únic

Els responsables de l’Hotel Cala Jóncols aposten pel vi subaquàtic perquè

consideren que envellir-lo sota l’aigua del mar modifica extraordinàriament

les seves qualitats i el converteixen en particular i únic. Amb aquest procés,

el vi aconsegueix tenir una boca ampla i fresca amb un final lleugerament

iodat molt diferent del que tindria el mateix vi envellit en un celler

convencional. Les ampolles submergides són triades amb molta cura,

buscant els vins que millor s’adapten per la seva estructura i tanicitat a les

condicions del fons marí.

Amb el projecte que avui s’ha presentat es podrà comptar amb un estudi

precís i rigorós sobre els efectes beneficiosos d’aquesta pràctica. No obstant,

a partir de la seva experiència, els impulsors de la iniciativa han pogut

comprovar que sota l’aigua el vi està influenciat per factors com la pressió,

l’oxigenació, el moviment constant de l’ampolla per les corrents submarines,

la poca lluminositat i la temperatura del mar, que fan que el vi no evolucioni

de la mateixa manera que ho fa en un celler a terra. A més, la foscor del fons

del mar permet equilibrar el producte. No en va, els vins que s’han trobat en

vaixells enfonsats han demostrat que el mar és un magnífic medi per

envellir-los.

L’hotel Cala Jóncols va decidir

apostar pel consum de vi

entre els seus clients no

només perquè creuen que

millora notablement les

seves qualitats sinó perquè

els permet oferir productes

originals i únics. És un vi que

desperta una gran curiositat als clients, no només per l’aspecte de les

àmfores romanes que recorden als vins ancestrals, sinó perquè es presenta i

se serveix des de les mateixes ampolles i àmfores tal com surten de l’aigua,

sovint amb restes orgàniques del mar enganxades, i, principalment per

l’originalitat de les seves aromes i els seus sabors tan especials.
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HOME  ROSES  GASTRONOMÍA  L’HOTEL CALA JÓNCOLS DE ROSES IMPULSA AMB L’ICSURO UN ESTUDI
PIONER SOBRE L’EVOLUCIÓ DEL VI SUBMARÍ

El projecte s’ha presentat avui a la Confraria de Pescadors de Roses i té per

objectiu obtenir la màxima qualitat del vi envellit sota el mar.

L’acte ha coincidit amb la

immersió de les primeres

ampolles de vi de conreu

biodinàmic de la vinya de

Cala Jóncols, la més petita de

Catalunya

L’Hotel Cala Jóncols de Roses,

que destaca per les seves

iniciatives innovadores en el món del vi envellit sota el mar, durà a terme

amb l’Institut Català del Suro de Palafrugell un projecte pioner per estudiar

l’evolució del vi submarí. L’Hotel va realitzar l’octubre passat unes primeres

anàlisis d’aquest tipus de vi i ara s’ha decidit a ampliar l’estudi amb un

projecte més ambiciós.

L’estudi es durà a terme diferents fases. En aquesta primera fase

s’analitzaran diferents paràmetres químics del vi com, per exemple, la seva

acidesa, el pH o la seva estabilitat. També s’analitzaran els taps per veure la

seva influència en l’evolució del vi, i les condicions ambientals amb què les

ampolles estan sota l’aigua del mar i es compararà amb el vi que envellit en

un celler. S’han col•locat uns sensors a les ampolles i s’aniran avaluant

periòdicament per veure l’entrada d’oxigen del tap en el vi i veure si les

condicions de pressió afecten l’entrada d’oxigen.

El projecte s’ha presentat avui en un acte a la seu de la Confraria de

Pescadors de Roses que ha comptat amb la participació dels propietaris de

l’Hotel Cala Jóncols de Roses, Juanma i Michael Gómez; el director de l’Institut

Català del Suro, Albert Hereu; la Doctora Patricia Jové, Cap del Departament

de R+D+i de l’Institut Català del Suro; el president de la Confraria de

Pescadors de Roses Antoni Abad, i els assessors del projecte: Didier Soto,

propietari del celler Mas Estela de Selva de Mar i expert en cultiu

biodinàmica; i Josep Lluís Vilarasau, professor del Diploma d’especialització

en Sommeliers de la UdG, i professor de restaurant i bar de l’Escola

d’Hostaleria i Turisme de Girona.

Juanma Gómez ha explicat que l’estudi és la culminació d’un projecte que es

va iniciar fa nou anys i que la voluntat és donar-li continuïtat per seguir

aprofundint en tot el que fa referència al món del vi submarí. A més, Gómez

ha agraït la col•laboració de l’Institut Català del Suro i dels assessors del

projecte en l’etapa que ara s’inicia.

I el director de l’Institut Català del Suro, Albert Hereu ha destacat “que es

tracta d’un projecte excepcional, que no s’ha fet fins ara, i amb el qual

esperem entendre moltes coses”, ha dit.

Immersió de les primeres ampolles de vi de la vinya biodinàmica de

Cala Jóncols

La presentació del Projecte d’Estudi del vi submarí ha coincidit amb la

immersió, a la Badia de Roses, dins les instal•lacions de la Confraria de

Pescadors, de les primeres ampolles de vi de conreu biodinàmica de la vinya

de Cala Jóncols. La vinya es va plantar fa tres anys, coincidint amb la

celebració del 60è aniversari de l’Hotel, i amb la intenció de recuperar una

varietat autòctona de l’Empordà i el Sud de França: el lledoner roig. Aquestes

ampolles són les que s’analitzaran i se’ls farà el monitoratge per obtenir-ne

els registres de l’estudi.

Totes les ampolles que s’han submergit al mar són de vi blanc, i porten taps

de suro català de l’empresa Parramon Exportap, de Cassà de la Selva. La

immersió s’ha fet des d’un catamarà i amb l’ajuda d’una grua. Les ampolles

de vi estan recobertes d’unes àmfores d’argila perquè protegeixin millor el vi

dels salts tèrmics i li donin un ambient de lluminositat més baix. Aquestes

àmfores s’han col•locat dins de les gàbies homologades.

En aquesta primera fase s’han enfonsat un total de 130 àmfores.

L’envelliment del vi s’allargarà durant sis mesos, a una fondària de 17 metres

i a una pressió pròxima als 2,7 bars.

L’Hotel cala Jóncols va ser pioner en la promoció d’aquest tipus de vi. L’any

2009 ja va submergir al fons marí de Cala Jóncols (un lloc singular que es

troba situat al bell mig del Parc Natural de Cap de Creus on hi ha emplaçat

el complex hoteler) ampolles de vi i des de llavors ha dut a terme diferents

iniciatives en aquesta línia. Fa tres anys va posar en marxa la vinya de cultiu

biodinàmic amb la intenció de poder submergir el seu propi vi ( fins ara ho

havia fet amb ampolles d’altres cellers). A més, la Confraria de Pescadors de

Roses es va implicar en el projecte amb la immersió en les seves

instal•lacions de les gàbies amb les ampolles de vi.

Biòtop natural

Les gàbies amb les ampolles de vi que fins ara s’han envellit a la Badia de

Roses han creat un biòtop natural a les instal•lacions dels Pescadors de

Roses ja que han proveït d’un hàbitat que afavoreix la reproducció dels pops,

congres, estrelles de mar i calamars que hi ha a la zona. A més, s’ha pogut

resoldre el problema del robatori d’ampolles de vi que els responsables de

l’Hotel Cala Jóncols havien patit fins ara ja que les instal•lacions estan

controlades les 24 hores del dia.

Vi particular i únic

Els responsables de l’Hotel Cala Jóncols aposten pel vi subaquàtic perquè

consideren que envellir-lo sota l’aigua del mar modifica extraordinàriament

les seves qualitats i el converteixen en particular i únic. Amb aquest procés,

el vi aconsegueix tenir una boca ampla i fresca amb un final lleugerament

iodat molt diferent del que tindria el mateix vi envellit en un celler

convencional. Les ampolles submergides són triades amb molta cura,

buscant els vins que millor s’adapten per la seva estructura i tanicitat a les

condicions del fons marí.

Amb el projecte que avui s’ha presentat es podrà comptar amb un estudi

precís i rigorós sobre els efectes beneficiosos d’aquesta pràctica. No obstant,

a partir de la seva experiència, els impulsors de la iniciativa han pogut

comprovar que sota l’aigua el vi està influenciat per factors com la pressió,

l’oxigenació, el moviment constant de l’ampolla per les corrents submarines,

la poca lluminositat i la temperatura del mar, que fan que el vi no evolucioni

de la mateixa manera que ho fa en un celler a terra. A més, la foscor del fons

del mar permet equilibrar el producte. No en va, els vins que s’han trobat en

vaixells enfonsats han demostrat que el mar és un magnífic medi per

envellir-los.

L’hotel Cala Jóncols va decidir

apostar pel consum de vi

entre els seus clients no

només perquè creuen que

millora notablement les

seves qualitats sinó perquè

els permet oferir productes

originals i únics. És un vi que

desperta una gran curiositat als clients, no només per l’aspecte de les

àmfores romanes que recorden als vins ancestrals, sinó perquè es presenta i

se serveix des de les mateixes ampolles i àmfores tal com surten de l’aigua,

sovint amb restes orgàniques del mar enganxades, i, principalment per

l’originalitat de les seves aromes i els seus sabors tan especials.
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Ferrán Adriá, el día que cierra su restaurante El Bulli. ALBERT GEA / REUTERS

El ayuntamiento de Roses (Girona) ha aprobado en junta de gobierno

conceder la licencia para hacer las obras exteriores del nuevo Bulli1846. El

reinicio de los trabajos está condicionado a pequeños ajustes como definir

constructivamente los acabados de los Worksharing y Brainstorming y a la

entrega de documentación administrativa.

La alcaldesa, Montse Mindan, ha asegurado que es un trámite normal y que la

concesión del permiso es una muy buena noticia para el municipio. "Creo

que las propuestas de modificación que se han hecho han servido para ir

mejorando el proyecto, y aunque tardaremos más tiempo, el resultado será más

óptimo", ha dicho este lunes.

Los promotores del proyecto hace meses que avanzan en las obras

interiores del nuevo edificio pero tuvieron que parar las del exterior

pendientes de permisos. El pasado verano, Urbanismo dio luz verde al

proyecto y ahora el consistorio les ha otorgado la licencia. Los trabajos incluyen

un aparcamiento, un centro de recepción para visitantes y la restitución de la

vegetación.

Las obras para levantar el nuevo Bulli1846 se iniciaron en el mes de marzo de

2015 tras un primer cambio del proyecto inicial, que tenía previsto una

ampliación respecto a la superficie del antiguo restaurante de hasta el 50%.

La situación obligaba a la Generalitat a buscar fórmulas legales para permitir

esta actuación en un espacio ubicado en pleno Parc Natural del Cap de Creus

porque la normativa vigente solo permitía ampliarlo en un 20%. Finalmente, el

chef y promotor del proyecto, Ferran Adrià, anunció que únicamente tiraría

adelante la reforma permitida.

Pero los trabajos se tuvieron que parar por primera vez un año después porque

las obras que se estaban haciendo en el exterior del complejo no tenían

autorización.

Los promotores presentaron un proyecto complementario. En mayo del año

pasado, el Ajuntament les denegó el permiso de obras porque los trabajos

previstos no se ajustaban a las condiciones fijadas y las nuevas

edificaciones proyectadas no cumplían con el Pla Especial de la zona, que se

encuentra en pleno Parc Natural del Cap de Creus.

Consulta aquí más noticias de Girona.
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Ferrán Adriá, el día que cierra su restaurante El Bulli. ALBERT GEA / REUTERS

El ayuntamiento de Roses (Girona) ha aprobado en junta de gobierno

conceder la licencia para hacer las obras exteriores del nuevo Bulli1846. El

reinicio de los trabajos está condicionado a pequeños ajustes como definir

constructivamente los acabados de los Worksharing y Brainstorming y a la

entrega de documentación administrativa.

La alcaldesa, Montse Mindan, ha asegurado que es un trámite normal y que la

concesión del permiso es una muy buena noticia para el municipio. "Creo

que las propuestas de modificación que se han hecho han servido para ir

mejorando el proyecto, y aunque tardaremos más tiempo, el resultado será más

óptimo", ha dicho este lunes.

Los promotores del proyecto hace meses que avanzan en las obras

interiores del nuevo edificio pero tuvieron que parar las del exterior

pendientes de permisos. El pasado verano, Urbanismo dio luz verde al

proyecto y ahora el consistorio les ha otorgado la licencia. Los trabajos incluyen

un aparcamiento, un centro de recepción para visitantes y la restitución de la

vegetación.

Las obras para levantar el nuevo Bulli1846 se iniciaron en el mes de marzo de

2015 tras un primer cambio del proyecto inicial, que tenía previsto una

ampliación respecto a la superficie del antiguo restaurante de hasta el 50%.

La situación obligaba a la Generalitat a buscar fórmulas legales para permitir

esta actuación en un espacio ubicado en pleno Parc Natural del Cap de Creus

porque la normativa vigente solo permitía ampliarlo en un 20%. Finalmente, el

chef y promotor del proyecto, Ferran Adrià, anunció que únicamente tiraría

adelante la reforma permitida.

Pero los trabajos se tuvieron que parar por primera vez un año después porque

las obras que se estaban haciendo en el exterior del complejo no tenían

autorización.

Los promotores presentaron un proyecto complementario. En mayo del año

pasado, el Ajuntament les denegó el permiso de obras porque los trabajos

previstos no se ajustaban a las condiciones fijadas y las nuevas

edificaciones proyectadas no cumplían con el Pla Especial de la zona, que se

encuentra en pleno Parc Natural del Cap de Creus.

Consulta aquí más noticias de Girona.
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Los promotores del proyecto hace meses que avanzan en las obras interiores del nuevo edificio pero tuvieron que

parar las del exterior pendientes de permisos.

/

Las obras para levantar el nuevo Bulli1846 se iniciaron en el mes de marzo de 2015 tras un primer cambio del

proyecto inicial.

/

La ACA genera maniobras para aumentar el
caudal del río Ter para mejorar su estado

La ACCO abre expediente Palafrugell y 16
empresas y profesionales por los servicios de
playa

El ayuntamiento de Roses concede la licencia
de obras al nuevo Bulli1846 de Ferran Adrià

Un camping de L'Escala (Girona) denuncia
acoso y amenazas tras alojar a guardias civiles
el 1O

0

0

0

0

EL TIEMPO EN GIRONA

7° / 20°

HOY

8° / 21°

MAÑANA

8° / 22°

JUEVES

10° / 22°

VIERNES

Introduce un lugar BUSCAR

Patrocinado por: 

© tiempoytemperatura.es, FORECA

¿Qué estás buscando? D

Girona Cataluña

P



CATALUÑA

ANDALUCÍA CATALUÑA C. VALENCIANA GALICIA MADRID PAÍS VASCO MÁS COMUNIDADES TITULARES »

© EDICIONES EL PAÍS S.L. Contacto Venta de contenidos Publicidad Aviso legal Política cookies Mapa EL PAÍS en KIOSKOyMÁS Índice RSS

ESP | AME | BRA | CAT | ENG

ESPECIAL PUBLICIDAD

Nino Redruello: tradición y

creatividad a todo gas

EL PAÍS Twitter Verne Delegaciones

LO MÁS VISTO EN...
» Top 50» Top 50

Torra visita este martes a Puigdemont en Berlín

tras ser investido ‘president’

Nuevo presidente en Cataluña: últimas noticias

de Quim Torra en directo

La división del ‘procés’ se cuela en las aulas

Los inscritos de Podemos rechazan a Tania Sánchez

como número dos de la lista de Errejón

Torra reitera que su prioridad es construir la

“república catalana” y el proceso constituyente

“Me voy de Cataluña con todo el dolor de mi

corazón”

Quim Torra: nacionalismo sin filtros

Seseña renace de las cenizas

Los tuits xenófobos de Quim Torra

'President' sin solemnidad

COMENTARIOS

›

< Normas

MÁS INFORMACIÓN

El nuevo Bulli toma forma y
prevé abrir en 2018

El nuevo ElBulli

El nuevo proyecto creativo de Ferran Adrià, el Bulli1846, ubicado en la cala Montjoi

de Roses (Alt Empordà), dispondrá el martes de la licencia de obras definitiva para

acabar este ambicioso proyecto a finales año y poder abrir en 2019. La junta de

gobierno local ha aprobado este lunes por la mañana el informe favorable a la

concesión de esta licencia, una vez se han recibido los informes positivos

externos procedentes del resto de administraciones implicadas. De esta manera,

los trabajos se desencallarán definitivamente. 

Las obras de este nuevo espacio innovador, que lleva en su nombre las 1.846

creaciones que elaboró y sirvió el equipo del antiguo Bulli, se han paralizado en

varias ocasiones, cada vez que se han introducido modificaciones que han

requerido del informe favorable de todas las administraciones que participan en el

proyecto. La última reforma presentada hacía referencia a un proyecto

complementario de los jardines, un edificio en la entrada de las instalaciones y un

aparcamiento. Esta información se remitió a todas los que debían presentar un

informe favorable, desde Costas a Cultura de la Generalitat, la Agencia Catalana

del Agua, al Parque Natural del Cap de Creus, la Dirección General de Calidad

Ambiental y cambio Climático y los Bomberos, entre otros. 

La alcaldesa de Roses, Montse Mindan, que en marzo visitó las obras

aprovechando la presencia de Ferran Adrià, ha apuntado que “los trabajos se han

ido parando debido a las diferentes modificaciones introducidas en el proyecto

original”. Según ella, se trataba de cambios que “han mejorado el proyecto”, y que

han conllevado, por ejemplo, el uso de materiales más respetuosos con el medio

ambiente y que tengan menos impacto ambiental. Aunque en los últimos meses

se ha trabajado en los interiores y los servicios, ya hace tiempo que las nuevas

estructuras que presenta el Bulli1846 son visibles. 

El proyecto, que se presentó hace cinco años, implica que las viejas instalaciones

del que fue el mejor restaurante del mundo, de 1.312 m  se hayan ampliado con

218 m  más.

En 2015 la Generalitat paró la tramitación de la ley, calificada por muchos de

“hecha a medida”, que debía permitir la construcción de la BulliFoundation del

alabado Chef. Según el entonces director general de Ordenación del Territorio y

Urbanismo, Agustí Serra, fue el propio Adrià quien no quiso tirar adelante la fase

del proyecto que permitía aumentar un 213% la superficie del antiguo restaurante,

si afectaba al territorio por su ubicación en pleno Cap de Creus. Finalmente este

proyecto no prosperó.

Los ecologistas valoraron muy positivamente la retirada del proyecto de

ampliación de la Bullifoundation, un centro de investigación de la cocina de más

de 4.000 m . Pendientes siempre de los trabajos en cala Montjoi, Salvem

l'Empordà (Iaeden) denunció en febrero de 2016 irregularidades en los trabajos.

La entidad ecologista interpretaba que se hacía un movimiento de tierras

“desmesurado e ilegal” de acuerdo con los permisos solicitados para el proyecto,

que daba cobertura a la licencia de obras otorgada para la ampliación del 20% del

restaurante. Las obras, que estuvieron paradas hasta tener todos los permisos,

debía convertir el restaurante en un lugar accesible para personas de movilidad

reducida en la Casa Marqueta, la casa familiar que también se encuentra en el

proyecto del Bulli, en la parte norte de acceso a la finca, por si alguna vez fuera

visitable.

Los trabajos no han sido objeto de ninguna otra denuncia, pero se han

interrumpido otras veces porque los mismos responsables del proyecto han

introducido mejoras que han hecho que los plazos se alargaran. Mindan valora “el

esfuerzo de hacer un buen proyecto, a pesar de que comporte esperar tiempo de

tramitación de informes”, asegura.

En julio de 2011, el que fue el mejor restaurante del mundo, escenario de una gran

revolución gastronómica, cerró sus puertas. La previsión inicial era que en 2016,

con un nuevo cuerpo como elBullifoundation, resurgiera como un gran

laboratorio de investigación y pensamiento culinario. Más tarde se aplazó la

apertura de este proyecto para 2018. Finalmente, todo apunta a que el objetivo se

cumplirá el año que viene, según manifestó el chef cuando presentó el proyecto,

“libertad sin límites, ver a dónde podemos llegar”. Tras dos años de visitas de

grupos reducidos, de expertos en I+D o escolares, el ideólogo del Bulli1846 abrirá

al público “pero será una cosa muy intimista”.
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Roses da luz verde a las obras exteriores
del nuevo Bulli
La reanudación de los trabajos está condicionada a algunos ajustes y la entrega de documentación administrativa

ACN
Roses - Lunes, 14/05/2018 a las 15:59 CEST   0

El Ayuntamiento de Roses ha aprobado en junta de gobierno la concesión
de la licencia para hacer las obras exteriores del nuevo Bulli 1846. La
reanudación de los trabajos está condicionada a pequeños ajustes como
definir constructivamente los acabados de los Worksharing y Brainstorming y
la entrega de documentación administrativa. La alcaldesa, Montse Mindan,
ha asegurado que se trata de un trámite normal y que la concesión del
permiso es una muy buena noticia para el municipio. "Creo que las propuestas
de modificación que se han hecho han servido para ir mejorando el proyecto
y, aunque tardaremos más tiempo, el resultado será más óptimo", ha dicho.

Los promotores del proyecto hace meses que avanzan en las obras interiores
del nuevo edificio pero tuvieron que parar las del exterior pendientes de los
permisos. En verano, Urbanismo dio luz verde al proyecto y ahora el
consistorio les ha otorgado la licencia. Los trabajos incluyen un
aparcamiento, un centro de recepción para visitantes y la restitución de
vegetación.

Cronología
Las obras para levantar el nuevo Bulli1846 se iniciaron en marzo del 2015
después de un primer cambio en el proyecto inicial, que preveía una
ampliación respecto de la superficie del antiguo restaurante de hasta el 50%.

La situación obligaba a la Generalitat a buscar fórmulas legales para permitir
esta actuación en un espacio ubicado en pleno Parque Natural del Cap de
Creus porque la normativa vigente solo permitía ampliarlo en un 20%.
Finalmente, el chef y promotor del proyecto, Ferran Adrià, anunció que
solo saldría adelante la reforma permitida.

Los trabajos, sin embargo, se tuvieron que parar por primera vez un año
después que las obras que se estaban haciendo en el exterior del complejo no
tuvieran autorización. Los promotores presentaron un proyecto
complementario. En mayo del año pasado, el Ayuntamiento les denegó el
permiso de obras porque no se ajustaban a las condiciones fijadas y las nuevas
edificaciones proyectadas no cumplían con el Plan Especial de la zona,. En
junio el consistorio dio luz verde al texto refundido presentado por adecuarse
y el documento se remitió a los diferentes organismos dependientes de la
Generalitat para que emitieran informes favorables.

En verano, Urbanismo dio el visto bueno al proyecto y, finalmente, este lunes
la junta de gobierno de Roses ha acordado concederles la licencia de obras
para hacer las obras exteriores.

El nuevo equipamiento donde hasta el año 2011 se ubicaba el que fue durante
cinco años el mejor restaurante del mundo quiere convertirse en
un "laboratorio expositivo". Según explicó el propio Adrià a la ACN el mes
de marzo del año pasado, el espacio contará con un equipo creativo de gente
trabajando y haciendo investigación sobre la eficiencia en innovación.
También habrá una parte expositiva sobre el proceso de creación
gastronómica.
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Roses da luz verde a las obras exteriores
del nuevo Bulli
La reanudación de los trabajos está condicionada a algunos ajustes y la entrega de documentación administrativa

ACN
Roses - Lunes, 14/05/2018 a las 15:59 CEST   0

El Ayuntamiento de Roses ha aprobado en junta de gobierno la concesión
de la licencia para hacer las obras exteriores del nuevo Bulli 1846. La
reanudación de los trabajos está condicionada a pequeños ajustes como
definir constructivamente los acabados de los Worksharing y Brainstorming y
la entrega de documentación administrativa. La alcaldesa, Montse Mindan,
ha asegurado que se trata de un trámite normal y que la concesión del
permiso es una muy buena noticia para el municipio. "Creo que las propuestas
de modificación que se han hecho han servido para ir mejorando el proyecto
y, aunque tardaremos más tiempo, el resultado será más óptimo", ha dicho.

Los promotores del proyecto hace meses que avanzan en las obras interiores
del nuevo edificio pero tuvieron que parar las del exterior pendientes de los
permisos. En verano, Urbanismo dio luz verde al proyecto y ahora el
consistorio les ha otorgado la licencia. Los trabajos incluyen un
aparcamiento, un centro de recepción para visitantes y la restitución de
vegetación.

Cronología
Las obras para levantar el nuevo Bulli1846 se iniciaron en marzo del 2015
después de un primer cambio en el proyecto inicial, que preveía una
ampliación respecto de la superficie del antiguo restaurante de hasta el 50%.

La situación obligaba a la Generalitat a buscar fórmulas legales para permitir
esta actuación en un espacio ubicado en pleno Parque Natural del Cap de
Creus porque la normativa vigente solo permitía ampliarlo en un 20%.
Finalmente, el chef y promotor del proyecto, Ferran Adrià, anunció que
solo saldría adelante la reforma permitida.

Los trabajos, sin embargo, se tuvieron que parar por primera vez un año
después que las obras que se estaban haciendo en el exterior del complejo no
tuvieran autorización. Los promotores presentaron un proyecto
complementario. En mayo del año pasado, el Ayuntamiento les denegó el
permiso de obras porque no se ajustaban a las condiciones fijadas y las nuevas
edificaciones proyectadas no cumplían con el Plan Especial de la zona,. En
junio el consistorio dio luz verde al texto refundido presentado por adecuarse
y el documento se remitió a los diferentes organismos dependientes de la
Generalitat para que emitieran informes favorables.

En verano, Urbanismo dio el visto bueno al proyecto y, finalmente, este lunes
la junta de gobierno de Roses ha acordado concederles la licencia de obras
para hacer las obras exteriores.

El nuevo equipamiento donde hasta el año 2011 se ubicaba el que fue durante
cinco años el mejor restaurante del mundo quiere convertirse en
un "laboratorio expositivo". Según explicó el propio Adrià a la ACN el mes
de marzo del año pasado, el espacio contará con un equipo creativo de gente
trabajando y haciendo investigación sobre la eficiencia en innovación.
También habrá una parte expositiva sobre el proceso de creación
gastronómica.
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El programa 'Aprenem Jugant'
proposa jocs en família, circ, ciència
i tecnologia
Tallers de circomotricitat, d'acrobàcia i malabars, d'equilibrisme, jocs de taula,
construcció Kapla i gestió de les emocions

EMPORDÀ.INFO  14.05.2018 | 17:30

Tallers de circomotricitat, d'acrobàcia i malabars, d'equilibrisme, jocs de taula, construcció Kapla
(ciència, tecnologia, enginyeria i matemàtiques) i gestió de les emocions, són les experiències que
ofereixen la desena d'activitats que formen la programació del projecte "Aprenem Jugant" impulsat pel
Departament d'Ensenyament de l'Ajuntament de Roses. Les activitats es duran a terme els caps de
setmana entre el 2 i 23 de juny, i s'adrecen a infants, joves i famílies.

El programa "Aprenem Jugant" s'emmarca dins el Pla Educatiu Municipal impulsat a Roses i parteix de
la premissa que el municipi ha d'esdevenir un espai d'aprenentatge permanent, a partir d'activitats
pensades per donar resposta a les curiositats d'infants i joves, tant dins com fora de l'horari escolar. A
més, una part de les activitats, s'obre també als pares i mares que vulguin acompanyar els seus fills en
aquesta experiència. S'ofereix també una xerrada sobre assetjament escolar, destinada en aquest cas
al públic adult.

Les activitats d'enguany han estat enfocades monogràficament a partir de dos temes principals: els
Jocs de Taula i l'Art del Circ. Totes estan formulades d'acord a una clara base educativa, i seran
dinamitzades per professionals, entitats o empreses especialitzades en cadascuna de les matèries.
Les activitats es divideixen en funció de les franges d'edat, atenent les característiques i necessitats
de cada grup.

Totes les activitats requereixen preinscripció, excepte la xerrada sobre assetjament escolar adreçada a
pares i mares i l'activitat Col·lecció de Jocs de Carrer, que seran obertes. Les preinscripcions es poden
formalitzar entre el 18 i el 22 de maig, preferiblement mitjançant la pàgina web de l'Ajuntament
(inscripcions.roses.cat), o bé presencialment al Servei d'Atenció al Ciutadà, els dies 21 i 22 de maig, de
9 a 14 h.

La primera edició del Programa Aprenem Jugant es va portar a terme el mes de maig de 2013. L'èxit de
participació, i la satisfacció mostrada en general per tots els participants i docents implicats en les
activitats, han fet avançar el projecte, que enguany arriba a la seva cinquena edició.

L'objectiu general és promoure i divulgar coneixement, contribuint a que els infants i joves de Roses
esdevinguin persones actives, amb criteri, formades i responsables enfront els nous reptes de la
societat. El programa contribueix a donar resposta a les seves curiositats, a generar més preguntes, a
potenciar la vocació per interessar-se i aprendre constantment, més enllà de l'activitat lectiva formal.
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Roses celebra el VIII Aplec de
Falconera el 20 de maig
Tindrà lloc al Paratge Natural de Punta Falconera

EMPORDÀ.INFO  14.05.2018 | 12:40

Diumenge 20 de maig, tindrà lloc al Paratge Natural
de Punta Falconera la VII Iedició de l'Aplec de
Falconera, amb la celebració d'una jornada lúdica
que en aquesta ocasió ofereix jocs en família i la
tradicional arrossada popular envoltats de pins i
amb unes immillorables vistes al mar.

La celebració de l'Aplec de Falconera commemora
la recuperació a favor del municipi de Roses
d'aquests terrenys de gran valor paisatgístic i
mediambiental, després que l'Ajuntament els
adquirís l'any 2006, un cop el Ministeri de Defensa
va abandonar les instal·lacions militars i s'iniciés la desafectació. Amb l'Aplec se celebra aquesta
recuperació de l'espai natural per al gaudi públic general.

En aquesta edició, la jornada transcorrerà com una diada lúdica i familiar, on petits i grans podran
divertir-se i disfrutar de l'espai amb l'activitat "Jugantots", consistent en jocs gegants familiars. Al
migdia, els participants podran reposar forces i gaudir d'un bon àpat amb unes vistes privilegiades.
L'arrossada popular (gratuïta), tindrà lloc a partir de les 13.30 h, i els comensals han de portar plat, got,
coberts i beguda.

Per desplaçar-se fins al paratge, s'ofereix també un servei de transport amb el Tren Roses Exprés. Les
sortides tindran lloc des de la taquilla del tren a les 11 i a les 12 h, mentre que els recorreguts de
tornada es realitzaran a les 17.30 i a les 18.30 h. Cal reservar plaça anticipadament a la taquilla del
Tren Roses Exprés, situada a la plaça de les Botxes.
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L'Hotel Cala Jóncols de Roses
impulsa amb l'ICSuro un estudi
pioner sobre l'evolució del vi envellit
sota el mar
Aquest dilluns s'han submergit 80 ampolles de la primera collita de l'establiment

ACN  14.05.2018 | 16:27

L'Hotel Cala Jóncols de Roses impulsa juntament
amb l'Institut Català del Suro un projecte pioner
per estudiar el procés d'envelliment del vi
submergit al mar. L'establiment va fer l'octubre
passat unes primeres anàlisis d'aquest i ara s'ha
decidit ampliar-ho amb un projecte "més
ambiciós". L'objectiu final és determinar les
condicions necessàries per obtenir la màxima
qualitat del producte. L'estudi inclourà diferents
fases. En aquest primera, s'analitzaran diferents
paràmetres químics del vi, com ara acidesa o
estabilitat, amb mostres d'ampolles en celler i
d'altres de submergides al mar. Precisament
aquest dilluns s'han submergit les primeres 80
ampolles a una zona de la Badia de Roses amb l'ajuda d'un catamarà, submarinistes i una grua. Les
ampolles estan cobertes per àmfores d'argila per protegir-les millor del contrast tèrmic de l'aigua i
reduir al màxim la llum. Durant sis mesos, estaran a 17 metres de fondària i s'aniran agafant mostres
periòdicament. L'Hotel Cala Jóncols preveu comercialitzar les primeres ampolles de vi envellit sota el
mar el novembre d'aquest any.
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