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01- AVENIDA

Per picar:

Musclos de roca a la marinera

Pa de coca amb anxoves de la casa

i escalivada
K%k

Suquet de peix de Roses amb rap, lluerna

i gambes

KKk

El nostre pastis de formatge
Gelat catala

KKk

Vi DO Emporda:

Rigau Ros Blanc Flor 2020
Celler Grup Oliveda

sk k¥

Preu: 35€

03- CA LA VALERIA
Pica-pica

Calamars

Bacalla arrebossat

Tonyina saltejada

KKk

Suquet de peix de rap amb fumet
d’elaboracié propia

KKk

Tiramisu casola

Flam d'ou casola

Sorbet de Ilimona

*kk

Vi DO Emporda:

Orlina

Celler Cooperatiu d’ Espolla

kK k

Preu: 22€

02- BITAKORA

Entrants per compartir:

El nostre pop a la gallega amb puré de
patata i oli de carbdé

Llagostins cruixents amb salsa romesco
Fkk

Anxoves amb coca de vidre amb tomaquet

kK%

Suquet de rap amb patates, gambes i
cloisses

kK%

Postres de la casa
kK%

Vi DO Emporda
Garoina

Celler Grup Oliveda

Ak k¥

Preu: 49€

04- EL MIRADOR DE L'ALMADRAVA
Entrants per compartir:

Peixet fregit

Cloisses a la planxa

Gambes amb all i bitxo

* k%

Suquet de llug i gambes

*kk

Postres de la casa
*%kk

Vi DO Emporda
Garoina

Celler Oliveda

k¥

Preu: 46€

05- EL TRULL

Torrada amb brie, pebrot del piquillo i
gotes de mel

Tartar de salmé amb alvocat
Calamarsons a I'andalusa

* %k

Suquet de peix de la nostra costa
KKk

Crema catalana

Sopa de iogurt amb fruits vermells
Mousse de xocolata

K%k

Vi DO Emporda:

Xerrameca

Celler Cooperatiu d’Espolla

*%kk

Preu: 29€

07- LA CALA

Anxoves de Roses amb pa de coca
sk sk

Suquet de peix amb rap, llobarro

i calamar

k%%

Pastis de la casa

KKk

Vi DO Emporda:
Rigau Ros

Celler Oliveda

KKk

Preu: 38€

Minim dues persones

06- FALCONERA

Per compartir:

Croqueta de confit d’'anec i ceps amb
maionesa de soja

Amanida cruixent d’'espinacs, burrata
i pesto

Carpaccio de pop amb oli de pebre vermell
Escopinyes al vapor i essencia de romani

* %k

Suquet de congre amb all i oli negat
Kk k

Full farcit de maduixes i nata semi-muntada

k%%

Vi DO Emporda:
Satirs

Celler Arché Pages

*kk

Preu: 36€

08- L'ESTROP
Musclos a la planxa
o

Amanida

k%%

Suquet de peix de rap i clavellada
KKk

Pinya natural

o

Pastis al whisky

kK

Vi DO Emporda

Sinols

Celler Empordalia

sk k¥

Preu. 45€

09- ROCFORT

Salpicé de marisc

o

Pop a la vinagreta

KKk

Suquet de peix de rap, llobarro, llug
gambes, escamarlans, sépia i calamar
KKk

Crema catalana

Flam

Mousse

Poma al forn

11- SANTA LLUCIA
Amanida Santa Llucia
Clova: musclos i cloisses

* %k

Suquet de peix de rap i lluerna
K%k

Catalanet

K%k

Vi DO Emporda:
Cigonyes

Celler Grup Perelada
Kk k

Tiramisu Preu: 47€

kK

Vi DO Emporda: Vinya Verdera

Celler Empordalia

*kk

50 € (es pot compartir entre dos)

10- SA BRASA 12- ANCORA

Entrants: Pasta oriental d’arros farcida de marisc

Musclos a l'allet

Calamars a I'andalusa

Carpaccio de bacalla amb tomaquets
secs, coulis de tomaquet i oli de Pau

kK%

Suquet de peix de Roses
kK

Postres de la casa
KKk

Vi DO Emporda
Garoina

Celler Grup Oliveda

kK

Preu: 45€

amb salsa de crancs

*Kkk

Amanida de temporada o musclos a la
marinera o tartar de dos salmons
*kk

Suquet de peix amb rap, peix del dia,
cloisses i gambeta de Roses

*k3kk

Flam de la casa d’orxata i Licor 43

o pastis de formatge

*kk

Vi DO Emporda:

Garoina

Celler Oliveda

*kk

Preu: 45€




