
1000Roses a Roses Campanya Gastronòmica
Del 20 de maig al 4 de juny 2017
Restaurants imenús

Més informació: Oficina de Turisme de Roses. Tel. 902 103 636 | www.visitroses.cat | www.firadelarosa.cat

firadelarosaderoses

#firarosa2017
Amb el suport de:Organitza:

Canyelles Petites >

< Santa Margarida

L’Almadrava >>

RESTAURANTS
01. ASIA

02. BAR ANTONIO

03. BITÀKORA

04. CA LA VALERIA

05. CAL CATALÀ

06. CAN CERVERA BY LA CROQUETA

07. CAN GRANYELA

08. CHEZ PAQUITO

09. EL BALCÓ DE MAR

10. EL MIRADOR DE L’ALMADRAVA

11. EL TRULL

12. FALCONERA

13. L’ENTRECOT

14. L’ESCALAM

15. L’ESTROP

16. L’OLIVAR

17. LA CALA

18. LA CHURRASKITA

19. LA DELICIOSA

20. NIT I DIA

21. ROC-FORT

22. ROCAMAR

23. SANTA LLÚCIA

24. SI US PLAU

25. SÍ TAPAS LOUNGE

26. TRAMONTI PEP CURIEL

27. TRAMONTI PLATJA
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1_ASIA
Rotlle de primavera amb gambes

Amanida de la casa

Arròs fregit amb vedella i salsa Canton
Gambes amb curri i tallarines

Beguda inclosa

Rda. Miquel Oliva Prat, 4-6
Reserv: 972 15 16 10 / 671 11 80 94

Preu menú acompanyants: 15 €

2_BAR ANTONIO
Anxoves de Roses

Amanida mediterrània
Amanida de salmó

Cuetes de rap a la planxa
Llobarro a l’esquena
Bacallà amb tomata

Pastís de formatge amb nabius
Pastís Tatin

Pinya natural

Beguda inclosa

C/ Figueres, 16
Reserves: 972 25 49 88

Preu menú acompanyants: 17,50 €

3_BITÀKORA

Amanida de formatge de cabra 
gratinat amb vinagreta de festucs.

Llagostins cruixents amb l’all i julivert 
i romesco.

Milfulls de carbassó i pebrot escalivat,
gratinat amb brie i espatlla ibèrica.

Petit entrecot de vedella amb lasanya de
patata, bacó, espàrrecs i foie amb vi de

Porto.
Llom de bacallà gratinat amb mussolina

d’alls i espàrrecs.
Llom de tonyina sobre samfaina, crema
lleugera de patata i cruixent de porro.

Pastís Tatin amb gelat de llet merengada.
Sopa de maduixes amb gelat de iogurt i

fruites del bosc.
Pastís tebi de cacau amb xocolata 

calenta i gelat de coco.

Beguda no inclosa

Port Esportiu
Reserves: 972 45 80 50

info@bitakora.com
Preu menú acompanyants: 25 €

4_CA LA VALERIA
Canelons

Gaspatxo de síndria
Amanida amb formatge de cabra

Suquet de peix
Fideuada
Entrecot

Flam
Tiramisú

Crema catalana de xocolata

Beguda inclosa

C/ Marià Benlliure, 9
Reserves: 972 25 51 94 / 660 87 81 78
Preu menú acompanyants: 15,90 €

5_CAL CATALÀ
Amanida
Musclos

Calamars

Graellada de peix
Paella

Entrecot
Costelles

Postres i cafè

Beguda inclosa

Pl. Sant Pere, 8
Tel. 972 25 60 33 (No cal reserva)
Preu menú acompanyants: 20 €

6_CAN CERVERA BY LA CROQUETA
Ceviche peruà de llagostins i peix.

Raviolis de foie d’ànec amb salsa de ceps
Risotto de gorgonzola.

Secret de porc ibèric a l’estil oriental.
Magret d’ànec amb salsa de fruites del bosc.

Bacallà d’Islàndia cuit a baixa tempera-
tura amb crema d’idiazabal i oli de pesto.

Postres casolans, petits fours i cafè

Beguda no inclosa

C/ Mairó, 56
Reserves: 972 15 12 50

restaurantcancervera@gmail.com
Preu menú acompanyants: 27,95 €

7_CAN GRANYELA
Amanida catalana

Tomàquet farcit amb tonyina
Sopa de peix

Musclos a la marinera
Embotits de l’Empordà

Amanida de patata i salmó

Calamars a la romana
Paella (min.2 persones)

Llenguado a la planxa
Escamarlanets saltats

Vedella amb bolets
Entrecot amb guarnició

Fregitel·la de peix
Graellada de peix

Peres al vi
Crema catalana
Flam amb nata

Gelat
Pastís de whisky

Fruita (pinya o meló natural)

Beguda inclosa

C/ Sant Sebastià, 15
Reserves: 972 15 21 33

Preu menú acompanyants: 16,95 €

8_CHEZ PAQUITO
Amanida
Musclos

Calamars

Graellada de peix
Paella

Entrecot
Costelles

Postres i cafè

Beguda inclosa

Av. Diaz Pacheco
Tel. 972 25 63 17 (No cal reserva)
Preu menú acompanyants: 20 €

9_EL BALCÓ DE MAR
Remenat de sipionets amb espàrrecs.

Amanida d’enciams ecològics amb 
tocs de mar.

Caldereta de peix de roca
Llobarro al forn amb algues i fonoll marí

Peres amb vi dolç i gelat de vainilla
Crep de xocolata i cítrics

Beguda inclosa

Av. Díaz Pacheco, 26
Reserves:  972 25 62 00

Preu menú acompanyants: 49,60 €

10_EL MIRADOR DE L’ALMADRAVA
Milfulls de tomata cor de bou i mozzarella,

amb oli d’alfàbrega i pinyons.
Pop del cap de Creus a la brasa.

Calamarsons.

Pollastre amb escamarlans
Orada al forn a la catalana

Suquet de lluç

Sopa de maduixes amb gelat de vainilla
Pannacotta amb coulis de fruits del bosc

Beguda no inclosa

C/ Rembrandt, 17
Reserves: 972 25 64 76

Preu menú acompanyants: 25 €

11_EL TRULL
Gaspatxo d’alvocat i poma

Amanida caprese
Calamars a la romana

Onglet de vedella amb salsa Marchand de vin
Tàrtar de tonyina amb amanida mesclum
Magret d’ànec amb salsa de fruites del bosc

Crema Catalana
Gelat

Mousse de xocolata casolana

Copa de vi inclosa

C/ Sant Sebastià, 12
Reserves: 972 25 62 61

Preu menú acompanyants: 15 €

12_FALCONERA
Amanida perfumada amb pètals de 

fonoll, flors de carrota i brots de cerfull.
Flor de carbassó farcida de mató, 

tomàquet sec i nous amb reducció de
pedro ximenes.

Suprema de gall de mar amb flor 
d’ametller i ametlles tendres salades.

Arròs caldós amb verduretes, pollastre,
gambes i flor de Tagetes.

Sorbet de farigola amb cruixent de coco.
Pastís de xocolata blanca, i meló amb 

pètals de rosa.

Vins de l’Empordà, aigües i cafès

Av. Jaume I, 24
Reserves: 972 25 64 45

falconeraroses@gmail.com
Preu menú acompanyants: 26 €

13_L’ENTRECOT
Amanida del mar

Salmó marinat amb salsa wasabi
Raviolis de foie gras i suc de tòfona

Cordon Blue amb salsa de vi blanc
Entrecot amb mantega Maître d’Hôtel
Sípia a la planxa amb oli i fines herbes

Crema catalana
Illa flotant

Gelat

Copa de vi inclosa

C/ Joan Badosa, 9
Reserves: 972 25 42 63

lentrecot@lentrecot.com
Preu menú acompanyants: 15 €

14_L’ESCALAM
Assortiment de tapes: aletes de pollastre,

patates braves, potes de calamar, 
musclos amb vinagreta, tempura de 

llagostí i seitons

Cafè golafre
Macedònia de fruites 

Gelat

Beguda inclosa

Av. Rhode, 151
972 15 23 70 (no cal reserva)

Preu menú acompanyants: 15 €

15_L’ESTROP
Sopa de peix de Roses

Amanida de ceba
Amanida de tomata i tonyina

Peixet de Roses

Fideuada (min. 2 persones)
Paella marinera (min. 2 persones)

Entrecot a la planxa
Pollastre amb curri

Sípia a la planxa

Cafè golafre
Macedònia de fruites

Pastís

Av. Rhode, 149
Tel. 972 25 60 07 

Preu menú acompanyants: 22,90 €

16_L’OLIVAR
Amanida tèbia amb formatge de cabra

Meló amb pernil
Canelons

Croquetes de rostit

Paella mixta
Entrecot a la brasa

Filet de porc amb vi de Porto
Bacallà a la catalana

Beguda inclosa

Gran Via Pau Casals, 247
Reserves: 972 45 93 30 i Facebook 
oficial (amb la nostra confirmació)

Preu menú acompanyants: 15 €

17_LA CALA
Amanida de fruites

Gambeta de Roses saltada

Fideuada
Lluç a la planxa

Pastís de la casa
Assortiment de sorbets

Beguda inclosa

C/ Sant Sebastià, 61
Reserves: 972 25 61 71

Preu menú acompanyants: 20 €

18_LA CHURRASKITA
Torrades amb tomata i albergínies

Provolone al forn
Amanida verda

Empanada criolla

Entrecot argentí 200 g

Flam
Crema Catalana

Gelat
Cafè

Copa de vi o aigua inclosa

C/ Sant Sebastià, 42
Reserves: 972 15 12 21

Preu menú acompanyants: 19,90 €

19_LA DELICIOSA
Verdures a la planxa

La Russa
Les Braves

Ous trencats amb pernil ibèric.
Croquetes de ceps, pernil ibèric i xoriço

amb camembert i mel.
Seitó fregit.

Pastís de formatge
Coulant

Fruita del dia

Beguda: aigua, copa de vi, cervesa

Plaça de l’església, 4
Reserves: 972 25 67 54

Preu menú acompanyants: 15 €

20_NIT I DIA
Aperitiu de la casa

Calamars a la sevillana
Amanida de formatge de cabra
Crema de pastanaga amb pernil

Llenguado a la planxa amb all i julivert
Pollastre satai amb arròs oriental

Entrecot a la graella amb salsa rocafort i
patates

Crema catalana
Pannacotta

Gelat

Cafè o tallat

Beguda no inclosa

Passeig Marítim, 28
Reserves: 972 25 32 46 

i pàgina oficial del Facebook
Preu menú acompanyants: 17 €

21_ROC-FORT
Amanida amb formatge de cabra

Esqueixada de bacallà
Sopa de peix

Conill amb cargols
Calamars amb salsa

Lluç a la biscaïna

Crema catalana
Flam

Pera amb menta i xocolata calenta

Beguda no inclosa

Rda. Miquel Oliva Prat, 4
Reserves: 972 25 73 74

Preu menú acompanyants: 18 €

22_ROCAMAR
Fregitel·la de peixets

Mongetes amb cloïsses
Amanida de la casa

Calamars a la planxa
Fideuada

Entrecot amb pebre

Crema catalana
Pastís de formatge

Beguda i cafè inclosos

C/ Sant Sebastià, 18
Reserves: 972 25 61 89

Preu menú acompanyants: 16,95 €

23_SANTA LLÚCIA
Entrants (pica-pica):

Amanida Santa Llúcia, musclos amb 
vinagreta i calamarsons a la romana

Paella
Fideuada

Catalanet

Aigua i vi DO Empordà

Av. Díaz Pacheco, 72 -78
Reserves: 972 25 51 05

Preu menú acompanyants: 37 €

24_SI US PLAU
Calamars a la romana

Amanida grega

Paella
Fideuada
Entrecot

Crema catalana
Maduixes

Vi, cervesa, aigua
Cafè/ Tallat

Passeig Marítim, 1
Reserves: 972 25 42 64

Preu menú acompanyants: 18 €

25_SÍ TAPAS LOUNGE
Còctel de la Rosa de benvinguda

Cloïsses a la planxa
Amanida de salmó amb maionesa de rosa
Carpaccio de gambes amb aroma de rosa

Filets de llobarro amb salsa d’all cremat
Filet de vedella amb salsa trufada amb bolets

Paella marinera sense entrebancs

Coulant d’avellana rosada
Crema catalana de la casa

Maduixes, nous caramel·litzades i 
nata de la casa

Vins: Noble Chardonnay blanc / Ullones
Rosat / Noble negre reserva

Av. de Rhode, 199
Reserves: 972 15 00 93

www.sitapaslounge.com
info@sitapaslounge.com

Preu menú acompanyants: 24 €

26_TRAMONTI PEP CURIEL
Amanida de pètals

Espàrrecs blancs naturals amb roses i
lemon craft

Bacallà amb parmentier de roses
Ploma ibèrica cuita a baixa temperatura

amb xips de Roses

Postres florals

Beguda no inclosa

Av. de Rhode, 131
Reserves: 972 15 12 16

Preu menú acompanyants: 20 €

27_TRAMONTI PLATJA
Xips del Tramonti casolanes

i
Amanida de mango amb formatge 

cremós i gallaret amb una vinagreta 
de pètals de rosa

Magret d’ànec a la brasa de carbó vegetal
amb confitura de Roses.

Pop a la brasa amb parmentier d’aroma
de flors de temporada.

El jardinet: un pastís lleuger de mousse
de iogurt amb maduixes naturals i menta

fresca

Aigua i vi blanc verdejo amb DO Rueda
(Entreflors)

Platja de la Perola, 64
Reserves: 972 15 05 99

Preu menú acompanyants: 20 €

SI ET DIUS ROSA, EN QUALSEVOL IDIOMA, 

O ROSER, ROSÓ, ETC... 

EL DINAR O SOPAR ET SURT GRATUÏT!

Reserva el teu val invitació del 19 de maig 

al 4 de juny de 2017, fins a exhaurir els 1.000

vals disponibles, a través dels canals 

següents:

Via web:

www.firadelarosa.cat/inscripcions1000roses 

Per telèfon:

902 10 36 36

Personalment: 

a l’Oficina de Turisme de Roses, fins al 4 de

juny abans de les 13 h, av. de Rhode, 77-79.

Correu electrònic:

1000rosesaroses@roses.cat

Recollida del val invitació a partir del 20 de

maig de 2017 a l’Oficina de Turisme de Roses

(de dilluns a divendres, de 9 a 18 h,

dissabtes, de 10 a 14 h i de 15 a 18 h, 

i diumenges, de 10 a 13 h).

Més informació: 

www.firadelarosa.cat

Oficina de Turisme de Roses

Tel. 902 103 636

www.visitroses.cat

CAL TRUCAR PRÈVIAMENT ALS 

RESTAURANTS PER FER LA RESERVA.


