
www.visitroses.cat 
#RutaTapesRoses 

 
Ajuntament de Roses 
Promoció Econòmica

APP  
RUTA tapes ROSES 
DESCARREGA-te-la! 

PVP 
0,20€



PARTICIPACIÓ I PREMIS 
 
1 | Demana la tapa de la campanya per 3€ (tapa + vi DO Empordà*). 
 
2 | La  participació en el sorteig es pot fer de dues maneres: 

a) Amb butlleta:  
- Cal omplir la butlleta amb 9 segells diferents. A cada establi-

ment, li correspon un número de segell diferent. 
   - Una vegada omplerta la butlleta, caldrà dipositar-la a qualsevol 

de les urnes que es trobaran als establiments que participen 
en la campanya. 

   - Premis per a les persones participants amb butlletes: 
1r premi: Talonari nominal per gaudir de totes les tapes de  
l'edició 2023 gratuïtament + Lot de vins cedit pel Consell  
Regulador de la DO Empordà. 
2n premi: Talonari nominal per gaudir de totes les tapes de  
l'edició 2023 gratuïtament. 

   b) Amb l'APP per Android i Apple "Ruta tapes Roses": 
- Cal introduir 8 codis diferents a la nova APP.  

A cada establiment es facilitarà un codi únic. 
   - Premis per als participants amb l‘APP: 

1r premi: Talonari nominal per gaudir de totes les tapes de  
l’edició 2023 gratuïtament + Lot de vins cedit pel Consell  
Regulador de la DO Empordà 
2n premi: Talonari nominal per gaudir de totes les tapes de 
l'edició 2023 gratuïtament 
3r premi: Talonari nominal per gaudir de totes les tapes de 
l'edició 2023 gratuïtamen 

 
3 | Participació oberta fins al 3 d’abril de 2022 a les 23.59 h. 
 
4 | El sorteig se celebrarà el 24 d’abril a la VIIIa Mostra del Vi DO 

Empordà de Roses i es notificarà els guanyadors i guanyadores 
per les vies oficials de Promoció Econòmica de Roses. 

 
- (*) Per a majors de 18 anys. Enlloc de vi també es pot demanar aigua. 
- Si vostè té alguna al·lèrgia, ha de consultar directament amb l’establiment  

L’Ajuntament de Roses no es fa responsable de la informació referent a  
al·lèrgens subministrada pels establiments participants .

Tota la informació  
de la Ruta de les  
Tapes al teu mòbil 
 
NOVA APP ! 
RUTA tapes ROSES 
DESCARREGA-te-la! 
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Que la Ruta  
de les Tapes  

ompli les xarxes socials!
 

#RutaTapesRoses 

Comparteix  
les teves fotografies  
amb aquest hashtag  

i fes-li venir  
gana a tothom!

 



01| ANTONIO 
 
Albergínia fregida amb formatge de cabra i mel 
Albergínia fregida amb formatge de cabra i mel 
y       Mar endins – Grup Oliveda 
 
   C. Figueres, 16 / 972254988 

E Q 

02| AVENIDA 
 
Black & White 
Fideuada amb la tinta i una mousse d’allioli suau 
y       Rigau-Ros blanc flor 2021 – Grup Oliveda 
 
   Av. Jaume I, 28 / 972256287 

E Q L 648029356

03| BODEGA GALLEGA ROSES 
 
Broqueta de sèpia, gambes i verdures 
Broqueta de sèpia, gambes i verdures a la planxa amb  
mussolina d’all 
y       Boca petita – Alregi Productors 
 
   C. Trinitat, 101 / 617412691 

E Q L 617412691

04| BODEGA PICASSO 
 
Broquetes terra i mar 
Tapes amb pa 
y       Blanc Flor 2020 - Rigau Ros  
 
   C. d’en Mairó, 36 / 695026239 

E 

05| BREVATGES 
 
Cruixent semidolç de cabra 
Rull de formatge de cabra amb ceba caramel·litzada  
i crostonets 
y       Floresta blanc o negre – Celler Pere Guardiola 
 
   C. Girona, 10 / 636529200 

E Q L 636529200 

06| CAFÉ UNO 
 
Hamburguesa Uno 
Pa, barreja de carn de vedella i porc, formatge, bacó, ceba  
caramel·litzada i salsa rosa amb whisky i mel 
y       Clos Primat – Grup Oliveda  
 
   Av. Roca Llarga, 21 / 642937003 

Q L 692581386 

07| CA L’ADRI 
 
Pingu 
Esfera de formatge amb oliva negra i pastanaga 
y       Sinols 2020 – Empordàlia 
 
   C. Punta de la Figuera, 5 / 632980963 

08| CA LA MARGARITA 
 
Croqueta de picada i calçots 
Croqueta de carn picada i calçots amb la nostra salsa  
romesco 
y       Bufar i fer ampolles – Empordàlia 
 
   Pl. Sant Pere, 6 / 972153831 
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09| CA LA SOGRA 
 
Cargols amb mandonguilles 
Tapa de cargols amb mandonguilles casolanes 
y       Boca Petita – Alregi Productors 
 
   C. Puig Rom, 88 / 972150956 / 649033101 

E Q L 649033101 

10| CA LA VALERIA 
 
Fish and chip 
Bacallà i calamar arrebossat, i patata amb puré de pèsols i 
salsa tàrtara 
y       Orlina – Celler Espolla 
 
   C. Marià Benlliure, 9 / 972255194 

E Q D L 660878178 

11| CAL NEGRE 
 
Medalló de filet de porc amb salsa de bolets 
Medalló de filet de porc amb salsa de bolets 
y       Dinarells – Cooperativa de Garriguella 
 
   C. Dr. Barraquer, 50 / 972153334 

E 

12| CAL TITÓ 
 
Amanida de pollastre amb xampinyons 
Amanida de pollastre amb xampinyons, cogombrets i  
maionesa sobre torrada amb tomàquet amb allada 
y       Mar endins – Grup Oliveda 
 
   C. Viena, 19 / 642271609 

E L 642271609 

13| CALTRE 
 
Parmentier de suquet de rap 
Parmentier de suquet de peix de Roses amb rap del cap de 
Creus i Parfait de fetge de rap 
y       Calònia n7 – Vins Estela 
 
   Av. Gola de l’Estany, 48 / 681139777 

E Q L 681139777

14| CAN CAIRÓ 
 
Croqueta dolça 
Croqueta dolça de ratafia i nous 
y       Oriol dels Aspres – Vinyes dels Aspres 
 
   C. Sant Elm, 5 / 972254515 

E Q

15| CAN CERVERA 
 
Bombó salat cruixent  
Bombons de foie-gras amb melmelada de ceba amb  
Pedro Ximénez 
y       Serra Sagué– Marià Pagès  
 
   C. d’en Mairó, 56 / 972151250 

16| CI 
 
El secret 
Secret ibèric amb salsa de xampinyons sobre llit  
de pa de coca 
y       Calònia – Vins Estela 
 
   C. Pi i Sunyer, 36 / 972257502

| 8   9 |
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17| CROAK’S ROSES 
 
Tàrtar de salmó amb maionesa japonesa i alvocat 
Tàrtar de salmó marinat amb maionesa japonesa i cremós 
d'alvocat  
y       Jardins – Peralada 
 
   Pl. de Sant Pere, 5  / 972965776 

E Q 

18| DEPOR 
 
Pota amb salsa marinera i patata cuita 
Pota, cloïsses i patata cuita. La salsa porta ceba, alls, pebrots 
i fumet de peix 
y       Pessetero – Cooperativa Garriguella 
 
   C. Josep Romañach, 6 / 972459549 

E Q 

19| EL CERDANYA 
 
El nostre gin de salmó 
Crema de porros amb salmó marinat amb ginebra, sèsam, oli 
de pesto i sal de pernil ibèric 
y       Floresta – Pere Guardiola 
 
   C. Joan Badosa, 25 / 972459197 

E Q 

20| EL DOLMEN 
 
Cruixent de pollastre 
Tires de pollastre especiat arrebossades i fregides amb oli 
d'oliva, sobre una base de pasta de patata amb formatge fresc 
y       Verdera – Empordàlia 
 
   Pl. de l’Església, 13 

21| EL MERCAT 
 
Serranito 
Filet de porc amb pebrot, ceba caramel·litzada, tomàquet  
natural, pernil torrat i un toc suau de maionesa, tot dins  
d’un deliciós mollete 
y       Indispensable – Oliver Conti 
 
   C. Dr. Arruga, s/n (Mercat Municipal) / 972254151 

Q

22| EL PABELLÓN FRANCÉS 
 
Paris-Brest 
Lionesa amb crema praliné 
y       Masia Carreras – Martí Fabra 
 
   Pl. de la Pau, 2 / 972255559 

23| EL POKE CORNER BAR 
 
La versió tapa del nostre Poke Bowl de salmó 
Minipoke de salmó a daus, quinoa, alvocat tallat, pastanaga 
ratllada, salsa teriyaki i wakame 
y       Clos Primat – Grup Oliveda  
 
   Av. de Rhode, 193 / 972256091 

E Q D

24| EL RACÓ DE LA BRASA 
 
Torrada de formatge de cabra i botifarró a la brasa 
Pa torrat amb base de ceba caramel·litzada, botifarró (morcilla) 
a la brasa, formatge de cabra i reducció de Pedro Ximénez. 
y       Pessetero – Cooperativa Garriguella 
 
   C. Dr. Arruga, 46 / 625021231 

E
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25| EL RACÓ DE LA LLEBRE 
 
Flors de milfulls 
Flors de milfulls farcits de remenat de bacallà i patates  
panadera 
y       Tocat del vent – Empordàlia  
 
   Av. Montserrat, 15 / 972153204 

E Q 

26| EL SANTA 
 
Núvol de foie-gras 
Blanc d’ou amb crema de rostit i foie-gras 
y       Coma de Vaixell – Hugas de Batlle 
 
   C. Cala Llarga, 2 / 652875606 

E L 652875606 

27| EL TÍPIC 
 
Broqueta de tapenade d’olives negres, anxoves  
i verdures mediterrànies 
Broqueta de tapenade d’olives negres, anxoves i verdures 
mediterrànies 
y       Veremat – Celler Espelt 
 
   C. Sant Sebastià, 73 

E  

28| FALCONERA 
 
Patates braves cremades amb mussolina d'all negre 
Patates braves elaborades amb patata ratte, salsa brava i 
mussolina d'all negre 
y       Indispensable – Oliver Conti 
 
   Av. de Jaume I, 24 / 972256445 

E Q D

29| GOZOS MUNDANOS 
 
Ándale, ándale!  
Cruixent de truita de blat de moro amb la tradicional  
cochinita pibil, pico de gallo i ceba a la vinagreta 
y       Boca Petita – Alregi Productors 
 
   C. Traginers, 10 / 972458371 

30| HARRY’S BAR 
 
Empanada de bondiola amb salsa barbacoa  
Empanada de bondiola amb salsa barbacoa  
y       Jardins – Perelada 
 
   C. Pescadors. 19 / 972903197 

E Q

31| HOTEL CAFETERIA BELLA MAR 
 
Bella fusió 
Massa tendra i deliciosa, amb una primera capa farcida de 
mousse de foie-gras i coulis de gerds, i una segona capa amb 
xocolata, nata i caramel salat 
y       Vinya Beth Criança 2017 – Celler Cooperatiu d’Espolla 
 
   Pl. Llevant, 1 / 680502440 

E L 680502440

32| HOTEL MARINA 
 
Red Cod Chili Peppers 
Minifilet de bacallà amb una lleugera mussolina d’all, fet al forn 
a baixa temperatura sobre llit de pa torrat, amb melmelada de 
pebrot, cruixent d’olives negres i decorat amb fulles de cibulet.  
y       Cercium – Mas Llunes 
 
   Av. de Rhode, 81-83 / 972256278 

E Q
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33| IMPACTO 
 
Coca d’oli amb seitons amb allada i pebre de pebrots 
Coca d’oli amb pebrots, seitons, all i pebre al forn 
y       Boca Petita – Alregi Productors 
 
   C. Marià Benlliure, 49-51 / 972154297 

E Q 

34| JACKSO 
 
Frescor del Jackso 
Sopa freda amb carbassa, llet de coco i salmó fumat 
y       Collection – Perelada 
 
   Av. de Rhode, 159 / 653831641 

E Q 

35| JAMÓN 100% 
 
Tàrtar de fuet 
Tàrtar de fuet amb pa de vidre 
y       Calonia – Vins Estela 
 
   C. Sant Isidre, 8 / 665722813 

E Q L 665722813 

36| LA BLANCA 
 
Fish & Chips + salsa tartaleta 
Bacallà arrebossat amb patata pont neuf i la nostra salsa  
tartaleta 
y       Sinols o Petonàs – Cooperativa de Garriguella 
 
   C. de l'Església, 6 / 972150952 

E Q

37| LA BODEGA 
 
Cassó amb figues confitades 
Cassó amb llit de mozzarella i confitura de figues 
y       Espiadimonis – Celler Trobat 
 
   C. Ponent, 11 / 603291333 

L 603291333

38| LA BODEGUITA DE AL LADO 
 
Minibrioix de llom ibèric amb mantega de tòfona 
Minientrepà de brioix amb llom ibèric i mantega de tòfona 
y       Calònia n7 – Mas Llunes 
 
   C. Sant Sebastià, 55 / 639252468 

Q L 639252468

39| LA BOLA 
 
Escorça de mar 
Gambes, surimi, ou dur, patata, maionesa sobre una escorça 
de blat 
y       Boca petita – Alregi Productors 
 
   C. Roca Llarga, 15 / 972150531 

E Q

40| LA CALA 
 
Cassoleta de clavellada marinera 
Clavellada amb salsa marinera al nostre estil 
y       Petonàs – Cooperativa de Garriguella 
 
   C. Sant Sebastià, 61 / 972256171 

E Q L 634502559
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41| LA DELICIOSA 
 
Mandonguilles amb sípia 
És un plat típic de mar i muntanya fet amb mandonguilles de 
carn de vedella i porc, i sípia 
y       Petonàs blanc, Dinarells negre – Coop. de Garriguella 
 
   Pl. de l'Església, 4 / 972256754 

E Q 

42| L’ALEGRIA 
 
Cassoleta salada de paella 
Cassoleta salada amb gust de paella, amb crema de gambes i 
mouse de llimona 
y       Dinarells blanc – Cooperativa de Garriguella 
 
   C. Trinitat, 79 / 652141165 

E Q L 652141165 

43| L’ÀNCORA 
 
Crema de gamba de Roses amb cruixent de porc ibèric 
Suau crema de gamba de Roses acompanyada d’un cruixent 
de cansalada de porc ibèric. El millor del mar i la terra 
y       Marrec – Grup Oliveda 
 
   Av. de Rhode, 62 / 972256386 

E Q D L 972256386 

44| LA QUANA 
 
Barqueta del Canigó 
Barqueta de cansalada ibèrica, formatge manxec, chimichurri 
i ceba fregida cruixent 
y       Dinarells - Cooperativa de Garriguella 
 
   Av. de la Cuana, 8 / 872215678 

Q L 657079689

45| LA TAPERIA 
 
Cornetto 
Massa mare de blat, farcida de vedella, formatge i crema de 
patates 
y       Calonia – Vins Estela 
 
   C. Sant Sebastià, 62 / 972116480 

E Q

46| LAS 3 CARAVELAS 
 
Trinxat amb porc ibèric confitat i  ratlladura de tòfona 
Pastís de patata i col amb carn de porc ibèric amb oli d’oliva i 
ratlladura de tòfona. 
y       Petit Sineus – Porta de l’Albera 
 
   C. Trinitat, 75 / 972154816 

47| LAS PALMERAS 
 
Raviolis de bacallà 
Carpaccio de bacallà farcit d’una crema de surimi, amb una 
vinagreta de cítrics 
y       Boca petita – Alregi Productors  
 
   Pg. Marítim, 33 / 972255294 

E 

48| L’ESCALAM 
 
L’escabetx blau 
Sardines i verat en escabetx d’herbes 
y       Verdera – Empordàlia 
 
   Av. de Rhode, 149-151 / 972152370 

L 639580310
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49| L’ILLA 
 
Salmó flamejat amb masago de wasabi 
Salmó fumat al moment, flamejat i servit sobre l’arròs, amb 
mantega i oli de coriandre. Es decora amb ous de peix (masago) 
i wasabi, amanida de salicòrnia i cruixent de borratja 
y       Beth - Celler Espolla 
 
   C. Pescadors, 17 / 657726729 

E Q L 657726729 

50| LION’S 
 
La bomba 
Cor de galta de vedella cuinat a foc lent, combinació d’espècies 
mexicanes, puré de patata i guarnició mexicana 
y       Boca Petita – Alregi Productors 
 
   Av. de Rhode, 113 / 972153011 

E Q 

51| L’OLIVAR 
 
Vol-au-vent amb bolets i pernil 
Vol-au-vent farcit de crema de xampinyons, ceps, encenalls 
de pernil i aromes de trufa 
y       Des de 1931 d’Espolla – Celler Espolla 
 
   Gran Via Pau Casals, 247 / 972459330 

E Q L 663992481 

52| MAISON BAUX 
 
Cruixent de mango 
Cremós de mango amb escuma de xocolata amb llet 
y       Garnatxa d’Empordà – Oliveda 
 
   Av. Jaume I, local 6 / 872210463 

L 625733038

53| MAMBO 
 
Pulled Pork Sandwich 
Minientrepà de carn de porc especiada i fumada, amb calçots 
i la nostra salsa especial feta amb molt de mambo! 
y       Sàtirs – Celler Arché Pagès 
 
   C. Trinitat, 89 / 872024250 

E Q L 872024250

54| MARTELO BISTRÓ 
 
Sorrentino 
Pasta farcida de pernil i formatge amb salsa carbonara 
y       Calonia – Vins Estela 
 
   C. Ramón i Cajal, 18 / 972111257 

Q L 622402681

55| MUNDIAL 82 
 
Pasta melosa amb verdures a l’estil Mundial 
Pasta tortiglioni, tomàquet confitat, bacó, ceba, alls, brou  
vegetal, pebrot, carbassó, Pimentón de la Vera, julivert i  
formatge ratllat 
y       Bufar i fer ampolles – Empordàlia 
 
   Av. Jaume I, 13 / 972255844 

E Q

56| ONA BEACH 
 
Crumble de poma de Sant Pere amb crema anglesa 
Deliciosa poma de Sant Pere al forn amb crumble acompanyat 
de crema anglesa 
y       Vermut blanc Poca-solta–  Covica Empordà  
 
   Av. de Rhode, 66 / 645518150 

Q L 645518150
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57| PAYÁ 
 
Primavera 
Ensalada russa de dos colors, brots de pèsols amb maionesa ca-
solana saboritzada i filet fi de ploma ibèrica amb oli de taronja 
y       Boca Petita – Alregi Productors 
 
   C. Cosconilles, 4 / 651716255 
 

58| PIZZERIA RHODES 
 
Barqueta 
Remenat de xoriço, pebrot i clara d’ou, sobre una fulla  
d'endívia 
y       Covica Blanc – Covica Empordà 
 
   C. Riera Ginjolers, 29 / 972040597 

E L 665699224 

59| PLAZA 
 
Crestes mar i muntanya 
Crestes fregides de carn, verdures i marisc 
y       Boca petita – Alregi Productors 
 
   Pl. Catalunya, 3 / 685530388 
 

60| PLAZZA 
 
Mandonguilles amb sípia 
Mini mandonguilles amb sípia en al seva salsa marinera per 
xucar amb pa 
y       Dinarells – Cooperativa Garriguella 
 
   C. Dr. Ferran, 13 / 972253277 

61| PUNT DE TROBADA 
 
Llonza del coll amb brandi i patates holandeses 
Llonza de porc amb reducció de brandi i saltat de patates  
holandeses 
y       Boca petita – Alregi Productors 
 
   Pl. Josep Tarradellas, 26 / 675311133 

E L 675311133

62| QUIM GELATS 
 
Crep de xocolata, maduixa i somriure de nata 
Crep de xocolata i crep maduixa amb gelat de vainilla i  
somriure de nata 
y       Cava brut nature – Espelt 
 
   Av. de Rhode, 229 

63| RIBERETA 
 
Còctel de cavallet de mar 
Amanida de brots amb salsa rosa i gamba arrebossada 
y       Bufar i fer ampolles - Empordàlia 
 
   C. Sant Elm, 29 / 972255382 

E Q L 615017540

64| RINCÓN BAR 
 
Pollastre amb salsa de gambes 
Pollastre farcit de crema amb salsa de gambes, tomàquet i 
acompanyat d’una ració d'arròs 
y       Boca petita – Alregi Productors 
 
   Av. Tarragona, 6 / 698416326 
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65| ROCFORT 
 
Tripa 
Tripa de vedella amb cigrons i xoriço 
y       Vinya Verdera – Empordàlia 
 
   Ronda Miquel Oliva Prat, 4 / 972257374 

Q

66| ROCO CYCLING CAFÉ 
 
Roco wrap tonyina 
Wrap d’enciam iceberg, tomata, ceba, blat de moro, pebrot dolç 
de 3 colors, tonyina i salsa de iogurt 
y       Masia Oliveda - Oliveda 
 
   Pg. Marítim, 95 / 656291887 

E Q L 656291887 

67| ROSA 
 
Macaró de foie-gras i croqueta d’ànec amb puré  
de verdures tradicional 
Macaró de foie-gras i croqueta d’ànec amb puré de  
verdures tradicional 
y       Oriol dels Aspres – Vinyes dels Aspres 
 
   Av. de Rhode, 143 / 665100500 

E Q 

68| ROSES III 
 
Musclos provençals 
Musclos amb xamfaina, formatge i herbes provençals 
y       Boca Petita – Alregi productors 
 
   C. Punta la figuera, 5 / 639585931 

E Q L 639585931

69| SANT PAU (Jaume I) 
 
Somnis de carquinyolis 
Tassa de xocolata amb iogurt artesanal a l'estil grec, crumble 
de carquinyoli i almívar de llet. I ho acompanyem amb un tradi-
cional carquinyoli banyat amb xocolata negra. 
y       Garnatxa de l’Empordà – Grup Oliveda 
 
   C. Cap Norfeu, 36 / 972526070 

E Q

70| SANT PAU (Ginjolers) 
 
Somnis de carquinyolis 
Tassa de xocolata amb iogurt artesanal a l'estil grec, crumble 
de carquinyoli i almívar de llet. I ho acompanyem amb un tradi-
cional carquinyoli banyat amb xocolata negra. 
 
y       Garnatxa de l’Empordà – Grup Oliveda 
   C. Pau Casals, 152 / 972526070  

71| SENTRIC 
 
Calamars farcits mar i muntanya 
Calamars farcits de marisc amb carn picada i fruita seca 
y       Jardins – Peralada 
 
   Pl. Llevant, 3 / 688242461 

E Q L 688242461

72| SPAGHETTERIA LA COSA NOSTRA 
 
Nyoquis a la bava 
Nyoquis de patata amb salsa gorgonzola, mascarpone i nous 
gratinades 
y       Clos Primat – Oliveda 
 
   Av. Jaume I, Local 4 / 972970212 

L 696906439
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73| STOP 
 
M’ha caigut el xupa-xup 
Filet sobre base de ceba caramel·litzada amb salsa Pepe,  
cruixent de fruita seca i xupa-xup de foie-gras 
y       Jardins - Peralada 
 
   C. Dr. Ferran, 76 / 685031378 

E Q 

74| THE NEWPORT GASTROBAR 
 
Minihamburguesa Galloway amb pa de cendra 
Vedella Galloway km 0 amb pa de cendra, formatge Cheddar i 
ceba caramel·litzada 
y       MO – Masia Oliveda 
 
   Av. de la Platja, 41, local 4 / 635799879 

E Q L 635799879 

75| TRAMONTI PLATJA 
 
Fent tradició 
Calamarsets amb ceba, patata i un bocinet de pa 
y       Petonàs – Cooperativa Garriguella 
 
   Av. de Rhode, 64 / 972150599 
 

76| TXOT’S ROSES 
 
Costelló Duroc a l’estil Txot’s 
Costelló de porc Duroc cuit a baixa temperatura, acabat a la 
brasa, amb una pinzellada de mel i mostassa. Acompanyat de 
les nostres patates.  
y       Rigau Ros – Oliveda 
 
   Pl. Catalunya, 20 / 608990315 

E Q L 608990315

77| VERMUT 
 
Empanada de pollastre 
Empanada de pollastre amb curri, formatge brie i ceba  
caramel·litzada 
y       Dinarells – Cooperativa Garriguella 
 
   Dr. Fleming, 10 / 972253526 

E Q
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POTS CONSULTAR ELS  
HORARIS DELS ESTABLIMENTS  
A L’APP “RUTA tapes ROSES” 
 
DESCARREGA-te-la! 

#RutaTapesRoses 
www.visitroses.cat

 
Ajuntament de Roses 
Promoció Econòmica

Amb el suport de:

Cellers que hi participen:

Ho organitza:

Aquesta acció està subvencionada pel Servei Públic d’Ocupació de Catalunya i l’FSE en el marc dels Programes de suport al desenvolupament local



Més informació: Àrea de Promoció Econòmica de Roses 
Carrer Madrid núm. 1 (edifici de l’Oficina de Turisme)  
Tel. 972 152 521 | promocioeconomica@roses.cat | www.visitroses.cat 

 
Ajuntament de Roses 

Promoció Econòmica

#rutatapesroses 
www.visitroses.cat


